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MANUEL D’UTILISATION
PCG4SXK - PCG4CXK - PCG5W75CXK

AVANT D’UTILISER CET
APPAREIL ELECTRIQUE,
LISEZ ATTENTIVEMENT LES
INSTRUCTIONS  CI-DESSOUS,
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Introduction

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit. Avant de commencer &
utiliser l'appareil, nous vous recommandons de lire aftentivement les
avertissements et recommandations figurant dans le manuel d'utilisation.
Ainsi, vous pouvez utiliser et protéger efficacement votre appareil pendant
une plus longue période. Veuillez conserver ce manuel d'utilisation pour
référence future.

Guide d'utilisation

Allumage des brileurs

Dans ces modeéles, le dispositif d'allumage a été combiné dans
linterrupteur. Suivez les étapes suivantes pour allumer les brdleurs :

1. Tourner le bouton.

2. Appuyez sur le bouton et maintenez-le enfoncé pendant 3 ou 4
secondes pour allumer le gaz sortant du brlleur avec une étincelle en
chauffant le thermocouple.

3. Reldchez le bouton apres 3 ou 4 secondes et réglez la flamme comme
vous le souhaitez en tournant le bouton dans le sens inverse des aiguilles

d'une monftre.

Si la flamme s'éteint, répétez le processus & partir de I'étape 1.
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Utilisation des broleurs

Pour économiser du gaz et obtenir le meileur rendement, il est
recommandé d'utiliser des marmites adaptées d la taille des brileurs afin
d'éviter tout débordement de flamme sur les cotés des marmites.
Nettoyage et entretien de la table de cuisson

Avant d'effectuer des travaux d'entretien sur la table de cuisson,
débranchez-la toujours de la prise murale ou débranchez son alimentation

principale avec le disjioncteur dans le panneau de distribution électrique.

Pour éviter toute rayure ou usure, n'utilisez jamais de nettoyeurs & vapeur,
de toile métallique, de laine d'acier ou d'acide chlorhydrique.

Ne laissez jamais de substances acides et alcalines sur la table de cuisson.

N'utilisez jamais d'objets pointus afin de ne pas endommager les joints
entre le cadre et le plan de fravail.



N'utilisez pas de neftoyants contenant du sable, des alcalins, de I'acide,
du chlore, des aérosols d'aven et des détergents qui ne sont utilisés que
pour nettoyer les lave-vaisselle.

N'utilisez pas de détergent pour le nettoyage car cela entrainerait des
tfaches bleudtres permanentes sur les surfaces.

Essuyez soigneusement les restes de détergent spécial autour des zones de
cuisson avec un chiffon humide.

Aprés avoir nettoyé I'appareil avec un chiffon humide, séchez-le toujours
soigneusement afin de ne pas laisser de résidus calcaires.

Si un liquide contenant du sucre déborde sur la table de cuisson,
essuyez-le immmédiatement avec une éponge adaptée.

Essuyez soigneusement la table de cuisson avec une serviette en papier
ou un chiffon humide en utilisant quelques gouttes de détergent spécial.

Dans le cas ou du sucre, du plastigue ou une feuille d'aluminium
tomberaient ou seraient déposés accidentellement sur la table de cuisson,
débranchez la table de la prise murale.

Une fois que tous les supports de casseroles, les couvercles et les anneaux
de flamme ont été retirés de la table de cuisson, celle-ci peut étre
nettoyée avec de l'eau chaude savonneuse. Il doit étre soigneusement
séché apres le nettoyage.

NE JAMAIS LAVER DANS LA MACHINE A LAVER.

Assurez-vous que les sections fraversées par le gaz sont parfaitement
propres.



La couleur naturelle des zones du support de casserole, sur lesquelles les
casseroles sont placées, peut changer en raison du chauffage au fil du
temps.

La surface de la plague chauffante ne doit pas rester mouillée ou humide.
Cela peut enfrainer une oxydation.

En cas de problémes de fonctionnement, contactez le centre d'assistance
technique.

Avertissements de sécurité

Consulter des personnes quadlifiées dans les situations suivantes :
- Installation;
- Au cas oU vous n'étes pas sir de la méthode de fonctionnement.

Dans les situations suivantes, consulter un centre d'assistance technique
agréé par le fabricant :

- Aprés avoir ouvert I'emballage, si vous soupconnez que l'appareil a des
pieéces manquantes ; si le cdble est changé ou endommagé ; si l'appareil
tombe en panne ou ne fonctionne pas bien, demander des pieces de
rechange d'origine.

Consultez uniguement les centres d'assistance technique agréés et
demandez foujours l'utilisation de pieces de rechange d'origine afin de
garantir le fonctionnement efficace et sO0r de cet appareil
électroménager.

Cet appareil est concu pour un usage domestique uniquement et n'est
pas destiné a des fins professionnelles. N'essayez pas de modifier ses
fonctionnalités.



Les conditions de garantie pour le systeme électrique de I'appareil ne sont
valables que lorsque I'appareil est mis d la terre conformément aux lois.

Evitez de toucher les supports de casseroles de la plaque sur lesquels se
fait la cuisson, ils peuvent étre fres chauds. Tenez-les particulierement
éloignés des enfants.

Débranchez l'appareil du secteur avant d'effectuer des travaux
d'entretien ou s'il ne fonctionne pas correctement.

Assurez-vous que les boutons sont en position d'arrét si l'appareil n'est pas
utilisé.

Piéces a ne pas toucher par les enfants :

- L'ensemble du systéme et du contréle de l'appareil en général;

- Matériaux d'emballage (sacs en plastique, mousse de polystyréne, clous,
etc.);

- L'appareil peut étre tres chaud pendant la cuisson ou juste apres son
utilisation;

- Appareil hors service (dans ce cas, des mesures doivent éfre prises contre
les parties qui peuvent présenter un danger).

Evitez les actions suivantes :

- Toucher I'appareil avec les parties humides de votre corps;

- Utilisation de l'appareil pieds nus;

- Tirer sur la plague ou son cdble d'alimentation pour débrancher I'appareil
de la prise murale;

- Laisser les cables de la plague & d'autres appareils électriques en
contact avec les parties chaudes de 'appareil;

- Exposer I'appareil aux facteurs atmosphériques;



- Utiliser I'appareil comme point d'appui;
- Utiliser des fluides inflammalbles & cété de l'appareil;
- Contacter des personnes non qualifiées pour effectuer les travaux

d'installation et de réparation.
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Composants de la plaque de cuisson




1- Corps de la table de cuisson en Inox
2- Couvercle

3- Panneau de contrdle

4- BrGleur Auxiliaire

5- BrOleur semi-rapide

6- BrUleur Rapide

7- Supports de casseroles

8- Chapeau de brileur

Installation de la plaque de cuisson

Raccordement au gaz

Raccordez l'appareil au tuyau de gaz conformément aux lois en vigueur
et seulement aprés avoir correctement effectué les réglages prévus et
nécessaires. Sinon, effectuer les actions indiquées au paragraphe
"remplacement des injecteurs’. Pour faire fonctionner I'appareil avec du
gaz liquide, utiliser des régulateurs de pression conformément aux lois en
vigueur.

Pour assurer une connexion étanche au tuyau de gaz, placez le joint fourni
avec le produit & sa place. Vous étes tenu de respecter les autres régles
en vigueur concernant linstallation du gaz. Vérifiez avec de l'eau
savonneuse s'il y a une fuite aprés avoir terminé la connexion.

Aération des lieux

L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz implique la production de
chaleur et d'humidité dans la piece ou il est installé. Assurez-vous que la
cuisine est bien aérée; maintenez ouverts les orifices d'aération naturelle
ou installez un dispositif d'aération (hotte de ventilation). Une utilisation



infense et prolongée de Il'appareil peut nécessiter une ventilation
supplémentaire, par exemple en ouvrant une fenétre ou une aération plus
efficace comme en augmentant la vitesse de la hotfte par exemple.

BrOleurs de la table de cuisson

Pour accéder d l'endroit ou se frouvent les piéces fonctionnelles, procédez
comme suit :

- Retirez les supports de casseroles, les capuchons, les anneaux des
brleurs; - Démontez les boutons en retirant leurs axes;

- Retirez les vis de fixation des brlleurs;

- Tirez vers le haut.

Connexion électrique

La table de cuisson utilisée est équipée d'un cble d'alimentation a trois
bornes et d'une borne libre. Si la table de cuisson doit rester connectée au
secteur en permanence, installez un disjoncteur concu avec des distances
de contact permettant de couper complétement le courant dans des cas
tels que la catégorie de tension élevée lll.

Vérifiez les points suivants :

a) La fiche et la prise murale doivent éfre conformes au courant de 16 A;
b) Il doit étre facilement accessible et il doit éfre placé de maniere & ce
gu'aucune partie électrique ne soit accessible lors du branchement ou du
débranchement de la méme fiche;

c) La prise doit pouvoir étre retirée sans aucune difficulté;

d) Si la table de cuisson est encastrée dans un meuble, aucune pression
ne doit étre exercée sur la fiche lorsqu'elle est branchée;



e) 2 appareils électriques ne doivent pas étre branchés & la méme prise
murale en méme temps;

Remarque : Vérifiez que les valeurs de votre raccordement secteur
(tension, puissance maximale et courant) sont conformes aux
caractéristiques de votre table de cuisson.

Remplacement des injecteurs

Remarque : Ces produits sont déja réglés pour fonctionner au GPL en
usine. Remplacez les injecteurs comme indiqué ci-dessous en cas
d'utilisation d'un type de gaz différent :

1. Retirez le support de casserole et les brlleurs ;

2. Retirez les injecteurs en retirant leurs vis, puis installez de nouveaux
injecteurs qui sont achetés conformément au type de gaz utilisé et
assurez-vous que leur marque correspond d celle prescrite dans la liste ;

3. Installez les brlleurs et le support de casserole ;

4. Aucun réglage d'air n'est requis pour ces brileurs.

Avertissement : Si le type de gaz de I'appareil est converti en un autre
type, il est nécessaire d'apposer sur la plaque I'étiquette adhésive fournie
en accessoire. Lorsqu'il fonctionne avec du gaz GPL (G30), la vis de
réglage doit étre tournée a fond. Ces appareils sont fournis en catégorie |l
2H3+.

- Enlevez les boutons (ils peuvent étre enlevés puisqu'ils ont été montés en
étant préimprégnés).

- Allumez les brOleurs et tournez la vis de réglage dans le sens horaire pour
diminuer la flamme, et tournez-la dans le sens antihoraire pour augmenter
la flamme. (Figure 3) Vous pouvez effectuer le réglage avec un tournevis.



Important :

- Ne placez pas de casseroles déséquilibrées ou déformées sur les brlleurs
car elles pourraient se renverser ou déborder.

- Si l'appareil est équipé d'un couvercle, assurez-vous que l'appareil
refroidit avant de fermer le couvercle.

- Fermez le robinet d'alimentation lorsque la plague de cuisson n'est pas
utilisée.

- Avant le processus d'installation, vérifiez les conditions de distribution du
gaz et si elles correspondent & celles indiquées sur la plague signalétique
de l'appareil. Le gaz & utiliser est marqué sur la plaque au bas du boitier.
Cet appareil n'est pas raccordé au systéme d'évacuation des produits de
combustion et doit étre installé et raccordé conformément aux regles
applicables en vigueur. Veuillez préter une attention particuliere aux
instructions concernant la ventilation. La plaque de cuisson & gaz génére
de la chaleur et de I'numidité Id ou elle est installée. Assurez-vous que le
local est bien aéré : garder ouverts les orifices de ventilation naturelle ou
installez un dispositif de ventilation mécanique (hotte d'aspiration avec



tuyau d'évacuation). L'utilisation intense et prolongée de l'appareil
nécessite une ventilation d'appoint telle que l'ouverture d'une fenétre ou
l'application d'un systeme de ventilation plus efficace et, le cas échéant,
le renforcement du systéme de ventilation mécanique existant.

Le fabricant n'est pas responsable des éventuels dommages pouvant
survenir en raison des situations suivantes : installation incorrecte, utilisations
autres que I'utilisation prévue, mauvaise Utilisation et utilisation
inappropriée.

Installation de la plaque de cuisson

Les sections suivantes décrivent les processus d'installation pour les sections
gaz. Ces processus doivent étre effectués par le personnel expert
conformément aux lois en vigueur. Les processus menés par des personnes
inexpérimentées peuvent présenter un danger. Si ces instructions ne sont
pas respectées, le fabricant décline toute responsabilité pour les
personnels blessés et dégats matériels. En ce qui concerne la section gaz,
les regles/lois du pays ou l'appareil est installé seront en vigueur.

Préparation de I'endroit d’installation

Ce manuel est destiné aux plaques de cuisson encastrables de classe 3.
Préparez l'emplacement d'installation comme indiqué. Afin de vous
assurer qu'il peut étre ouvert facilement dans toutes les conditions,
placez-le dans la position la plus appropriée, assurez-vous que le tuyau de
gaz de la plague de cuisson n'entre pas en contact avec les cotés.

Pose de la plaque de cuisson

Apres avoir effectué les raccordements, appliquer la mousse EPDM,
fournie avec les accessoires d'installation, sur les cotés du creux (créer un



cadre), dans lequel la table de cuisson doit étre placée, comme une
bande en veillant a I'appliquer le plus pres possible au creux et y appuyer
la plaque de cuisson. Serrez les crochets de fixation avec précision.
Grattez le surplus de mousse EPDM avec un couteau, efc.

Important : Ces appareils sont de type "Y" en termes de classement de
protection contre les risques d'incendie ; donc d leur lieu d'installation, ils
peuvent étre installés comme encastrés a proximité des murs revétus de
bois plus haut que la table de cuisson, d condition de laisser une distance
de min. 50mm pour les cdtés, min. 30 mm pour la face arriere et min.
700mm pour les placards & poser.

Spécifications techniques

Appareil de catégorie Il 2H3+

Type de ) Marquage Capq.cﬂe Capa.cﬂe
Broleur des thermique thermique
gaz .. . £y
injecteurs nominale rédvuite
Auxilicire 1.00 (kw) Hs 0.026 m3/h
Gaz liquéfie ) i
Semi-rapide 1.75 (kw) Hs 0.046 m3/h
(CPL) 506585115
G30-G31307 | papide 3.00 (kw) Hs | 0.079 m3/h
37 mbar
Wok 3.80 (kw) Hs 0.103 m3/h




Tableau des pots de casserole recommandés

BrUleur

Diamétre du poten @ cm

Auxiliaire

From@8to @ 14

Semi-rapide

From @ 14 to @ 20

Rapide

From @ 20 to @ 24

Wok

From @ 24 to @ 28

Une casserole dont le diameétre est supérieur & celui spécifié peut entrainer

une surchauffe de la partie supérieure et du bouton de réglage.

Le vendeur décline toute responsabilité pour les dommages résultant
d'une telle utilisation. Capacité thermique totale : Voir I'étiquette & I'arriere
de l'appareil. Air nécessaire a la combustion : 2 m3/s pour la puissance
installée kW ; voir la plaque.

La tension d'alimentation est de 220/240 V 50-60 Hz.

Cet appareil est conforme aux directives suivantes de I'Union européenne

CE.
90/396/CEE (Gas) :

-73/23/CEE del 19/02/73 (Low Voltage);

-89/336/CEE del 03/05/89 (Electromagnetic Compatibility);
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