daiKko

MANUEL D’UTILISATION

PCG4N60XK - PCG4N60CXK
PCG4N60GK - PCG4AN60FCGK

AVANT D'UTILISER CET
APPAREIL ELECTRIQUE,
LISEZ ATTENTIVEMENT LES
INSTRUCTIONS  CI-DESSOUS,

ET CONSERVEZ LE MODE D’EM-
PLOI POUR UN USAGE ULTERIEUR.
SI VOUS RESPECTEZ CES INSTRUC- {1
TIONS, LA DUREE DE VIE DE VOTRE AP-
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IMPORTANT!

AVANT L'EMPLOI DE L'APPAREIL, VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT
CE MANUEL D’UTILISATION.

Cher client,
Nous vous remercions d’'avoir choisi notre produit.

Pour votre sécurité et le bon fonctionnement de I'apparelil, lisez
attentivement ce manuel avant l'installation et I'utilisation.

Conservez ces instructions a proximité de I'appareil. Les utilisa-
teurs doivent connaitre parfaitement le fonctionnement et les
fonctions de sécurité de I'appareil.

Le fabricant n'est pas responsable de tous types de dommag-
es résultant d'une mauvaise traduction ou impression de la
notice d’utilisation.



Consignes de sécurité

Votre appareil est destiné a un usage domestique normal.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable des dommag-
es et blessures liés & une mauvaise installation ou utilisation de
I'appareil.

Méme si I'utilisation de I'appareil est tres simple, nous vous con-
seillons fortement de lire attentivement cette notice pour éviter
tous types de dommages.

Conservez toujours cette notice avec votre appareil pour vous
y référer ultérieurement.

Merci de prendre en compte les consignes de précautions
ci-dessous pour réduire tout risque de brllure, d'incendie, de
décharge électrique ou de blessure.

* L'appareil est ajusté & 220 - 240 Volt

* ATTENTION: L'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement.

* Ne pas toucher les résistances.

* Les enfants de moins de 8 ans, sans surveillance, doivent étre
tenus a I'écart de l'appareil.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans,
ainsi que des personnes dont les capacités physiques, sensori-
elles et mentales sont réduites ou dont les connaissances sont
réduites l'expérience est insuffisante, G condition d'étre
surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant I'utilisation
sécurisée de l'appareil et de comprendre les risques encourus.
Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

* Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une



opération de maintenance sur 'appareil.

* ATTENTION : Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la
graisse ou de I'huile sans surveillance sur une table de cuisson
car cela peut provoquer un incendie.

» NE JAMAIS essayez d'éteindre un feu avec de l'eau. Eteignez
I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture ignifuge.

» ATTENTION : Ne posez pas ou ne stockez pas de liquides ou
des matériaux inflammables, sur ou a proximité de I'appareil.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.

* Ne pas faire fonctionner l'appareil avec un minuteur externe
ou un systéeme de commande & distance.

* Ne pas utiliser I'appareil en cas d'absorption d'alcool ou de
drogues.

* L'appareil a une prise de terre et doit donc étre relié a la
terre.

* Faite attention & ne pas passer le cdble dans des zones
chaudes.

* Contréler que le tuyau est conforme a la réglementation en
cour.

* |l estimportant qu'une vérification minutieuse des fuites éven-
tuelles soit effectuée sur toutes les parties de I'appareil.

* Contréler que le régulateur de pression GPL est conforme &
la réglementation en cours ; la sortie de gaz doit étre 300 mmSS
(30mbar).



* La pression du gaz est de 200 mmSS /20mbar)

* Pour une conversion du gaz naturel au GPL, contactez avec
un centre de service agréé.

* Note : L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz conduit a
la production de chaleur et d'humidité dans la piece ou il est
installé. Veillez & assurer une bonne aération de la cuisine:
maintenez ouverts les orifices d'aération naturelle ou installez
un dispositif d'aération mécanique.



Consignes générales de sécurité

Avant utilisation de I'appareil, contrélez que l'intégralité de
I'emballage a été retirée.

* Contrdlez que la plague de cuisson et/ou le cordon est en
bon état et complet; et assurez-vous que la partie inferieure de
I'appareil est en bon état. Si non, contactez votre vendeur.

*Votre appareil est destiné & un usage domestique normal et
n'est pas concu pour une utilisation industrielle ou commer-
ciale.

* Ne ['utilisez pas pour des usages autres que celui pour lequel
il a été concu, a des fins de chauffage par exemple.

* Ne pas passer le tuyau a gaz et le cordon électrique dans des
zones chaudes.

* Ne posez pas ou ne stockez pas de liquides ou des matériaux
inflammables, des objets susceptibles de sur ou & proximité de
l'appareil.

* Ne pas changer la place de |'apparell en cours de
fonctionnement et/ou lorsqu'il est encore chaud.

* Lors de la mise & I'arrét de I'appareil, mettre tous les boutons
en mode « off » ef fermer le robinet d’alimentation.

* Vérifiez régulierement I'appareil en cours de fonctionne-
ment.

* Débranchez la prise de I'appareil lors du deplacement, net-
toyage ou entretien de ce dermier.

* Ne jamais essayer de débrancher la prise en firant sur le
cable.



* Ne pas utiliser I'appareil avec des mains et/ou pieds mouillés
ou humides.

e Pour les tables de cuisson en verre: en cas de fissure ou cas-
sure de la surface, mettez I'appareil hors tension. Ne manipulez
pas I'appareil.

* Ne pas utiliser de casseroles poussant I'exces de chaleur sur
la plagque.

* Mettez tous les récipients sur le milieu des brlleurs.
* Ne pas placer d'objets pointus sur la plague de cuisson.

* Attention a ne pas cogner/faire tomber de lourd récipient
sur la plague.

* Les chiffres figurant dans cette notice sont schématiques et
peuvent ne pas éfre entierement en accord avec voire pro-
duit. Toutes les données communiguees avec cette notice et
autres documents fournis avec 'appareil résultent des tests
réalisés dans des laboratoires. Ces données peuvent changer
en fonction des conditions d'utilisation et environnementales.

* Ne pas chauffer de boites de conserve fermées et de
bocaux en verre. La pression dans le pot peut faire exploser ce
dermier.

* L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pen-
dant son fonctionnement; évitez donc de placer a proximité
des substances inflammables.

* Ne faites jamais fonctionner les zones de cuisson avec des
récipients de cuisson vides ou sans aucun récipient de cuisson.
La surface en verre peut étfre endommagee.

* Ne jamais poser sur la plague de récipients plastiques et alu-
minium qui peuvent fondre.



Sécurité pour les enfants

* Les enfants doivent étre tenus éloignés de I'appareil lors de
son fonctionnement et jusqu’ a ce gu'il refroidisse.

* Les enfants peuvent se blesser en voulant manipuler les
poéles et les casseroles sur la table de cuisson.

* Les matériaux d’'emballage peuvent étre dangereux pour les
enfants. Gardez-les dans un endroit hors de la portée des
enfants ou jetez-les dans un bac de recyclage approprié.

Sécurité lors des travaux de gaz

» L'équipement et les installations de tout type de gaz doivent
étre effectués par une personne quadlifiée et compétente.

« L'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz conduit a la pro-
duction de chaleur et d'humidité.

* Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine: maintenez
ouverts les orifices d'aération naturelle ou installez un dispositif
d'aération mécanique (hotte).

* Pour un bon fonctionnement de la plague de cuisson a gaz,
I'entretien de I'appareil doit étre effectué par une personne
qualifiée et compétente.

* La plague de cuisson G gaz doit étre régulierement nettoyee.

* Demandé & votre fournisseur de gaz local le numéro pour
appeler.



En cas de fuite de gaz

Si vous sentez une odeur de gaz suspecte:

* Ne produisez pas d'étincelles, n'utilisez pas d'interrupteur
électrique (éclairage, sonnette, etc.), d'allumette, de bougie
et ne fumez pas.

» N'utilisez ni votre téléphone portable ni votre téléphone fixe.
* Fermez les vannes principales.

» Quvrez toutes les portes et fenétres.

e Prévenez vos voisins et évacuez le batiment.

* Appelez les pompiers. Utilisez un téléphone hors de voftre
logement.



Consignes de transport
* Gardez I'emballage original du produit.

* Transportez le produit avec son emballage original et suivez
les indications de transport qui se frouve sur I'emballage.

» S'iln'y a pas d'emballage original ;

* Prenez toutes les mesures de précautions nécessaires contre
tous types d'impact. Ne rien metire de lourd sur la plague.

* Tenez la plaque en parallele de facon a gardez la face
supérieur vers le haut.

* Transportez les grilles support de casseroles separement de
facon a ce gu’elles ne se frottent pas entre elles.

Emballage

{’ L'emballage utilisé est recyclable. Merci de jeter I'em-
- .’ ballage dans un bac de recyclage approprié.

Elimination de I'ancien appareil

Lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas éfre
débarrassé avec les déchets municipaux non friés.

Dans les anciens appareils électriques et électroniques, cer-
taines pieces en bonne état peuvent étre reutilisées. Si aucune
piece de |'appareil n'est réutilisable, utilisez des systemes de
reprise et de collecte mises a votre disposition parles collectivi-
tés locales (déchetteries) et les distributeurs.

Vous avez I'obligation d'utiliser les systemes de collecte sélec-
tive mise a votre disposition.



Le stockage de la notice d’utilisation est important en cas de
changement du propriétaire de I'appareil.

Ce symbole signifie qu'il ne doit pas étre traité comme un
déchet ménager, et qu'il doit étre livré dans un centre de col-
lecte approprié. La destruction du produit doit étre en confor-
mité avec la reglementation environnementale locale.

Pour plus d’'information & propos de la destruction, réutilisation
et recyclage de I'appareil, contactez les autorités com-
pétentes.
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Caractéristiques techniques
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Grille support de casserole
Bouton control

Plague de bruleur
Base de I'apparell



UTILISATION DES PLAQUES DE CUISSON

Bruleurs a gaz

Tourner les boutons de contréle permet la distribution du gaz
dans les bruleurs. Les symboles ci-dessous, qui varies selon le
model, sont des boutons ou panneau de contrble. Vous
pouvez trouver ci-dessous celle qui est approprié & votre
plague de cuisson.
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. Bouton contréle hot-plate

. Bouton contréle du bruleur du bas a gauche
. Bouton contréle du bruleur du haut & droite
. Bouton contréle du bruleur du bas & droite
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. Bouton contréle du bruleur du bas & gauche
. Bouton contrdle du bruleur du haut & gauche
. Bouton contréle du bruleur du haut & droite
. Bouton contréle du bruleur du bas & droite
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Allumage des bruleurs

Si votre plague de cuisson n'a pas de systeme d'allumage, ou
en cas de coupure d'électricité, appuyez et tournez vers le bas
(sens inverse des aiguilles d'une montre) le bouton contrdle lié
au bruleur que vous souhaitez allumer et approchez une allu-
mette ou briquet pour créer la flamme.



Pour une distribution de gaz minimum, tournez le bouton
jusqu'au signe montré ci-dessus. Le réglage de la distribution
de gaz se fait toujours entre la position maximum et minimum; il
ne doit jamais se faire étre la position minimum et (off). Pour
eteindre le bruleur, tournez le bouton dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position ‘robinet de gaz fermé’.

Modeéle avec allumage électronique
(Allumage Automatique)

Pour allumer un des brileurs, tournez le bouton correspondant
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la posi-
tion grande flamme. Réglez I'importance de la flamme.
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JUSTE FAUX

- Pour que I'appareil fonctionne correctement, les grilles et
pieces du bruleur doivent étre positionnées correctement
(image 1).

- Assurez-vous que la flamme est de couleur bleu et silencieuse.
Silors de I'allumage, la flamme est de couleur jaune et si elle
n'est pas silencieuse; éteignez I'appareil, vérifiez que le bruleur
est positionné correctement. Si le probleme continue, faite
appel a un centre de service agréeé.



Fonctionnement des bruleurs et niveau de puissance

Pour allumer un des brileurs, tournez le bouton correspondant
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu’'a la posi-
tion grande flamme.

Appuyez sur le bouton et maintenez-le dans cette position
jusqu'a ce gue le brlleur s'allume.
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Avertissement:

Le bouton ne doit pas éire maintenu enfoncé pendant plus de
15 secondes. Si, une fois ce temps écoulé, le brileur ne reste
pas allumé, attendez au moins une minute avant de répéter
I'opération.

Pour éteindre les bruleurs:
Pour arréter I'appareil, tourner le bouton vers la droite et posi-
tionner le en mode «offy.

Coupure automatique du gaz (FFD)

FFD est un dispositif de supervision de la flamme qui rend ['ufili-
sation du produit beaucoup plus sure. Si la flamme s'éteint
pour quelconque raison (vent, inondation etc.) alors que le
bruleur est allumé, le systeme coupe I'arrivé de gaz. Dans ce
cas, ramenez le bouton en position « off » et rallumez le bruleur.

Image 3.



UTILISATION PLAQUE ELECTRIQUE

Avertissement:

Avant |'utilisation de la plaque, aprés son installation, ramenez
la plaque a la puissance maximum et laissez fonctionner pen-
dant 5 minutes, sans poser de récipient sur la surface. A cette
phase, il se peut que la plagque dégage un peu de fumé et
d’'odeur. Par la suite, ces effets disparaitront.

En dehors de cette premiere utilisation, ne jamais chauffer la
plagque sans récipient sur la surface.

Choisissez des récipients & fond épais et bien plat (fond dressé)
et utilisez toujours un récipient dont le diametre est proportion-
né a la plague. * Ne faites pas chauffer la plaque a vide et
n'interposez aucun produit ou matériau entre la plague et le
récipient.

Attention a ne pas faire déborder quelconqgue liquide et & ne
pas mefttre de recipient mouillé sur la plaque.

Evitez de verser du vinaigre, sel, jus de citron etc. sur la plaque.
Ne pas utiliser de spatule ou autre matériel pointu lors du net-

toyage des pieces en aluminium qui permettent la connexion
des parties verre et métal.

Bouton control de puissance



Vous pouvez régler la puissance adaptée a votre cuisson parle
bouton control de puissance.

Nous vous conseillons pour réussir vos cuissons de démarrer
I'allure maximale et de ramener ensuite a une allure intermédi-
aire en tenant compte de la nature des mets et de leur
volume.

Un avertissement lumineux rouge s'allume lorsque la plaque est
mise en marche. Pour arréter la plague, positionner le bouton
en position 0: I'avertissement lumineux rouge s'éteint.

le Lent Pour chauffer
2@ Moyen Pour chauffer et cuire
3@ Fort Friture

Nous vous conseillons de commencer la cuisson avec la puis-
sance maximum et par la suite régler a la puissance adapteée.
Les indications citées ci-dessous sont communiquées a titre
indicatif, I'expérience personnelle vous permettra d'ajuster les
réglages selon votre convenance.

Utilisation du bon bruleur:

« Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés a la dimension des
brileurs (consultez le tableau ci-contre).

» Utilisez exclusivement des ustensiles de cuisson & fond plat.

* Cuisez les aliments dans une quantité d'eau adaptée aux
pbesoins et maintenez le couvercle sur la casserole.



Diametre ustensiles de cuisson
Broleur minimum (cm) maximum (cm)
Auxillicire (A) 12 16
Semi Rapide (SR) 14 20
Rapide (R) 18 24

Pour conserver votre table de cuisson en parfait état, veillez &
la nettoyer apres chaque utilisation en €liminant tous les résidus
d'aliment.

Utilisation des grilles et conseils

Les grilles support de casserole ont été congues pour une utili-
safion sécurisée de la plague de cuisson.

Avant utilisation, vérifiez que les grilles sont bien positionnées et
que les pieds de protection en caoutchouc sont complets.

- N'utilisez pas d'ustensile de cuisson @ fond déformé ou
diametre inadapté pour éviter toutes instabilités sur la grille.

Pour économiser I'énergie; utilisez foujours le couvercle corre-
spondant a chaque casserole. La cuisine sans couvercle con-
somme plus d'énergie. Utiliser un couvercle en verre qui permet
de contrbler la cuisson sans avoir & le soulever.



- Ne pas mettre d'ustensile de cuisson directement sur le bru-
leur. Toujours utiliser les grilles.

- Toujours placer le récipient au centre du brlleur pour éviter la
propagation des flammes. Avec les tables & induction, le récip-
ient doit aussi étre placé au centre de la plague. Le récipient
et le brileur doivent étre de la méme taille. Evitez de mettre de
gros récipient du céte des boutons pour éviter tous sortes de
dommages.

*Ne pas placer d'objet lourd sur la table.

*Ne pas chauffer de récipient vide. Le récipient peut se
déformer. La chaleur peut endommager la surface

*Ne pas verser de liquide froid sur la surface lorsque I'appareil
est chaud.

*Ne pas poser d'objet pointu sur I'appareil.

*Ne pas utiliser d'ustensile de cuisson non adapté.



*En cas d'incendie, ne tentez en aucun cas d'éteindre le feu
avec de |'eau. Couvrez les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

*Cet appareil ne fonctionne pas avec minuteur externe ou un
systéeme de commande a distance.

Avertissement :

*Lors de I'utilisation de I'appareil, les bruleurs chauffent. L'ap-
pareil doit donc toujours étre sous surveillance contre risque
d'incendie. Ne pas laisser les enfants s’approcher de I'appar-
eil.

«Surveillez attentivement la cuisson lors de friture dans I'huile ou
la graisse: les graisses surchauffées s'enflamment facilement.

*Ne posez pas, ne stockez pas et n'approchez pas avec des
liguides ou des matériaux inflammables, des objets suscepfi-
bles de fondre (plastique, aluminium) sur ou & proximité de l'ap-
pareil.



Installation de 'appareil

Les opérations d'installation, de branchement et de réparation
sont du ressort exclusif d'un technicien qualifie du centre de
service agreéeé.

Nofre compagnie n'est pas responsable de tous les dommag-
es résultant d'une mauvaise installation.

Consignes avant installation

ATTENTION : Veuillez lire attentivement cette notice d'ufilisation
ainsi que les recommandations et les avertissements qu'elle
contient avant de procéder a l'installation et & la premiére utili-
sation de I'appareil. Vérifiez que les conditions de distribution
locale (nature et pression du gaz) sont compatibles avec les
reglages de la table de cuisson indiqués sur la fiche produit.
Pour tout changement de type de gaz, contactez un centre
de service agrée.

» Vérifiez que I'appareil n'a pas été endommagé pendant le
fransport. Ne branchez jamais un appareil endommage. Si
nécessaire, contactez le magasin vendeur.

* Durant I'installation, mettez la borne d'alimentation hors ten-
sion.

e Pour un bon fonctionnement de I'appareil, vérifiez que les
surfaces extérieures des meubles ou des appareils adjacents &
la table de cuisson résistent & la chaleur, conformément aux
reglementations locales en vigueur.

Consignes de mise en place de la table de cuisson:

Les plagques de cuisson sont livrées avec un joint souple
d'étanchéité a interposer entre elles et le plan de travail. Auto
adhésif, ce bourrelet de mousse se fixe sous 'appareil avant
I'encastrement.



Il est recommandé de dégraisser le pourtour de la plaque, sur
l'envers, pour assurer un bon collage.

Appliquez le joint, en 6tant le film protecteur au fur et  mesure,
et pressez pour le faire adhérer. Insérez ensuite la plague dans
la découpe: en la tenant & deux mains, faites-la doucement
reposer pour ne pas l'endommager.

Immobilisez la plagque avec les pieces métalliques et vis fournis
avec |I'appareil.

Les appareils encastrables ne peuvent étre mis en fonctionne-
ment qu'apres avoir été installés dans des meubles et des plans
de travail homologués et adaptés.



Consignes de montage

L'installation de cette table de cuisson doit étre conforme a la
réeglementation locale. Le technicien en charge de I'installa-
tion de I'appareil doit tenir compte de cette reglementation.

*'appareil a été congu pour étre installé sur des tables de
travail standard.

La table de travail ainsi que tout le matériel entourant I'appa-
reil doivent pouvoir résister a une chaleur de minimum 100 °C.

eLaissez une distance de sécurité entre I'appareil et le mur
(image 4).

L'emplacement de I"'appareil sur la table de travail doit étre
comme sur I'image ci-dessous (image 4).

* La distance entre la table de cuisson et quelconque apparell
positionné dessus (ex. hotte) doit étre de minimum 700mm
(image 35).



* Pour les tables de cuisson de 60mm monté sur un four encas-
trable sans systéme de refroidissement, il est conseillé d'avoir
une aération de 300 cm? minimum dans le meuble. Pour les
tables de cuisson de 75 ou 90cm, le four doit avoir un systeme
de refroidissement.

Miin. 700 mm

Image 5.

Evacuation des gaz brulés

-Vous trouverez dans le tableau ci-dessous les données néces-
saires pour une bonne aération en fonction de la superficie de
la piece (tableau 1).

-Les gaz brulés doivent étre évacué via une hotte,

-Si vous n'utilisez pas de hotte, la piece doit éfre equipee
d'un ventilateur électrique sur la fenétre ou un mur. ayant une
capacité d'évacuation suffisante (image é).

1.Table de cuisson

2.Hotte

3.Ventilateur électrique
4.Quverture de ventilation




Nous vous conseillons de commencer la cuisson avec la puis-
sance maximum et par la suite régler a la puissance adaptée.
Les indications citées ci-dessous sont communiquées a fitre
indicatif, 'expérience personnelle vous permettra d'ajuster les
reglages selon voire convenance.

Utilisation du bon bruleur:

» Utillisez des ustensiles de cuisson adaptés a la dimension des
brlleurs (consultez le tableau ci-contre).

« Utilisez exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat.

* Cuisez les aliments dans une quantité d'eau adaptée aux
besoins et maintenez le couvercle sur la casserole.

Surface de la piece (m3) Quverture de ventilation (cm?)
Moins de 5 m? AU moins 100 cm?
Entre 5m3 et 10 m?® AU moins 50 cm?
Plus de 103 Pas nécessaire
Cave AU moins 65 cm?
Tableau 1

Montage de I'appareil sur le plan de travail

- Les plaques de cuisson sont livrées avec un joint souple
d'étanchéité a interposer entre elles et le plan de travail. Auto
adhésif, ce bourrelet de mousse se fixe sous I'appareil avant
l'encastrement. Il est recommande de degraisser le pourtour
de la plaque, sur I'envers, pour assurer un bon collage (image
7).



- Insérez ensuite la plague dans la découpe: en la tenant &
deux mains, faites-la doucement reposer pour ne pas I'endom-
mager.

- Immobilisez la plagque avec les pieces métalliques et vis fournis
avec I'appareil (images 7 et 8)

Plan de travail

Support de montage

Image 7.

Supports de montage

Image 8.



Connexion électrique

- La connexion électrique doit étre faite par une personne
qualifiée et compétente.

- Les cdables électriques ne doivent pas passer dans des zones
chaudes.

- Si le cordon d'alimentation est endommagé, remplacez-le
par un autre cordon d’alimentation procuré chez un centre de
service agrée.

- Pour éviter tout risque d'incendie causé par une surchauffe,
n'utilisez pas de réducteur, adaptateur ou commutateur pour
vOs connexions électriques.

- Notre responsabilité ne saurait étfre engagée pour tout inci-
dent résultant d'un mauvais branchement, ou qui pourrait
survenir a l'usage d'un appareil non relié a la terre ou équipé
d'une terre défectueuse.



Connexion de gaz

* Ces consignes sont pour un technicien qudalifié et agréé. Les
equipements utilisés doivent étre conforme aux standards et &
la réglementation en vigueur.

» Toutes les opéerations doivent étre faites hors tension. Coupez
I'arrivée de gaz.

* La plague signalétique indigue le type de gaz pour lequel
I'appareil a été concu. Utilisez des détendeurs compatibles
avec la pression du gaz mentionnée.

* Assurez-vous que le détendeur de gaz utilisé est conforme a
la reglementation en vigueur et qu'il est muni d’une sortie de
gaz de 300 mmSS (30 mbar).

* La pression du gaz est de 200 mmSS (20 mbar). Pour une con-
version de la plague, contactez un centre de service agréé.

* Assurez-vous que les tuyaux, joints et autre matériel utilisés
sont conforme a la réglementation locale.

* Des pieces de connexion conique sont fournies avec certains
modeles pour les pays dans lesquels cette connexion est
obligatoire. Dans ce cas, la piece de connexion conique doit
étre montée sur la plague de cuisson.

* Si la connexion entre |'appareil et la source de gaz se fait
avec un fuyau souple; alors la longueur du tuyau doit éfre au
maximum 120 cm.

* Veillez a ce que le tuyau principal de raccordement n'ex-
erce aucune pression sur la table de cuisson.

* Lorsqu'un tuyau flexible est utilisé. veillez & ce qu’il ne touche
pas un autre appareil et qu'il ne soit pas écrasé ou coinceé.



¢ Assurez-vous que le tuyau de gaz ne passe pas dans des
zones chaudes.

NOTE: Méme si le tuyau de gaz n'est pas endommagé, renou-
velez-le toutes les 4 - 5 ans.

NOTE: Lorsque le raccordement final a été effectué, il est
important qu'une vérification minutieuse des fuites éventuelles
soit effectuée sur toutes les parties de I'appareil.

Pour le montage, procédez de la facon ci-dessous:
Dans I'ordre: montez I'adaptateur male, cylindre, joint, adap-
tateur conique de gaz femelle — cylindre ou piece de cylindre.

1. Pour bien positionner les tuyaux, serez les points de connex-
ions avec une clé.

2. Utilisez un tuyau rigide en cuivre ou un tuyau flexible en acier
pour raccorder C a I'alimentation principale de gaz.

AVERTISSEMENT: refaites une vérification minutieuse pour étre
sur qu'il n'y a aucune fuite.



Convertir la plaque de cuisson

Ces consignes sont pour un technicien qualifié et agréé. Les
equipements utilisés doivent étre conforme aux standards et &
la réglementation en vigueur.

Le remplacement / changement de la plaque de gaz doit étre
effectué par un technicien qualifié

Toutes les opérations doivent étre faites hors tension.

f,_i,.ﬂj
i

&

3

Figure 1 Figure 2

Soulevez le chapeau et la couronne du bruleur.

Remplacez les injecteurs avec des injecteurs correspondants,
en respectant les informatfions du tableau qui suit. Utilisez une
clé de 7 mm pour cette opération. Enlevez les boutons de la
plague ainsi que les joints de facon a pouvoir voir la vis de
réglage de la valve. Pour régler la taille de la flamme de la
position petit feu: allumez le brileur puis mettez-le sur la position
petit feu.

Le réglage du débit: pour passer du GPL au gaz naturel, desser-
rez la vis; pour passer du gaz naturel au GPL, serrez la vis.

Une fois la conversion faite, posez tout d'abord les joints plas-
tigues, puis les boutons.

Cette opération doit étre faite par un technicien agréé. L'ap-
pareil doit éfre installé conformément a la réglementation en
vigueur.



Avant toutes opération, coupez I'arrivée de |'électricité.
La plague signalétique indique le type de gaz pour lequel I'ap-
pareil a été concu.

Apres avoir terminé I'opération du montage de l'injecteur,
contrélez I'étanchéité de gaz avec de la mousse. Pour cette
procédure, étalez de la mousse sur le bas des injecteurs.

Pressez sur I'injecteur avec votre doigt de facon a cléturer la

sortie du gaz et contrélez s'il se forme des bulles ou non dans les
parties de raccordement de l'injecteur.

1. Joint nitrile/klingerite

2. Coude pour tuyau

Lﬂr 3. Entré tuyau GPL

Lors de la conversion GPL / gaz, mettez un joint sur le tuyau GPL
avant de le serrez (voire illustration ci-dessus).



Rendement énergétique de I'appareil

Pour diminuer la consommation énergétique de votre plagque
de cuisson, suivez les conseils ci-dessous:

- Si possible, couvrez toujours les récipients de cuisson avec un
couvercle pendant la cuisson.

- Déposez toujours le récipient sur la zone de cuisson avant de
mefttre celle-ci en fonctionnement.

- Mettez a I'arrét les zones de cuisson avant la fin du temps de
cuisson pour utiliser la chaleur résiduelle.

Sur la table de cuisson, utilisez des récipients de cuisson dont le
diametre correspond au diameétre de la zone de cuisson
utilisée.



Entretien et nettoyage

Avant de procéder au nettoyage et I'entretien de I'appareil,
lisez attentivement les conseils ci-dessous:

- Coupez I'arrivée de gaz.

- Débranchez la prise.

- Sila plaque est chaude, attendez qu’elle refroidisse.
- Utilisez des produits de nettoyage adaptés.

- N'utilisez pas des produits de nettoyage trop abrasif.

- La plague doit étre régulierement nettoyé pour assurer un
usage along ferme.

- Pour ne pas endommager le systeme automatique d'allum-
age, n'essayez pas d’allumer le bruleur sans chapeau et cou-
ronne.

- Apres nettoyage, réinstallez le thermocouple propre et sec
pour ne pas endommager les bougies et le systeme de sécu-
rité.

- N'utilisez pas d'acide, essence ou autres produits chimiques.

- Pour la plague en verre et les grilles, utilisez des produits de
nettoyage adaptés.

- Ne versez pas de liquides froids sur la plaque lorsqu’elle est
chaude ; le plaque en verre peut se fissuré ou se cassé a cause
du choc thermique.

Ne surtout pas enlever les boutons de commande lors du net-
toyage de la plague de cuisson.



Pieces émaillés :

Toutes les pieces émaillees doivent étre nettoyé avec de I'eau
savonneuse et détergent doux adapté. Utilisez une éponge.

Les grilles :
Les grilles emaillées peuvent étre lavé dans un lave-vaisselle.
Les bruleurs :

Les bruleurs, composés de 2 pieces, peuvent éfre nettoyés
avec un détergent adapteé.

Séchez les bruleurs avant de les replacer.

Pour les modeles avec allumage électronique, veillez & toujo-
urs garder |'électrode propre.

Pour les modeles avec soupape de sécurité, nettoyez la sou-
pape pour assurer le bon fonctionnement de I'appareil.

Apres le nettoyage, replacez les bruleurs correctement.

Pour ne pas endommager le systeme d’'allumage électro-
nique, ne pas faire marcher le systéme tant que les bruleurs ne
sont pas correctement placés.

Cet appareil est marqué selon la directive européenne
2012/19/EU concernant les appareils électriques et électro-
niques usagés (déchets des équipements électriques et élec-
troniques DEEE) La présence de substances dangereuses dans
les eéquipements électriques et électroniques peut avoir des
effets potentiels sur I'environnement et la santé humaine dans
le cycle de retraitement de ce produit.



Ainsi, lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas
étre débarrassé avec les déchets municipaux non triés.

En tant que consommateur final, votre réle est primordial dans
le cycle de réutilisation, de recyclage et les autres formes de
valorisation de cet équipement électrique et électronique.

Des systémes de reprise et de collecte sont mis & votre disposi-
tion par les collectivités locales (déchetteries) et les distribu-
teurs.

Vous avez I'obligation d’utiliser les systemes de collecte sélec-
tive mise a votre disposition.

EE Conforme a la réglementation AEEE
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