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AVANT D’UTILISER CET
APPAREIL ELECTRIQUE,
LISEZ ATTENTIVEMENT LES
INSTRUCTIONS CI-DESSOUS,

ET CONSERVEZ LE MODE D’EM-
PLOI POUR UN USAGE ULTERIEUR.
S| VOUS RESPECTEZ CES INSTRUC-
TIONS, LA DUREE DE VIE DE VOTRE AP-
PAREIL ELECTRIQUE TIENDRA LONG-
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Important

Cet appareil est concu et fabriqué pour la cuisson & domicile
seulement. Il ne sert & aucune utilisation a l'extérieur de la
maison et ne devrait donc pas étre utilisé dans un environne-
ment commercial.

Dans le cas ou l'appareil est utilisé quelque part a I'extérieur
d'une maison; ce qui signifie étre ufilisé semi-commerciale-
ment, commercialement ou dans un espace public, sa garan-
tie sera annulée.

Le fabricant ne peut étre tenu responsable des blessures ou
des pertes causées par une mauvaise utilisation ou une mau-
vaise installation du produit. Le fabricant se réserve le droit
d'annuler la garantie fournie avec le produit en raison d'une
mavuvaise installation ou d'une mauvaise utilisation de 'appa-
reil.

Déclaration de conformité

Ce four est concu pour la cuisson seulement.

Toutes sortes d'autres utilisations (c.-a-d. Chauffer la piece)
sont inappropriées et dangereuses.

Ce four est concu et fabrigué conformément aux directives
ci-dessous

- "Gaz' Conditions de sécurité du Reglement UE 2016/146 / CE

- "Basse Tension"Conditions de sécurité de la directive euro-
péenne 2014/35 / CE



Avant la premiere utilisation

- Lisez attentivement les instructions avant d'installer et d'utiliser
l'appareil.

- Assurez-vous que l'appareil n'est pas endommagé, apres
I'avoir retiré de I'emballage. En cas de doute, n'utilisez pas I'ap-
pareil et consultez votre fournisseur ou un technicien compé-
tent.

- Enlever tous les matériaux d'emballage. Ne stockez pas les
matériaux d'emballage dans des endroits que les enfants
peuvent atteindre, car ils peuvent causer des blessures graves
(sacs en plastique, polystyrene, rubans, etc.) Les matériaux
d'emballage sont recyclables.

- L'appareil doit étre installé conformément a la réglementa-
tion en vigueur et suivant les instructions du fabricant, par un
ingénieur compétent et les connexions gaz / électricité
doivent également étre effectuées par un ingénieur compé-
tent.

- N'essayez pas de modifier les caractéristiques techniques de
I'appareil car son utilisation peut étre dangereuse.

Précautions et conseils importants concernant I'utilisation d'ap-
pareils électriques

L'vtilisation de tout appareil électrique nécessite le respect
d'un ensemble de régles de base. Notamment:

- Ne touchez jamais l'appareil avec les mains ou les pieds
mouvillés;

- Ne faites pas fonctionner I'appareil pieds nus;

- Ne laissez pas les enfants ou les personnes handicapées utili-
ser I'appareil sans surveillance.



Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage
causé par une utilisation inappropriée, erronée ou déraison-
nable de I'appareil.

Utiliser le four pour la premiére fois

Nous vous recommandons de faire ce qui suit:

- Installez la partie interne du four comme décrit dans "Net-
toyage et maintenance".

- Faites fonctionner le four a vide pour une température maxi-
male pendant deux heures afin d'éliminer les taches d'huile et
l'odeur des pieces.

- Laissez le four refroidir, coupez lI'alimentation, puis nettoyez
l'intérieur du four avec un chiffon imbibé d'un détergent neutre
et essuyez bien.



Précautions de sécurité et recommandations impor-
tantes

- N'effectuez aucune opération de nettoyage ou d'entretien
sans débrancher l'appareil.

- Certaines parties peuvent devenir tres chaudes pendant ou
apres l'utilisation du four.

Ne touchez pas les parties chaudes.

- Apres utilisation, assurez-vous que toutes les commandes sont
en position fermée.

- L'appareil ménager n'est pas destiné aux jeux d'enfants.
- Tenez les enfants éloignés lorsque vous utilisez le four.

- Pour les enfants et les personnes ayant un handicap qui les
empéchent d'utiliser I'appareil, une personne responsable doit
étre présente pour les surveiller sur I'utilisation du four. La per-
sonne qui les surveille doit s'assurer qu'ils peuvent utiliser le four
d'une maniere de ne pas endommager eux-mémes ou l'envi-
ronnement.

- ATTENTION

Une fois installé correctement, votre produit répond a toutes les
conditions de sécurité prévues pour cette catégorie de pro-
duit. Cependant, une attention particuliere doit étre accordée
aux cotés arriere et inférieur de I'appareil, car il peut avoir des
coins pointus ou durs qui peuvent causer des blessures et ces
zones ne doivent pas étre touchées.

- Risque d'incendie! Ne stockez pas de matériaux inflammables
dans le four.



- Utilisez toujours les mitaines du four lorsque vous enlevez les
grilles ou les plateaux du four & chaud.

- Nettoyez régulierement le four et ne laissez pas d'huile se
déposer dans le fond du four ou dans les plateaux. Nettoyer les
déversements tout de suite.

- Ne couvrez pas les parois du four avec de l'aluminium. Ne
placez pas de moules a gateaux et ne grillez pas sur la surface
du four.

- Pour permettre a la vapeur et a I'air chaud de sortir avant de
sortir les aliments, éloignez-vous toujours du four lorsque vous
ouvrez la porte du four.

- Ne pas suspendre de serviette, de chiffon de séchage ou
autre chose a l'intérieur du four ou sur la poignée du four. Cela
pourrait provoguer un incendie.

- Assurez-vous que les cordons d'alimentation d'autres appao-
reils & proximité ne peuvent pas rester coincés dans la porte du
four.

- Nous recommandons de rendre inopérant un appareil indési-
rable et de ne pas rendre dangereuses toutes les pieces
susceptibles de créer un danger.

- Important: Cet appareil est concu pour un usage domestique
uniguement. Il n'est pas adapté pour une utilisation dans des
utilisations semi-commerciales, commerciales ou communes.

- Cuisiner en toute sécurité: Gardez les aliments & l'intérieur du
four pendant de courtes périodes avant et apres la cuisson.
Ceci afin d'éviter la contamination par des organismes pou-
vant causer un empoisonnement. Prendre des précautions
particulieres par temps chaud.



MISE EN GARDE:

Lorsque le brOleur s'éteint accidentellement, fermez le gaz du
bouton de commande et attendez au moins une (1) minute
avant d'essayer de I'allumer d nouveau.

Les appareils & gaz causent de la chaleur et de I'humidité dans
leur environnement.

Assurez-vous que la zone de cuisson est bien ventilée, en
ouvrant les grilles de ventilation naturelles ou en montant un
aspirateur sur le canal de sorfie.

Une ventilation supplémentaire peut étre nécessaire en
ouvrant une fenétre ou en augmentant la puissance d'aspira-
tion de l'aspirateur (le cas échéant) lorsque I'appareil est utilisé
pendant des durées excessives.

Remarque:

- L'allumage électrique est intégré au bouton de commande
du thermostat.

- L'appareil est équipé d'un systeme de soupape de sécurité.
Le débit de gaz sera coupé si la flamme est éteinte par acci-
dent.

Spécifications Techniques

Le four est livré completement propre.

Encore une fois, il est recommandé que le four soit réglé a la
température maximale lors de la premiere utilisation pour élimi-
ner les éventuelles taches d'huile du brlleur du four.

La méme chose doit étre appliquée avec le gril a gaz.
Ce four a I'équipement suivant:



- Un brlleur a gaz (1,9 kW) monté sur le sol équipé d'un dispositif
d'allumage et de sécurité automatique

-Un brGleur de gril a gaz (1,4 kW) monté sur le plafond équipé
d'un allumage automatique et d'un dispositif de sécurité

- Un gril électrique (1,2 kW) monté au plafond
Moteur de ventilateur de refroidissement

Cet appareil est équipé d'un moteur de ventilateur de refroidis-
sement de sécurité qui permet de maintenir des températures
plus basses pour le fonctionnement le plus efficace des com-
mandes et le refroidissement des pieces internes. Le moteur du
ventilateur de refroidissement démarre automatiquement
lorsque le four ou le gril sont allumés.

Il peut continuer a fonctionner (pendant quelques minutes)
apres que le four ou le gril soit éteint. Cette durée dépend de
la température et de la durée de cuisson précedentes.

MISE EN GARDE:

Le four peut devenir tres chaud pendant le fonctionnement et
de la vapeur tres chaude pourrait sortir de la zone située sous
le panneau de commande.

Tenez les enfants éloignés.

La porte est chaude, utilisez donc la poignée.

L'appareil devient chaud pendant la course.

Evitez de toucher les éléments chauffants & l'intérieur du four.

UNE INFORMATION IMPORTANTE:
- N'utilisez pas l'appareil en cas de dysfonctionnement élec-

frique ou si le moteur du ventilateur de refroidissement est
endommageé.



L'appareil peut surchauffer et étre endommagé a cause du
moteur du ventilateur de refroidissement qui ne fonctionne
pas.

- Si le moteur du ventilateur de refroidissement est endomma-
gé pendant le fonctionnement du four d gaz ou du gril & gaz,
le four ou le brlleur du grill s'éteint automatiquement apres
environ 20 minutes. Dans ce cas, n'utilisez pas l'appareil et
appelez le service apres-vente.

- Si le moteur du ventilateur de refroidissement fonctionne cor-
rectement, un flux d'air est formé au-dessus de I'appareil.



Important
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A = Bouton de commande du brlleur & gaz supérieur et infé-

rieur

B = Minuteur mecanique: Lisez les instructions ci-dessous.
C = bouton de commande des fonctions auxiliaires.

Disponibles uniquement apres la commutation du bouton de

commande dusupérieur et inférieur (A)

D FONCTION D’ARRET: Dans ce mode, I'appareil
ne fonctionnera pas.

f¥| | ECLAIRAGE: La lampe est utilisée.

%

VENTILATEUR: Le ventilateur sera activé.

VENTILATEUR + ECLAIRAGE: Le ventilateur s'active
- simultanément avec la fonction de éclairage.




UTILISATION DU FOUR

UTILISATION DE LA MINUTERIE MECANIQUE

Vous pouvez régler le bouton de la minuterie mécanique en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a 90
minutes. La minuterie démarre le four pour I'neure réglée et
s'éteint automatiquement lorsque le temps est écoulé.

Réglez les boutons de réglage de la fonction et de la tempéra-
ture apres avoir placé lesaliments dans le four et réglez le
bouton de la minuterie mécaniquesur I'heure désirée.

Lorsque le temps programmé est terminé, le fourémet une
alarme et le four s'éteint automatiguement. La durée de fonc-
tionnement du four peut étre réglée jusqu'a 90 minutes avec le
disjoncteur. Il est possible de régler manuellement des durées
de cuisson plus longues.

Tournez le bouton de la minuterie dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'au symbole pour le fonctionnement
manuel. Votre four commencera & fravailler & cette position. |l
continuera a fonctionner pour le moment que vous choisissez.

Tournez le bouton de laminuterie mécanique dans le sens des
aiguilles d'une montre pour terminer la cuisson. Votre four
s'éteint lorsque vous entendez I'alarme.
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COMMENT UTILISER LE FOUR

BrOleur de four

Le flux de gaz du brGleur est régulé par un thermostat qui
permet de maintenir la température du four stable.

La chaleur est contrélée par une sonde de thermostat d l'inté-
rieur du four.

La sonde doit toujours étre propre et a l'intérieur de son boitier.
Un mauvais endroit ou une croute peut provoquer des chan-
gements dans le contréle de la chaleur.

Le thermostat est également équipé d'une soupape de sécuri-
té qui coupe automatiqguement le gaz lorsque la flamme
s'éteint.

Thermostat (brileur a gaz inférieur)

L'indicateur sur le panneau de commande (Figure 3) montre
l'augmentation de la température du four.

Pour régler la chaleur, amenez le bouton sur le numéro sélec-
tionné. Le symbole le plus proche de la position maximale
indique que l'allumage électrique est intégré dans le bouton (il
est activé par le bouton lui-méme).
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Allumer le brileur du four

IMPORTANT: La porte du four sera ouverte pendant cette opé-
ration. Allumer le brGleur du four

1. Quvrez completement la porte du four.
Ne continuez pas a allumer le four @ moins que vous ne

le fassiez.

2. Appuyez sur le bouton du thermostat pour démarrer ['allu-
mage électrique et tout en maintenant le bouton enfoncé,
tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
(Figure 4) jusqu'a ce qu'il atteigne la position Maximum.

Ne laissez jamais cette opération plus de 15 secondes. Si le bri-
leur n'est toujours pas allumé, attendez environ une (1) minute
et répétez I'allumage.

Pour faire fonctionner le four manuellement en cas de dysfonc-
tionnement de l'allumage électrique, rapprochez une flamme
du point "A" sur le sol (Figure 5), puis appuyez et tournez le
bouton du thermostat (Figure 4).

3. Attendez environ 10 secondes apres avoir allumé le brlleur
pour rel@cher le bouton (durée de démarrage de la connexion
thermique).

4. Assurez-vous que le brOleur est allumé. Si ce n'est pas le cas,
tournez a nouveau le bouton dans le sens des aiguilles d'une
monftre jusqu'a la position "O" (Fermé) et répétez 'opération
depuis la premiere étape.

5. Fermez lentement la porte du four et amenez le bouton du
thermostat au réglage désiré.

Si la flamme s'éteint pour quelgque raison que ce soit, la sou-
pape de sécurité coupe automatiquement I'alimentation en



gaz du brdleur.

Pour rallumer le br0leur, amenez d'abord le bouton de com-
mande sur la position OFF

("O"), attendez au moins une (1) minute et répétez la procé-
dure d'allumage.

Pour une utilisation correcte du four a gaz, voir le chapitre
"CUISSON AU FOUR A GAZ".

Certaines piéces peuvent étre trés chaudes pendant et apres
I'utilisation du four.
Tenez les enfants éloignés.

MISE EN GARDE: Ne jamais tourner le thermostat avant d'appro-
cher le trou "A" sur le sol en cas d'allumage manuel.




Allumer le bruleur du gril

IMPORTANT: La porte du four doit étre ouverte apres cette opé-
ration.
Pour allumer le braGleur:

1. Quvrez completement la porte du four.

A Ne continuez pas a allumer le four @ moins que vous ne
le fassiez.

2. Appuyez sur le bouton du thermostat pour démarrer I'allu-

mage électrique et tout en maintenant le bouton enfoncé,

tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre (Figure 6)

jusqu'a ce qu'il atteigne la position GRILL (Figure 3).

Ne laissez jamais cette opération plus de 15 secondes. Si le bri-
leur n'est toujours pas allumé, attendez environ une (1) minute
et répétez I'allumage.

Pour faire fonctionner le four manuellement en cas de dysfonc-
tionnement de l'allumage électrique, amener une flamme pres
des cotés gauche et droit du brlleur (Figure 7), puis appuyer et
tourner le bouton du thermostat (Figure 6).

3eme Attendez environ 10 secondes apres avoir allumé le bri-
leur pour reldGcher le bouton (durée de démarrage de la
connexion thermique).

4e Assurez-vous que le brlleur est allumé. Si ce n'est pas le cas,
tournez a nouveau le bouton dans le sens des aiguilles d'une
monftre jusqu'a la position "O" (Fermé) et répétez 'opération
depuis la premiere étape.

5e La porte du four restera & moitié ouverte pendant toute la
durée d'utilisation du gril.



Pour une utilisation correcte voir. Chapitre "GRILL TRADITION-
NEL".

Si la flamme s'éteint pour quelgque raison que ce soit, la sou-
pape de sécurité coupe automatiquement l'alimentation en
gaz du brdleur.

Pour rallumer le brGleur, amenez d'abord le bouton de com-
mande du gril en position OFF ("Q"), attendez au moins une (1)
minute et répétez la procédure d'allumage.

Certaines parties peuvent étre trés chaudes pendant et apres
I'vtilisation du gril.
Tenez les enfants éloignés.

MISE EN GARDE: Ne jamais tourner le thermostat avant d'appro-
cher le brileur avec une flamme en cas d'allumage manvuel.

Cuisiner avec four a gaz

Chauffez le four a la température désirée avant de mettre les
aliments dans le four.

Pour un fonctionnement correct du préchauffage, retirez le
plateau et placez-le avec les aliments aprés que le four ait
atteint la température désirée.

Vérifiez le temps de cuisson et allumez le four 5 minutes avant
I'neure actuelle pour utiliser la chaleur stockée.



Grill tfraditionnel

Aftention: Le brOleur a gril est utilisé uniquement lorsque la
porte est ouverte.

Laisser chauffer pendant environ 5 minutes lorsque la porte est
d moitié ouverte.

Placez la nourriture sur le gril, alors que la grille est aussi proche
de la grille que possible.

Placez le plateau sur la grille appropriée pour recueillir le jus
dégoulinant de la nourriture pendant la cuisson.

Le gril ne doit pas étre utilisé pendant plus de 30 minutes.

Mise en garde: La porte du four devient tres chaude pendant la
course.
Tenez les enfants éloignés.

Guide de cuisson
Votre four  gaz a un brlleur situé sous le chapeau du braleur.

Si vous avez I'habitude de cuisiner avec du gaz d'avant, vous
devrez peut-étre modifier I€gerement vos méthodes de cuis-
son. Le fond du four est chaud et il est idéal pour cuire le fond
des moules et des pizzas.

Les autres aliments doivent étre cuits plus pres de la partie
supérieure du four.

Lorsque vous faites du gateau, du pain pita, etc. sur plus d'une
grille, vous pouvez obtenir les meilleurs résultats en commutant
les grilles au milieu du temps de cuisson.



Sécurité
Ne laissez JAMAIS d'huile se rassembler sur le fond du four.

Comme dans tous les fours, nettoyez régulierement I'huile des
murs et du fond du four pour éviter que I'huile ne flambe.

Le four est équipé d'un moteur de ventilateur de refroidisse-
ment de sécurité qui permet de maintenir des températures de
surface plus basses pour le fonctionnement le plus efficace des
commandes et le refroidissement des pieces internes.

La porte du four peut devenir chaude - garder les enfants éloi-
gnés.

Ne placez jamais quelque chose sur le plancher du four.

Ne couvrez pas les parois du four avec de I'aluminium.

Ne placez pas de grilles ou de bacs d'égouttement sur le plan-
cher du four.



MAINTENANCE

Nous vous recommandons de nettoyer I'appareil lorsqu'il fait
froid, en particulier les parties en émail. Evitez d'utiliser des ma-
tériaux alcalins ou acides (jus de citron, vinaigre, etc.) sur les
surfaces.

N'utilisez pas de chlore ou d'agents nettoyants a base d'acide.

ATTENTION

Une fois installé correctement, votre produit répond a toutes les
conditions de sécurité prévues pour cette catégorie de pro-
duit. Cependant, une atftention particuliere doit étre accordée
aux cotés arriere et inférieur de I'appareil, car il peut avoir des
coins pointus ou durs qui peuvent causer des blessures et ces
zones ne doivent pas étre touchées.

A l'intérieur du four

Le four doit toujours étre nettoyé a froid apres utilisation. Net-
toyezl'espace avec une solution détergente douce et de lI'eau
chaude.

Des produits chimiques appropriés peuvent étre utilisés apres
consultation des recommandations du fabricant et essai sur
une petite partie de I'écart. Les produits de nettoyage abrasifs
ou les vétements abrasifs ne doivent pas étre utilisés sur les
surfaces de l'interstice.

REMARQUE: Le fabricant de cet appareil n'‘assume aucune
responsabilité pour les dommages causés par des produits
chimiques ou un nettoyage abrasif.

Pieces d'émaill

Toutes les parties de I'émail sont nettoyées uniquement avec
une éponge et de I'eau savonneuse ou avec des produits non
abrasifs.



Le sechage avec une microfibre ou un chiffon doux est préfé-
rable.

Acier inoxydable, aluminium, pieces peintes et surfaces en
serigraphie

Nettoyer en utilisant un produit approprié. Toujours sécher
soigneusement.

IMPORTANT: Ces pieces doivent éfre nettoyées tres soigneuse-
ment pour éviter les rayures et 'usure. Utilisez un chiffon doux et
un savon sans acide.

Panneau de contrdle en verre (seulement dans certains mo-
deles)

Nettoyer en utilisant un produit approprié. Toujours sécher
soigneusement.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ou de rayures
métalliques a bords vifs pour nettoyer le panneau de com-
mande, car ils pourraient rayer la surface et casser le verre.

IMPORTANT:

Couper l'alimentation
de l'appareil avant de
commencer le

MISE EN GARDE:
Attendez que le four
refroidisse et veillez & ne
pas toucher les éléments

ATTENTION:

N'utilisez pas de maté-
riaux abrasifs ou de
détergents acides carils

nettoyage. chauffants & l'intérieur du pourraient rayer la
four. surface sans réparation.
IMPORTANT: MISE EN GARDE: ATTENTION:

N'utilisez pas d'appa-
reils de nettoyage &
la vapeur car I'humi-
dité peut entrer dans
le four ef rendre
I'appareil peu fiable.

Ne stockez pas de
matériaux étrangers
dans le four.

N'utilisez pas de
matériaux abrasifs durs
ou de rayures métal-
liques & bords vifs car ils
risqueraient de rayer la
surface au-deld de
toute réparation et
pourraient endomma-
ger le verre.




Remplacement de la lampe du four
ATTENTION: Pour éviter les chocs élec-
triques, assurez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer la lampe. B

N -
- Laissez I'espace du four et les éléments
chauffants refroidir. £ 5

- Couper la connexion d'alimentation. Fig.-10
- Enlever le couvercle de protection "A" (Figure 10).

- Déposer I'ampoule "B" et la remplacer par une ampoule
adaptée aux températures élevées (300 ° C)

C'est 230 V ou 220-240 V, E14

(Vérifiez la puissance Watt sur I'ampoule).

- Replacez le couvercle de protection "A'.

Remarque: Le remplacement de I'ampoule du four n'est pas
couvert par la garantie.

Installation et retrait des cadres de rails latéraux

- Placer les cadres des rails latéraux dans les trous sur les parois
latérales a l'intérieur du four (Figure 11).

- Placez les supports comme indiqué.

- Suivez l'ordre inverse pour enlever.




Retrait de la porte du four

Soyez prudent, la porte du four est lourde. En cas de doute,
n'essayez pas de retirer la porte.

La porte du four peut étre enlevée comme suit:
- Ouvrez la porte a la fin (Figure 13)

- Ouvrez completement le bras A sur les charnieres gauche et
droite (Figure 14).

- Tenez la porte comme indiqué sur la figure 12.
- Fermez lentement la porte (Figure 15) jusqu'a ce que les bras
d'articulation gauche et droit (A) se bloquent sur la partie B de

la porte (Figure 14).

- Suivez Ok C et retirez les crochets de la charniere de leur em-
placement (Figure 16).

- Placez la porte sur une surface douce.




Placer la porte du four

- Tenez la porte rapidement
(Figure 17).

- Placer les loquets de la char-
niere dans les interstices et
s‘assurer que | 'espace est
bien en place comme sur la
figure 18.

- Quvre la porte a la fin.

- Comme le montre la figure 19, fermez completement les bras
"A" du cbté gauche et du coté droit.

- Fermez la porte et assurez-vous qu'elle est bien en place.
Refrait et réinstallation de la vitre intérieure pour le nettoyage
Si vous voulez nettoyer la vitre intérieure de la porte, suivez

attentivement les précautions et les instructions.

Le remplacement incorrect de la vitre et de la porte endom-
mage le four et annule la garantie.

IMPORTANT!

- La porte du four est lourde, faites attention. En cas de doute,
n'essayez pas de retirer la porte.

- Assurez-vous que le four et toutes ses pieces sont refroidis.
N'essayez pas de remplacer les pieces d'un four chaud.

- Soyez extrémement prudent lorsque vous travaillez avec la
vitre. Assurez-vous que les bords de verre ne se heurtent &
aucune surface. Le verre pourrait casser.



- N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ou de rayures
métalliques a bords vifs pour nettoyer le panneau de com-
mande, car ils pourraient rayer la surface et casser le verre.

- N'utilisez pas le four si vous constatez des dommages (fissures
Oou cassures) sur la vitre.

Appeler un service agréé ou un service client.

- Assurez-vous de remplacer la vitre correctement. N'utilisez pas
le four lorsque la vitre n'est pas correctement placée.

- Ne forcez pas la vitre si vous éprouvez des difficultés a la retirer
ou a laremplacer.

Appelez un service agréé ou un service client pour obtenir de
l'aide.

Remarque: Les visites effectuées pour |'utilisation ou la mainte-
nance du four ne sont pas couvertes par la garantie.

Vo

7

Fig.-18 Fig.-19



Retrait de la vitre intérieure

La porte du four a deux vitres:
- 1 verre extérieur
- 1 verre intérieur

Pour nettoyer toutes les vitres
des deux cotés, la vitre inté-
rieure doit étre retirce comme
indiqué ci-dessous:

1. Ouvre la porte

- Ouvrez la porte & la fin (Figure 20)

- Ouvrez completement le bras A sur les charnieres gauche et
droite (Figure 21).

- Fermez lentement la porte (Figure 22) jusqu'a ce que les bras
d'articulation gauche et droit A se bloquent sur la partie B de la
porte (Figure 22).

2. Supprimez le volet interne:

- Tirer doucement la vitre intérieure (Figure 23).

- Nettoyer le verre avec un produit de nettoyage approprié.
Sécher partout et placer sur une surface douce.

Maintenant, vous pouvez egalement nettoyer le cété intérieur
de la vitre extérieure.

Fig.-23




Remplacement du panneau de verre intérieur apres le net-
toyage

Lors du remplacement de la vitre intérieure:

- Assurez-vous de remplacer correctement la vitre comme indi-
qué. La vitre doit étre dans la position spécifiée ci-dessous pour
s‘adapter a la porte et assurer le bon fonctionnement du four.

- Assurez-vous que les bords de verre ne se coincent pas dans
un objet ou une surface.

- N'essayez pas de forcer la vitre en place.
Si vous avez des difficultés a remplacer la vitre, retirez-la et
recommencez. Sinon, appelez le service clientéle.

Pour installer la vitre intérieure:
1. Assurez-vous que la porte est ouverte
2. Remplacement de la vitre intérieure:

- Assurez-vous que quatre sieges en caoutchouc sont en place
(Figure 25).

IMPORTANT: Lors de la réinstallation de la vitre, nous vous
recommandons de maintenir le siege en caoutchouc D en
place pour éviter que les joints en caoutchouc ne se cassent
ou ne glissent.

- Assurez-vous de bien tenir le volet. Vous devriez étre capable
de lire les textes dessus quand il est face a vous.

- Placer la vitre dans les glissieres de guidage gauche E et
droite F (Figure 25) et glisser vers les supports H (Figure 26).

- Ouvrez completement la porte du four et fermez les bras A sur
les charnieres gauche et droite, puis ouvrez la porte (Figure 27).



Ce qui devrait / ne devrait pas étre fait
- Toujours griller avec la porte  moitié ouverte.

- Lisez attentivement les instructions d'utilisation avant d'utiliser
le four pour la premiere fois.

- Avant d'utiliser le four pour la premiere fois, faites fonctionner
le four pendant deux heures pour éliminer les odeurs causées
par l'isolation du nouveau four.

- Nettoyez votre four régulierement.

- Nettoyer les déversements immeédiatement.

- Utilisez toujours des mitaines de four lorsque vous refirez les
grilles et les plateaux du four.

- Ne laissez pas les enfants s'‘approcher du four en cours de
fonctionnement.

- Ne laissez pas d'huile s'accumuler sur le plateau ou le fond du
four.

- Ne placez pas de bols ou de plaques de cuisson directement
sur le fond du four.

- Ne faites pas griller des aliments huileux sans utiliser le grillage.



- Ne couvrez pas le gril avec un folio en aluminium.
- N'utilisez pas le bac supérieur pour la friture.

- Ne pas immerger les parties de I'émail dans I'eau lorsqu'il est
chaud. Laissez-les refroidir en premier.

- Ne laissez pas le vinaigre, le café, le lait, 'eau salée, le jus de
citron ou de tomate entrer en contact avec les parties en
émail (a l'intérieur du four ou sur le plateau du four).

- Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de poudres qui raye-
raient les surfaces et I'émail.

- N'essayez pas de réparer I'équipement interne de votre four.
- Enlever le flm de protection avant la premiere utilisation.

- N'effectuez aucun nettoyage ou entretien sans couper le rac-
cordement électrique de l'appareil.

- Risque d'incendie! Ne stockez pas de matériaux inflammables
dans le four.

Pour votre sécurité

Le produit doit étre utilisé uniquement aux fins prévues; cuisiner
a la maison.

Aucun couvercle externe ne doit étre retiré par des personnes
non autorisées pour I'entretien ou la maintenance.

Notes IMPORTANTES

L'installation ou toute présentation, information ou réglage
n'est pas couverte par la garantie.



Le four sera installé par des personnes compétentes et autori-
sées conformément aux normes correspondantes.

MISE EN GARDE: L'appareil devient trés chaud, en particulier
autour des zones de cuisson. Ne laissez pas vos enfants sans
surveillance dans la cuisine pendant la cuisson.

Recommandations pour l'installateur

L'installation et la maintenance de l'appareil doivent étre
effectuées uniquement par des TECHNICIENS AUTORISES et
conformément aux normes de sécurité locales.

- La garantie devient nulle sauf si cela est conforme.

- Couper le raccordement électrique de I'appareil lors de toute
opération de maintenance ou de réparation.

- Les parois autour du four doivent étre en matériau résistant au
feu.

- NE PAS soulever le four de la poignée de la porte.

ATTENTION

Une fois installé correctement, votre produit répond a toutes les
conditions de sécurité prévues pour cette catégorie de pro-
duit. Cependant, une attention particuliére doit étre accordée
aux cotés arriere et inférieur de I'appareil, car il peut avoir des
coins pointus ou durs qui peuvent causer des blessures et ces
zones ne doivent pas étre touchées.

Emplacement

L'appareil peut étre installé dans la cuisine, la cuisine / le salon
ou le salon, mais il ne peut pas étre installé dans la salle de
bains ou dans un endroit oU une douche est présente.

L'appareil ne doit pas étre installé dans un salon de moins de 20
m3.



L'appareil est concu uniquement pour un usage domestique et
ne doit pas étre installé dans des zones commerciales,
semi-commerciales ou communes.

Votre appareil ne sera pas couvert par la garantie dans les
environnements cidessus et il peut affecter toute assurance de
responsabilité civile ou de tiers que vous pourriez posséder.

Le four est concu pour tenir dans une armoire de 600mm de
largeur.

Le four peut étre installé dans ou sous les unités de cuisine, mais
il doit étre bien ventilé.

Le four rincé dans le diagramme est ventilé a partir de I'ouver-
ture & gauche dans la partie supérieure de I'armoire de cuisine.
De nombreuses autres méthodes sont disponibles pour ventiler
le four. Consulter un ingénieur pour obtenir des conseils.

Important
Assurez-vous que I'air peut circuler librement autour de la zone
du boitier.
Une ventilation insuffisante peut entrainer une surchauffe de

l'appareil ou un dysfonctionnement des appareils.

Placez le four sur le rack avec précaution, mais ne le soulevez
pas par la poignée de la porte.

Lorsque vous abaissez la porte du four, vous verrez 4 trous de
vis, 2 de chaqgue co6té du four.

Fixez le four au boitier en utilisant ces trous de vis.

L'affaire ne devrait pas rester libre. Il devrait étre fixé au mur et
/ ou aux appareils adjacents.
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Fixer le four

Placez le four dans la fente du meuble et fixez - le avec 4 vis,
comme illustré a la figure 29.

Comme le but de la fixation
avec des vis est seulement
complémentaire, assurez
vous que le four se trouve sur
une surface qui supporte son
poids.

Pour permetire un espace de
4 a 5 mm entre la porte de
I'armoire et le cadre du four,
réglez la charniere des portes
de I'armoire & coté du four.




IMPORTANT:

Pour éviter d'endommager le rail inférieur, suivez les instructions
ci-dessous.

Le rail inférieur est concu pour assurer une meilleure ventilation
et une ouverture correcte de la porte du four. Pour s'assurer
que le rail n'est pas endommagé en raison des appareils
montés sur le sol, l'appareil doit étre supporté comme indiqué

iCi.

Apres l'installation, la porte de I'appareil doit étre ouverte lente-
ment pour s'‘assurer qu'aucun dommage ne s'est produit.

Si ces instructions ne sont pas respectées, aucune responsabili-
té ne sera prise pour les dommages sur le rail inférieur.

Conditions de ventilation

- Dans les pieces d'un volume inférieur & 5 m3, une ventilation
d'air libre continue de 500 cm?2 est nécessaire.

- Pour les pieces d'un volume compris entre 5 m3 et 10 m3, une
ventilation d'air libre continue de 100 cm2 est nécessaire. Si la
piece a une porte s'ouvrant directement a I'extérieur, une ven-
tilation continue n'est pas nécessaire.

- Une ventilation continue n'est pas requise pour les pieces de
plus de 10 m3 de volume.

Remarque: Indépendamment de la taille de la piece, toutes les
pieces dans lesquelles I'appareil est installé doivent avoir une
fenétre ouvrante ou un acces direct a l'air extérieur par des
moyens équivalents.

- Les conditions spécifiées ci-dessus permettent I'utilisation d'un
four a gaz et d'une grille, mais s'il y a d'autres appareils d gaz
dans la méme piece, consultez un ingénieur compétent.



Appareil a gaz

Note importante

L'appareil est fourni pour étre utilisé avec du GAZ NATUREL ou
du GPL (vérifiez I'étiquette de spécification de gaz sur I'appa-
reil).

- Produits fournis pour GAZ NATUREL: sont ajustés uniquement
pour ce type de gaz et ne fonctionnent pas avec un autre gaz
(GPL) sans étre modifiés. Les appareils sont concus pour étfre
convertis au GPL.

- Produits fournis pour GPL: sont ajustés uniquement pour ce
type de gaz et ne fonctionnent pas avec un autre gaz (GAZ
NATUREL) sans étre modifiés. Les appareils sont congus pour
étre convertis au GPL.

Sile kit de conversion GPL / GAZ NATUREL n'est pas fourni avec
le kit de l'appareil, vous pouvez I'acheter en contactant le
service apres-vente.

Connexion au gaz

Le raccordement de I'appareil & gaz au gaz naturel ou au GPL
doit étre effectué par un installateur compétent et agréé selon
les spécifications locales en vigueur.

Connexion au gaz naturel

La connexion au gaz naturel doit étre conforme a la spécifica-
tion locale en vigueur

La pression d'alimentation en gaz naturel est de 20 mbar.

Le luminaire doit étre conforme aux normes pertinentes.
Connexion au GPL

Une pression d'alimentation de 28 & 30 mbar est requise lorsque
le gaz butane est utfilisé.



Le luminaire doit étre conforme & la norme pertinente

Attention: L'appareil ne doit étre installé que par un installateur
compétent et autorisé qui a également des connaissances en
électricité. Il / elle observera les reglements et les lois d'applica-
tion qui régissent l'installation des appareils a gaz.

Remarque: La connexion de gaz de I'appareil doit étre faite
par un tube flexible selon les spécifications locales en vigueur

Remarque:

- Les tuyaux flexibles peuvent étre utilisés dans des endroits ou
la température ambiante du tuyau n'est pas supérieure a 70 °
C. Ces tuyaux doivent étre fabriqués conformément aux
clauses en vigueur et étre adaptés au type de gaz utilisé.

- Les flexibles concus pour le gaz naturel NE PEUVENT PAS étre
utilisés pour I'alimentation en GPL (les flexibles GPL peuvent étre
identifiés par un ruban rouge ou une bande sur le revétement
extérieur en caoutchouc du flexible).

Le tuyau ne doit pas étre écrasé, pressé et entrer en contact
avec des bords tranchants ou abrasifs.

Si linstallation est réalisée a l'aide de raccords flexibles, les
points suivants doivent étre respectés:

Remarque: La connexion finale aux tuyaux d'appareils a gaz et
au tuyau de raccordement de I'appareil doit étre de la taille
permettant de maintenir la puissance calorifique spécifiée
dans le chapitre sur l'installation de I'appareil.

1. La connexion flexible de I'appareil ne doit pas étre soumise a
des forces inadéquates, ni pendant une utilisation normale ni
lors de la connexion ou de la non-connexion.



2. Le raccordement flexible de l'appareil ne doit pas étre
soumis a une chaleur excessive due au contact avec des
surfaces chaudes ou & une exposition directe aux produits de
cheminée.

3. La prise dans laquelle la connexion flexible de I'appareil doit
étre installée doit étre raccordée en permanence 4 une
conduite de gaz fermement connectée et le tuyau se balan-
cant librement en dessous.

4. La connexion flexible de l'appareil doit étre placée de ma-
niere A ne pas subir de dommages mécaniques, par exemple
A cause de l'usure ou de la compression avec un dispositif de
fixation par des meubles de cuisine comme des portes ou des
tiroirs pendant I'utilisation.

5. La connexion enfichable doit étre accessible pour pouvoir
étre coupée apres le déplacement de I'appareil.

Maintenance et conversion de gaz naturel ou GPL

Tableau de sélection des injecteurs Catégorie: 11
2H3B/P
BRULEURS Puisgance Puiss LPG Gaz naturel
nominale | ance | (530 (28-30 mbar) G30 (28-30
[kW] rédui b
te : mbar)
[kW] Diamétre Ecart de la | Diameétr Ecart
d'injecteur bague e dela
[1/100 mm] [mm)] d'inject | bague
eur [mm)]
[1/100
mm]
Four 1,9 - 70 Complete 97 2(%)
ment
ouvert (*)
Gril 1,4 - 65 Complete 80 2(*)
ment
ouvert (*)

(*) = Valeur de référence



FENTE DE VENTILATION POUR LA BRULURE DE GAZ = (2m3/hx
kW)

BRULEURS Air requis pour l'allumage (m3 / h)

Four 5

Gril 3,60

Elément grill électrique supérieur = 1200 Watt

IMPORTANT: Toutes les interventions concernant l'installation, la
maintenance et la conversion de I'appareil doivent éire effec-
tuées avec des pieces d'origine.

Le fabricant refuse toute responsabilité en cas de non-respect
de ces instructions.

Opérations de remplacement pour les injecteurs de brileur de
four et de gril

Certains modeles sont fournis avec un jeu d'injecteurs pour
différents types de gaz.

Si l'injecteur n'est pas fourni, il peut éfre acheté aupres du
centre de service.

Sélectionnez les injecteurs a modifier dans le "Tableau de
sélection des injecteurs"

Les diametres de jet spécifiés en cenfieme de milimetre sont
marqués sur le corps de chaque injecteur.

Brileur de four

- Soulever et retirer la vitre inférieure a l'intérieur du four.

- Retirer les vis et retirer la vis du brGleur "A" (Figure 31).

- Retirer le brUleur comme indiqué sur la figure 29 et le placer

dans le four. Veillez  ne pas endommager la sonde de la sou-
pape de sécurité et I'électrode d'allumage électrique.



- Retirer les vis de linjecteur
d l'aide d'une crépine de 7
mm (illustrée par une fleche
sur la figure 32) et remplacer
par un nouvel injecteur
sélectionné conformément
au «Tableau de sélection
des injecteursy.

- Régler I'alimentation en air
du brileur du four comme
indiqué au chapitre "Réglage de I'alimentation en air des brC-
leurs du four et du gril"; puis suivez les étapes dans l'ordre
inverse pour replacer le brlleur et les autres pieces a leur
place.

IMPORTANT: Vérifiez si la soupape de sécurité et I'électrode
d'allumage fonctionnent correctement ou non.

- Retirer les vis et retirer la vis du brGleur "A" (Figure 33).

- Retirer le brGleur comme indiqué sur la figure 34. Veillez a ne
pas endommager la sonde de la soupape de sécurité et I'élec-
trode d'allumage électrique.



- Régler l'alimentation en air du brdleur du gril comme indiqué
au chapitre «Réglage du soufflet d'air des brGleurs du four et du
grily; puis suivez les étapes dans I'ordre inverse pour replacer le
brileur et les autres pieces a leur place.

IMPORTANT: Vérifiez si la soupape de sécurité et I'électrode
d'allumage fonctionnent correctement ou non.




propagation, intérieur de la lumiére cbne intérieur
jaune et clignotant cbne bleu trop court et trop vif,
enclin a la séparation

Primer Air Insuffisant Primer Correct Primer Air Trop
CAUSE
Bouteille de réglage Bouteille a la bonne  |Bouteille de réglage d'air

d'air fermée trop distance fermée trop
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