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AVANT D’UTILISER CET
APPAREIL ELECTRIQUE,
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TIONS, LA DUREE DE VIE DE VOTRE AP-
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Cette section confient des consignes de sécurité qui
permettent de prévenir les risques de blessures corporelles ou
de dommages matériels. Le non-respect de ces instructions
annule toute garantie.

Sécurité générale

-Cet appareil peut étre utilisé par des enfants &dgés de 8 ans
et plus et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience
et de connaissances s'ils ont recu une supervision ou des
instructions concernant ['utilisation de l'appareil en toute
sécurité et qu'ils comprennent les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

-Les procédures d'installation et de réparation doivent toujours
étre effectuées par des agents de service agréés.Notre
société ne peut éfre tenue responsable des dommages
résultant de procédures effectuées par des personnes non
autorisées, ce qui peut également annuler la garantie. Avant
l'installation, lisez attentivement les instructions.

Ne pas utiliser I'appareil s'il est défectueux ou s'il présente des
dommages visibles.

-Vérifiez que les boutons de fonction du produit sont
désactivés apres chaque utilisation.



-En cas de défaillance du produit, il ne doit pas étre utilisé
avant d'avoir été réparé par un agent de service agree. |l
existe un risque de choc électrique !

-Ne branchez le produit qu'a une prise/ligne mise a la terre
dont la tension et la protection correspondent & celles
spécifiées dans les "Spécifications techniques". Demandez &
un électricien qualifié d'effectuer linstallation de mise a la
terre.

-Notre société ne peut étre tenue responsable de tout
probleme résultant du fait que le produit n'a pas été mis a la
terre conformément aux réglementations locales.

-Ne jamais laver le produit en y versant de l'eau ! risque de
choc électrique !

-Ne jamais toucher la fiche avec des mains mouillées! Ne
débranchez jamais en tirant le céble, débranchez toujours en
saisissant la fiche.

-Le produit doit étre débranché pendant les procédures
d'installation, d'entretien, de nettoyage et de réparation.

-Si le cdble d'alimentation du produit est endommagé, il doit
étre remplacé par le vendeur ou son agent de service ou par
des personnes qualifiées afin d'éviter tout danger.

-L'appareil doit étre installé de maniére G pouvoir étre
completement déconnecté du réseau. Cette séparation doit
étre assurée soit par une prise de courant, soit par un
inferrupteur intfégré a linstallation électrique fixe, selon les
regles de construction.



La surface arriere du four devient chaude lorsqu'elle est
utiliseée.Veillez O ce que le raccordement électrique n'entre
pas en contact avec la surface arriere, sinon les connexions
peuvent étre endommagées.

Ne coincez pas le cdble d'alimentation entre la porte du four
et le cadre et ne le faites pas passer sur des surfaces chaudes.
Sinon, l'isolation du cdble peut provoquer un incendie en cas
de court-circuit.

Toute intervention sur les équipements et systemes électriques
ne doit éfre effectuée que par des personnes autorisées et
qualifiées.

En cas de dommage, éteignez I'appareil et débranchez-le du
réseau électrique, en éteignant le fusible a la maison.
Assurez-vous que la valeur nominale du fusible est compatible
avec le produit.

Sécurité du produit

-L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds
pendant l'utilisation.

Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent
étre surveillés en permanence.

-Soyez prudent lorsque vous utilisez des boissons alcoolisées
dans vos plats. L'alcool s'enflamme & haute température et
peut provogquer un incendie lorsqu'il entre en contact avec
des surfaces chaudes.



-Ne placez pas de matériaux inflammables a proximité du
produit car les coétés peuvent devenir chauds pendant
I'utilisation.

Pendant l'utilisation, 'appareil devient chaud. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants a l'intérieur du four.

-Veillez & ce que toutes les fentes de ventilation ne soient pas
obstruées.

-Ne chauffez pas des boites de conserve et des bols en verre
fermés dans le four. La pression qui s‘accumulait dans la
boite/le bol pourrait le faire éclater.

-Ne placez pas de plaques de cuisson, de plats ou de papier
d'aluminium directement sur le fond du four. L'accumulation
de chaleur pourrait endommager le fond du four.

-N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils peuvent rayer la surface, ce qui peut entrainer
I'éclatement du verre.

-N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil
car cela pourrait provoguer un choc électrique.

-Utilisez les plateaux et le gril comme indiqué dans la section
"Utilisation du four électrique.

-N'utilisez pas le produit si la vitre de la porte avant est
enlevée.

-Utilisez toujours des gants de cuisine résistants a la chaleur
pour infroduire ou sortir les plats du four chaud.



-Assurez-vous que l'appareil est éteint avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

Pour la fiabilité du produit:

e Assurez-vous que la fiche est également adaptée a la prise
pour éviter toute cause ou étincelle.

*N'utilisez pas de cdble endommagé ou coupé, a I'exception
du cdble d'origine.

e Assurez-vous qu'il n'y a pas de liquide ou d'humidité sur le
cdble .

Utilisation prévue

*Ce produit est concu pour un usage domestique. L'utilisation
commerciale annule la garantie.

*Cet appareil est uniguement destiné a la cuisson. Il ne doit
pas étre utilisé a d'autres fins, par exemple le chauffage d'une
piece.

*Ce produit ne doit pas étre utilisé pour réchauffer les
assiettes sous le gril, sécher les serviettes, les torchons, etc. Ce
produit ne doit pas non plus étre utilisé pour le chauffage
d'une piece.

*Le vendeur n'est pas responsable des dommages causés par
une utilisation inappropriée ou des erreurs de manipulation.
*Le four peut étre utilisé pour décongeler, cuire, rotir et griller
des aliments.

*La durée de vie de votre produit est de 10 ans. Le vendeur
doit fournir les pieces de rechange nécessaires pour que le
produit fonctionne comme défini pendant cette période.



Sécurité des enfants
-Les pieces accessibles peuvent devenir chaudes pendant
l'utilisation. Les jeunes enfants doivent étre tenus a I'écart.
-Les matériaux d'emballage seront dangereux pour les
enfants. Gardez les matériaux d'emballage hors de portée
des enfants. Veuillez éliminer toutes les pieces de I'emballage
conformément aux normes environnementales.
-Les produits électriques sont dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants éloignés du produit lorsqu'il fonctionne et ne
les laissez pas jouer avec le produit.
-Ne placez pas au-dessus de l'appareil des objets que les
enfants pourraient atteindre.
-Lorsque la porte est ouverte, ne chargez pas d'objet lourd et
ne laissez pas les enfants s'‘asseoir dessus, car elle pourrait étre
endommagée ou les charnieres de la porte pourraient étre
endommageées.
Respect de la réglementation AEEE et élimination des déchets
Ce produit ne contient pas de matériaux nocifs et interdits
décrits dans la "Directive sur la restriction de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les déchets
d'équipements électriques et électroniques" (AEEE) publiée
par le T.R. Ministere de I'Environnement et de I'Urbanisation.
Conforme a la directive AEEE.
Ce produit a été fabrigué avec des pieces et des

matériaux de haute qualité qui peuvent étre

mmm | reutilisés et recyclés. Par consequent, ne jetez pas le

produit avec les déchets ménagers normaux a la fin
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de sa durée de vie. Apportez-le d un point de collecte pour le
recyclage des équipements électriques et électroniques.
Veuillez consulter vos autorités locales pour connaitre le point
de collecte le plus proche. Aidez a protéger I'environnement
et les ressources naturelles en recyclant les produits usagés.
Avant de jeter le produit,

Coupez la fiche du cable d'alimentation et rendez la serrure
de la porte (le cas échéant) inutilisable pour éviter des
conditions dangereuses pour les enfants.

Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage du produit sont fabriqués a partir
de matieres recyclables, conformément aux réeglementations
nationales sur I'environnement. Ne jetez pas les matériaux
d'emballage avec les déchets ménagers ou autres.
Apportez-les aux points de collecte des matériaux
d'emballage désignés par les autorités locales.

Informations générales

Contenu de I'emballage
Les accessoires fournis peuvent varier en fonction
du modele de produit.
Note : les accessoires décrits dans le manuel
d'utilisation peuvent exister sur votre produit.
1. Manuel de I'utilisateur
2. Plateaux de four (utilisés pour les patisseries, les aliments
congelés et les rofis).



3.Gril: Utilisé pour placer les aliments a cuire, rétir ou cuire dans
des casseroles sur la grille souhaitée.

Spécifications techniques

Four électrique
Type encastrable
multifonctions 60 cm

Voltage/Fréquence 220-240 V~ 50 Hz

Fonctions de cuisson 7 Fonctions de cuisson




Type/section de cable

Volume de cavité 71 Litres

Classe énergétique (*) A

Poids brut / net 27124 Kg

Consommation électrique totale  |2.2kW

Fusible min. 16 A
HOSVV-FG

3x1,5mm?2

Longueur de cable

1,36- max. 2 m

Dimensions extérieures 594x594x567mm
Puissance de la lampe intérieure [15W
Consommation électrique du gril |2.0 kW

* Notions de base : Les informations sur I'étiquette énergétique
des fours électriques sont fournies conformément & la norme
EN50304. Ces valeurs sont déterminées en charge standard
avec chauffage bas-haut ou chauffage ventilé (le cas

échéant).

Les spécifications tfechniques peuvent étre modifiees
sans préavis afin d'améliorer la qualité du produit.

Les figures de ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre exactement & votre

produit.




Les valeurs indiquées sur les étiquettes du
produit ou dans la documentation qui
'laccompagne sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes en vigueur. Selon les conditions
opérationnelles et environnementales du
produit, ces valeurs peuvent varier.

Installation

Consultez I'agent de service agréé le plus proche pour
linstallation du produit. Assurez-vous que les installations
électriques et de gaz sont en place avant d'appeler I'agent
de service agréé pour que le produit soit prét a fonctionner. Si
ce n'est pas le cas, appelez un électricien ou un installateur
qualifie  pour prendre les dispositions nécessaires. Notre
société ne sera pas tenue responsable des dommages
résultant de procédures effectuées par des personnes non
autorisées qui peuvent également annuler la garantie.

La préparation de I'emplacement et de l'installation

électrique du produit est sous la responsabilité du

client.

DANGER :
Le produit doit étre installé conformément a toutes
les reglementations electriques locales.



DANGER:

Avant l'installation, vérifiez visuellement si le produit
présente des défauts. Si c'est le cas, ne linstallez
pas.

Les produits endommagés présentent des risques pour votre

sécurité.

Avant l'installation

L'appareil est destiné a étre installé dans une cabine

d'installation dans la cuisine. Une distance de sécurité doit

étre laissée entre l'appareil et les murs et meubles de la

cuisine. Voir figure (valeurs en mm).

- Les surfaces, les meubles et les adhésifs utilisés doivent éfre

résistants a la chaleur (100 °C minimum).

- Les meubles de cuisine doivent étre mis & niveau et fixés.

- S'il y a un tiroir sous le four, une étagere doit étre installée

entre le four et le tiroir.

- Pour transportez I'apparell, il faut au moins deux personnes.
N'installez pas I'appareil  cété de réfrigérateurs ou
de congélateurs. La chaleur émise par I'appareil
enfrainera une augmentation de la consommation
d'énergie des appareils de refroidissement.

La porte et/ou la poignée ne doivent pas étre
utilisées pour soulever ou déplacer l'appareil.



Si 'appareil est équipé de poignées métalliques,

repoussez les poignées dans les parois latérales

apres avoir déplacé l'appareil.
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Installation et connexion

Le produit ne peut étre installé et raccordé que
conformément aux regles d'installation Iégales.
Connexion électrique
Connectez le produit O une prise/ligne mise a la terre
protégée par un fusible de capacité appropriée, comme
indigué dans le tableau « Spécifications techniques ». Faites
effectuer linstallation de mise a la terre par un électricien
qualifié. Notre société ne peut étre tenue responsable de tout
dommage résultant de ['utilisation du produit sans installation
de mise a la terre conforme aux réglementations locales.
DANGER: Le produit doit étre raccordé au réseau
électriqgue  uniguement par une personne
autorisée et qualifiée.
La période de garantie du produit ne commence
qu'apres une installation correcte.
Notre société ne peut étre tenue responsable des dommages
résultant de procédures effectuées par des personnes non
autorisées.
DANGER: Avant de commencer tout travail sur
linstallation électrique, débranchez le produit de
I'alimentation électrique.

Le cdble d'alimentation doit étre accessible apres
l'installation (ne le faites pas passer au-dessus de la
plaque de cuisson).



DANGER: Le cdble d'alimentation ne doit pas étre
serré, plié ou coincé, ni en contact avec des
parties chaudes du produit.

Un cdble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un agent de service agréé. Sinon, il y a risque
de choc électrique, de court-circuit ou d'incendie !

- Le raccordement doit étre conforme aux réglementations
nationales.

- Les données d'alimentation doivent correspondre aux
données spéecifiees sur la plaque signalétique du produit.
Ouvrez la porte avant pour voir la plaque signalétique.

- Le cdble d'alimentation de votre produit doit étre conforme
aux valeurs indiquées dans le tableau "Spécifications
techniques".

- Branchez le cable d'alimentation dans la prise.

Installation du produit

1. Glissez le four dans la cabine d’'installation, alignez-le et
fixez-le en vous assurant que le cable d'alimentation n'est pas
endommageé et/ou coince.




Vérification finale

1. Branchez le cdble d'alimentation et allumez le produit.

2. Vérifiez les fonctions.

Transport futur:

- Conservez le carton d'origine du produit et fransportez le
produit dedans. Suivez les instructions sur le carton. Si vous
n'‘avez pas le carton d'origine, emballez le produit dans un
autre carton et fixez-le avec du ruban adhésif.

- Pour éviter que le gril et le plateau a lintérieur du four
n'‘endommagent la porte du four, placez une bande de
carton a lintérieur de la porte du four qui correspond a la
position des plateaux. Fixez la porte du four aux parois
latérales avec du ruban adhésif.

- N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soulever ou
déplacer le produit.

Ne posez aucun objet sur le produit et déplacez-le
en position verticale.

Vérifiez l'aspect général de votre produit pour
détecter tout dommage pendant le fransport.



Préparation

Conseils pour économiser I'énergie

Les informations suivantes vous aideront G ufiliser votre
appareil de maniere écologique et G économiser de
I'énergie:

- Utilisez des ustensiles de cuisson de couleur sombre ou
éemaillés dans le four, car la transmission de la chaleur sera
meilleure.

- Pendant la cuisson de vos plats, effectuez une opération de
préchauffage si cela est conseillé dans le mode d'emploi ou
les instructions de cuisson.

- N'ouvrez fréquemment pas la porte du four pendant la
cuisson.

- Essayez de cuire plusieurs plats au four en méme temps dans
la mesure du possible. Vous pouvez cuisiner en placant deux
récipients de cuisson sur la grille.

- Faites cuire plusieurs plats I'un apres I'autre. Le four sera déja
chaud.

- Vous pouvez économiser de I'énergie en éteignant votre
four quelques minutes avant la fin du femps de cuisson, sans
ouvrir la porte du four.

- Décongelez les plats surgelés avant de les cuisiner.

Premier nettoyage de l'appareil

La surface peut étre endommagée par certains
détergents ou produits de nettoyage.



N'utilisez pas de détergents agressifs, de poudres/cremes de
nettoyage ou d'objets pointus pendant le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs métalliques
tfranchants pour nettoyer la vitre de la porte du four, car ils
risquent de rayer la surface, ce qui peut entrainer
I'éclatement de la vitre.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de l'appareil avec un chiffon ou une
éponge humide et séchez-les avec un chiffon.
Réchauffement initial

Faites chauffer le produit pendant environ 30 minutes, puis
éteignez-le. Ainsi, tous les résidus de production seront brilés
et éliminés.

Four électrique

1. Sortez tous les plateaux et le gril du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position statique.

4. Sélectionnez la puissance la plus élevée du four.

5. Faites fonctionner le four pendant environ 30 minutes.
6.Eteignez voftre four.

Four a gril

1. Sortez tous les plateaux et le gril du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la puissance la plus élevée du four.

4. Faites fonctionner le gril pendant environ 30 minutes.

5. Eteignez votre gril.



De la fumée et des odeurs peuvent se dégager

pendant quelques heures lors de la mise en

service initiale. C'est tout a fait normal.

Assurez-vous que la piece est bien ventilée pour
éliminer la fumée et l'odeur. Evitez d'inhaler directement la
fumée et I'odeur qui se dégagent.

ATTENTION: Les surfaces chaudes provoquent des

brulures !

Le produit peut étre chaud lors de son

utilisation.Ne touchez jamais les brGleurs chauds,
les sections internes du four, etc. Tenez les enfants a I'écart.
Utilisez toujours des gants de cuisine résistants a la chaleur
pour introduire ou retirer des plats dans le four chaud.

Comment faire fonctionner le four ?

Informations générales sur la cuisson, le rétissage et les
grillades.
ATTENTION: Les surfaces chaudes provoquent des
brilures !
Le produit peut étre chaud lors de son
utilisation.Ne touchez jamais les brlleurs chauds,
les sections internes du four, etc. Tenez les enfants a I'écart.
Utilisez toujours des gants de cuisine résistants a la chaleur
pour infroduire ou retirer des plats dans le four chaud.
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DANGER:Faites attention lorsque vous ouvrez la
porte du four car de la vapeur peut s'échapper.
La vapeur qui s'‘échappe peut vous brdler les mains,
le visage et/ou les yeux.
- Utilisez des plagues métalliques appropriées a revétement
anti-adhésif ou des récipients en aluminium ou des moules en
silicone résistant a la chaleur.
- Utilisez au mieux l'espace disponible sur les plateaux.
- Placez le moule de cuisson au milieu des plateaux.
- Sélectionnez la position correcte de la grille avant d'allumer
le four ou le gril.Ne changez pas la position de la grille lorsque
le four est chaud.
- Gardez la porte du four fermée.
Conseils pour le rétissage:
- Traiter le poulet entier, la dinde et les gros morceaux de
viande avec une vinaigrette telle que du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera les performances de
cuisson.
- Il faut environ 15 a 30 minutes de plus pour rétir de la viande
avec des os par rapport a la méme taille de viande sans os.
- Chaqgue centimetre d'épaisseur de viande nécessite environ
4 a 5 minutes de cuisson.
- Laissez la viande dans le four pendant environ 10 minutes
apres la fin du temps de cuisson.
- Le poisson doit étre placé sur la grille centrale ou inférieure
d'un plat résistant a la chaleur.
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Comment faire fonctionner le four électrique?

Avant de pouvoir utiliser le four, I'neure doit étre
reglée. Sil'heure n'est pas reglée, le four ne
fonctionnera pas.

Sélectionnez la température et le mode de fonctionnement
1. Réglez le bouton de température sur la température
souhaitée.
2. Réglez le bouton de fonction sur le mode de
fonctionnement souhaité.
Le four se réchauffe jusqu'a la température réglée et la
maintient. Pendant le réchauffement, le témoin de
température reste allumé.
Les résistances hautes et basses fonctionnent. Les
aliments sont cuits simultanément par le haut et
par le bas, par exemple pour les gateaux, les
pdtisseries et les plats cuisinés dans des moules &
patisserie. Cuisinez avec un seul plateau.

Résistance intérieure:

Seule la résistance intérieure est en service. elle
— convient pour les pizzas par exemple.
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Panneau de commande du four électrique
encastrable
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- Programmes.

- Minuterie mécanique.

- Thermostat.
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Pour éteindre le four, vous devez remettre les boutons de
commande dans leur position initiale (arrét). Le four s'éteint.
Minuterie mécanique

La minuterie mécanique du four dispose d'un signal sonore
permettant de régler de 1 a 90 minutes.

Time

N

90— —30

60
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En fournant les boutons "MODES" et "THERMOSTAT",
seélectionnez le mode et la température de cuisson souhaités.
Tournez le bouton "Minuterie mécanique" dans le sens des
aiguilles d'une montre, en réglant le temps nécessaire pour
que le four s'éteigne et émette un signal sonore.

Une fois le temps écoulé, la poignée de la minuterie
mécanique reviendra a sa position initiale (éteinte).

Le four s'éteint. Un bip sonore retentit, signalant la fin de
cuisson du four,

N'oubliez pas que si le bouton de la minuterie est reglé sur la
position "off", le four ne fonctionnera pas, méme si vous avez
réglé I'un des modes et la température correspondante.

Pour commencer a cuisiner, il est nécessaire de mettre la «
minuterie mécanique » sur le mode manuel en la tournant
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Ce n'est
qu'apres cela que le four s'allumera, que le rétro-éclairage
s'allumera et gu'il commencera a fonctionner.

Si vous souhaitez régler la minuterie sur moins de 10 minutes,
vous devez tourner le bouton «minuterie mécanique » dans le
sens des aiguilles d'une montre pour la moitié du temps de
réglage de la minuterie possible. Puis, dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre, retournez-le, en réglant le temps requis.
Ces étapes sont nécessaires pour faire démarrer le ressort de
la minuterie mécanique.
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Minuterie numérique
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=—|—l—l—I—|—|=
D\‘:ﬁ ‘\_\ m f ‘ HHM
LI} I O O a

IR O
I L B L e
A
[ | d]
8

1) Interrupteur actif
2) Verrouilloge enfant
3) Horloge

4) Tonalité vocale

5) Luminosité de I'écran
6) AM ou PM

7) Thermostat actif

8) Alarme



Lorsque le four est allumé, le bouton "OFF' apparait sur
l'affichage, et licbne de I'horloge commence a clignoter.
Lorsque vous appuyez sur les touches "1" ou "|",vous pouvez
modifier les données de I'heure actuelle pour régler I'horloge.

Apres avoir saisi les parametres de I'heure, Vous pouvez
enregistrer le réglage actuel de I'heure en appuyant sur la
touche '®", et la carte de contrble est activée. (Le fuseau
horaire est de 24 heures. Si vous souhaitez, I'écran peut passer
au format 12 heures en appuyant sur le bouton v pendant 4
secondes, et I'icbne AM ou PM est activée).

Appuyez sur le bouton R pour changer les niveaux d'alarme,
les tonalités, la luminositeé, qui composent le le menu.

1) Réglage de 'alarme

Apres avoir réglé I'norloge, I'écran qui apparait apres avoir
appuyé une fois sur la touche "X " s'affiche.

A cette étape, le bouton "(1)" et I' icbne clignotent et les

<=

touches d'alarme “1" ou "|" sont enfoncées pour régler
l'alarme.

Les valeurs affichées sont les heures et les minutes. Lorsque
I'neure d'alarme souhaitée est atteinte en appuyant sur le
bouton "v", I'heure d'alarme est enregistrée et licbne "L "
s'allume. L'interrupteur et le thermostat sont alors activés pour

déclencher la fonction d'alarme.
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Si linterrupteur et le thermostat sont allumés,le four
commence a chauffer, et le temps d'alarme défini par
l'utilisateur est décompté.

Apres le temps saisi par l'utilisateur, le buzzer est activé et une
alarme retentit K .

Appuyez simplement sur la touche « A0 » jusqu'd ce que
I'alarme soit réinitialisée pour annuler I'alarme.

2) Verrovillage enfant

Pendant que I'heure actuelle est affichée a I'écran, appuyez
sur la touche | jusqu'a ce que licéne a I'écran devienne
active. Lorsque le bouton | est enfoncé, aucun bouton ne
fonctionnera si l'icéne est active sur I'écran. Pour déconnecter
le verrouillage des enfants, Appuyez sur la touche | jusqu'd ce
que licéne s'éteigne.

Installation

L'installation de I'appareil doit étre effectuée par un personnel
qualifié conformément a la réglementation en vigueur.
L'appareil est fabriqué selon EN 60 335-1, EN 60 335-2 et est de
type encastré, ce qui signifie qu'il doit éfre installé
conformément aux instructions du vendeur.

Le four doit étre installé dans une unité comportant des
matériaux (vernis, finitions, colles, etc.) résistant & une
température  d'au  moins 100°C. Les dimensions du
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compartiment pour linstallation encastrée sont indiquées sur
la figure ci-dessus.

Remontez les 4 vis a I'aide des trous prévus dans le panneau,
en veillant a ce que les pointes des vis dillent dans le sens de
I'élément en bois du meuble.

Installez le four dans la cabine d'installation et vissez les vis
jusqu'a ce gu'elles soient completement serrées. Si le four doit
étre installé & proximité d'autres appareils ménagers, vérifiez
qull n'y aura pas dinterférences mutuelles pendant le
fonctionnement. Leurs connexions électriques doivent éfre
séparées.

Une ventilation appropriée doit étre assurée.

Raccordement au réseau électrique

Avant d'effectuer la connexion ou le raccordement, vérifiez
que :

- La tension est celle indiquée sur la plaque signalétique ;

- L'appareil doit étre mis a la terre.

Si le cordon d'alimentation de l'appareil n'est pas équipé
d'une fiche, utilisez un type de fiche standard approuvé, en
vous rappelant que :

- Le fil vert-jaune doit étre utilisé pour la pour la mise a la terre;
- Le fil bleu est le conducteur neutre ;

- Le fil marron est doit étre utilisé pour le conducteur de phase;
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Le fil ne doit jamais toucher des surfaces chaudes de plus de
75 degrés environ.

Les cdbles de remplacement doivent étre de type HOSVV-F
de taille appropriée.Si 'appareil est fourni sans cdble, utilisez
un cdble de type HO5VV-F de taille appropriée.

N.B. Le cdble doit étre accessible lorsque I'appareil est installé.
Important: le vendeur décline toute responsabilité en cas de
dommages dus au non-respect des normes et des standards
en vigueur.Vérifiez que l'appareil est correctement raccordé
ala terre.

Four électrique multifonctions

Gréce aux difféerents éléments chauffants, commandés par
les boutons de sélection et réglés par un thermostat(de 50 a
250°C), le four offre différents modes de cuisson sur la base de
3 sources de chaleur:

- Four & ventilateur.

- Four statique.

- Gril.
Partant de la position 0 (fermé) et en fournant le bouton dans
le sens des aiguilles d'une montre, vous pouvez assurez
successivement les opérations suivantes:

%

-Bouton . allumage de la lampe du four et du voyant

rouge, mise en marche du ventilateur.

30



)

- Bouton . cuisson au four statique, la température du

four est controlée a I'aide du thermostat.

©

-Bouton cuisson avec four ventilé, sur un ou deux

niveaux, la température du four est contrélée a l'aide du
thermostat.

[

-Bouton . cuisson du four avec plus de ventilation qui
permet une cuisson sur un ou plusieurs niveaux ;la

température du four est contrélée a I'aide du thermostat.

L3

-Bouton gril en marche (sur I'€élément supérieur du
four), le bouton du thermostat doit étre réglé sur la

température maximale.

[ ]

-Bouton . cuisson lente a I'aide avec I'élément inférieur
du four; la température du four est réglée a l'aide du

thermostat.

-Bouton cuisson rapide grdce au four ventilé, la

température du four est contrélée a I'aide du thermostat.
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-Bouton .: cuisson lente avec four ‘“ventilé”, la

température du four se regle en tournant le bouton du
thermostat.

Dans ftoutes les positions (O I'exception de la position 0) le
voyant rouge et la lampe du four s’allument.

REMARQUE - Le voyant jaune s'allume selon I'intervention du
thermostat.  Avant d’introduire les aliments G cuire,
préchauffer le four pendant au moins 10 minutes.

Remplacement de la lampe du four

DANGER:Avant de remplacer la lampe du four,
assurez-vous que le produit est débranché du
secteur et refroidi afin d'éviter tout risque de choc
électrique.
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brolures |
La lampe de four est une ampoule électrique
speéciale qui peut résister jusqu'a 300 °C. Les
lampes du four peuvent étre obtenues aupres
des agents agréés.

La position de la lampe peut différer de la figure.
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Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez le produit.

2. Tournez le couvercle en verre dans le sens inverse sens des
aiguilles d'une montre des pour le retirer.

3. Retirez la lampe du four en la tournant dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre et remplacez-la par la nouvelle
lampe.

4. Installez le couvercle en verre.
Tableau des temps de cuisson

Les temps indiqués dans ce tableau sont donnés &
titre indicatif. Les temps peuvent varier en fonction
de la température des aliments, I'épaissevur, le type
et votre propre préférence de cuisson.

Cuisson et rotissage
La premiere grille du four est la grille inférieure.
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Plats Niveaux | Position | Température | Temps en
de des (C°) minutes
cuisson | plateaux
Gateaux 1 3 175 25-30
Génoise 1 3 200 5-10
Biscuits 1 3 175 25-30
Pate a 1 3 180 30 - 40
gateau
Paftisserie 1 3 180 25-35
Pain 1 3 190 35-45
Lasagnes 1 3 180 30- 40
Pizza 1 3 200-220 30-40
Steak de 1 3 250-180 100 - 120
boeuf
(entier)/ ROt
Gigot 1 3 250-180 70-90
d'agneau
Poulet rofti 1 1 250-180 55 - 65
Dinde 1 1 250-190 150 - 210
Poisson 1 3 200 20 - 30
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Dans une cuisson qui nécessite un préchauffage, préchauffer
au deébut de la cuisson jusqu'a ce que le voyant du
thermostat s'éteigne.

Comment faire fonctionner le gril

Avant d'utiliser le four, I'heure doit étre réglée. Si
I'heure n'est pas réglée, le four ne fonctionne pas.

Maintenance et entretien

Informations générales
La durée de vie du produit sera prolongée et la possibilité de
probleémes sera réduite si le produit est nettoyé a intervalles
réguliers.
DANGER:
Débranchez le produit de I'alimentation électrique
avant de commencer les tfravaux d'entretien et
de nettoyage.ll y a unrisque de choc électrique!
DANGER:
Laissez le produit refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brolures !
- Nettoyez soigneusement le produit apres chaque utilisation.
De cette facon, il sera possible d'éliminer plus facilement les
résidus de cuisson, évitant ainsi que ceux-ci ne brllent lors de
la prochaine utilisation de I'appareil.
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- Aucun produit de nettoyage spécial n'est nécessaire pour
nettoyer le produit. Utilisez de I'eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une éponge pour nettoyer le
produit et essuyez-le avec un chiffon sec.
- Veillez toujours & bien essuyer I'excédent de liquide apres le
neftoyage.
- N'utilisez pas de produits de nettoyage contenant de I'acide
ou du chlorure pour nettoyer les surfaces en acier inoxydable
ou en inox et la poignée.
- Utilisez un chiffon doux avec un détergent liquide (non
abrasif) pour nettoyer ces pieces.
N'utilisez pas de nettoyeur O vapeur pour nettoyer
l'appareil car cela pourrait provoquer un choc
électrique.

Nettoyage du panneau de commande
Nettoyez le panneau de commande et les boutons avec un
chiffon humide et essuyez-les.
Ne retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le panneau de commande.
Le panneau de commande pourrait étre
endommageé !
Nettoyage du four
Pour nettoyer la paroi latérale
1. Retirez la partie avant du support latéral en la tirant dans la
direction opposée a celle de la paroi latérale.
2. Retirez completement la grille latérale en la tirant vers vous.
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Nettoyage de la porte du four
Pour nettoyer la porte du four, utilisez de I'eau chaude avec
du liquide de lavage, un chiffon doux ou une éponge et
essuyez-le avec un chiffon sec.
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la porte du
four. lls pourraient rayer la surface et détruire le
verre.
Retirer la porte du four
1. Ouvrez la porte avant.
2. Ouvrez les clips de la charniere sur les cotés droit et gauche
de la porte avant en les poussant vers le bas comme illustré
sur la figure ci-apres.
La surface peut étre endommagée par certains
détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
poudres/cremes de neftoyage ou d'objets
pointus pendant le nettoyage.
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1. Porte avant
2. Charniere
3. Four

/

3. Déplacez la porte avant & mi-chemin.
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4. Retirez la porte avant en la tirant vers le haut pour la libérer
des charnieres droite et gauche.
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Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre effectuées dans l'ordre inverse
pour installer la porte.
N'oubliez pas de fermer les clips des charniere lors
de la réinstallation de la porte.
Retirer la vitre intérieure de la porte
Appuyez sur la vitre intérieure dans le sens de la fleche,
comme illustré sur la figure ci-dessous.Tirez doucement la vitre
intérieure vers vous, en la poussant légerement du cété
eloigné. Laver et sécher le verre. Réinstallez la vitre intérieure
dans la porte du four dans l'ordre inverse.

40



Résolution des problemes

Le four émet de la vapeur lorsqu'il est en cours d'utilisation.

Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le
fonctionnement. >>> Il ne s'agit pas d'un défaut.

Le four émet des bruits de métal pendant son fonctionnement.

Lorsque les parties métalliques sont chauffées, elles
peuvent causer du bruit. >>> Ce n'est pas un défaut.

Le four ne fonctionne pas.

Le fusible secteur est défectueux ou s'est déclenché.
>>> Vérifiez les fusibles. Si nécessaire, remplacez-les ou
réinitialisez-les.

Le produit n'est pas branché sur la prise (mise a la terre).
>>> Veérifiez la connexion de la prise.

Les boutons/touches du panneau de commande ne
fonctionnent pas. >>> Le verrouillage du clavier peut
étre activé. Veuillez le désactiver.

La lumiére du four ne fonctionne pas.

La lampe du four est défectueuse. >>> Remplacer la
lampe du four.

Le courant est coupé. >>> Vérifiez s'il y a du courant.
Vérifiez les fusibles. Si nécessaire, remplacez ou ou
réinitialisez les fusibles.

Le four ne chavuffe pas.

La fonction et/ou la température ne sont pas réglées.
>>> Réglez la fonction et la température a l'aide du
boutons.
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- Sur les modeles équipés d'une minuterie, la minuterie
n'est pas réglée. >>> Réglez I'neure.

- Le courant est coupé. >>> Vérifiez s'il y a du courant.
Vérifiez les fusibles. Si nécessaire, remplacez ou ou
réinitialisez les fusibles.

L'affichage de I'horloge clignote ou le symbole de I'horloge
est allumé.

- Une panne de courant s'est produite. >>> Réglez I'neure
/ Mettez le four en marche et allumez-le.

Consultez 'agent de service agréé ou
le revendeur ou vous avez acheté le
produit si vous ne parvenez pas a
résoudre le probléme bien que vous
ayez appliqué les instructions de cette
section. N'essayez jamais de réparer

vous-méme un produit défectueux.
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