daiKko

MANUEL D’UTILISATION
FEE762DK - FEE732DK - FEE792EDK

AVANT D’UTILISER CET
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Cet appareil est testé et établi par un personnel qualifié et
compétent afin de garantir les meilleurs résultats d'utilisation
avant de quitter l'usine. Toutes les réparations ou les arrange-
ments qui pourraient étre nécessaires par la suite devraient
étre faits tfres soigneusement.

Pour cette raison, nous vous conseillons de contacter le ven-
deur que vous avez acheté l'appareil ou notre centre de
service le plus proche en indiquant le type de probleme et le
modéle de votre appareil.

N'oubliez pas que nos pieces de rechange originales sont
uniqguement disponibles dans nos Centres de Service Tech-
nique.

Ne laissez pas les matériaux d'emballage de maniere inatten-
tive afin de protéger soit la sécurité des enfants soit I'environne-
ment, envoyez-les a un centre pour les déchets décompo-
sables.

Le symbole == surle produit ou I'emballage signifie que le pro-
duit ne doit pas étre considéré comme un déchet ménager
normal et qu'il doit étre fourni & un point de collecte approprié
pour le recyclage des équipements électriques et électro-
niques.

L'élimination appropriée de ce produit pourrait aider a préve-
nir les effets négatifs sur I'environnement et la santé qui pour-
raient étre causés par une élimination inadéquate du produit.

Veulllez contacter les services municipaux, le service local de
collecte des déchets ou le magasin ou I'on a acheté le produit
afin d’obtenir plus d'informations sur le recyclage du produit.



Informations de sécurité importantes
Chere Cliente, Cher Client;

Nous vous remercions d'avoir choisi I'un de nos produits. L'utili-
sation de ce produit est facile, mais mais vous devriez lire ce
manuel avant de l'installer et de I'utiliser. Il s’agit des informa-
tions sur I'installation du produit de la meilleure facon possible,
son utilisation et les instructions concernant le service dans ce
manuel.

AVERTISSEMENT: Tous les éléments accessibles de votre appa-
reil de cuisson deviennent chauds pendant l'utilisation. Gardez
les petits enfants loin de I'appareil. Faites attention aux élé-
ments chauffants a lintérieur du four et ne les touchez pas.
Gardez les enfants de moins de 8 ans loin de I'appareil tant
qu'ils ne sont pas constamment surveillés.

AVERTISSEMENT: Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans et de plus, ou par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées, ou manquant
d'expérience ou de connaissances requises.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne peuvent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

Les pieces en verre ne doivent pas étre nettoyées avec des
racloirs en métal abrasifs ou tfranchants car elles peuvent se
rayer et provoquer des ruptures.

AVERTISSEMENT: Eteignez 'appareil avant de remplacer I'am-
poule pour éviter tout risque d'électrocution.



L'appareil ne peut pas étre ouvert avec une minuterie externe
OouU une télécommande séparée.

N'utilisez pas de jets de vapeur pour nettoyer I'appareil.
AVERTISSEMENT: Montez d'abord la piece "A" et tirez-la vers le

haut comme indiqué sur I'image pour vous assurer que le
systeme anti-basculement fonctionne correctement.

La conservation de ce manuel d'instructions est tres important
afin de passer en d’autres mains.

Cet appareil est concu pour une utilisation non professionnelle
par des personnes particulieres leur chez — soi et son but est de
cuisiner et de chauffer. Ne |'utilisez pas a d'autres fins.

L'appareil doit étre installé par un personnel d'installation com-
pétant et qualifié connaissant les instructions d'installation.

La connexion électrique doit étre déconnectée du principal
réseau électrique et laissée refroidir avant de nettoyer I'appa-
reil et de faire un entretien.

IMPORTANT: Le four produit de I'air chaud ou de la vapeur pen-
dant le processus de cuisson. Soyez prudent lorsque vous
ouvrez la porte du four.

Le cordon d'alimentation de I'appareil ne doit pas étre modifié
par |'utilisateur. Il doit étre remplacé seulement par un techni-
cien qualifié de I'électricité.



IMPORTANT: Le four produit de I'air chaud ou de la vapeur pen-
dant le processus de cuisson. Soyez prudent lorsque vous
ouvrez la PORTE.

Le cdable électrique de l'appareil ne doit pas étre modifié par
l'utilisateur. Il doit étre remplacé seulement par un technicien
qualifié de I'électricité.

Ne couvrez jamais l'intérieur du four avec une feuille d'alumi-
nium. Cela bloque les nids et empéche I'échange de chaleur
régulier et endommage finalement la surface vitrée.

Retirez d'abord le fiim de protection de la porte du four et
chauffez le four a environ 45 minutes a la température maxi-
male (ceci supprimera l'odeur et la fumée créées par les rési-
dus defabrication) avant d'utiliser le four pour la cuisson. Apres
cela, le four doit étre nettoyé avec de l'eau savonneuse et
bien rincé, mais n'utilisez pas trop d'eau car L'eau pourrait suer
et endommager les composants internes.

Si une réparation est nécessaire, appelez toujours le Centre
d'Assistance Technique agréé et insistez sur les pieces de
rechange originales. Les réparations faites par des personnes
non autorisées peuvent causer des dommages.

L'appareil est conforme aux Directives et Reglements Euro-
péens suivants:

2014/35 /EC
(Appareillage Electrique a Basse Tension)

2014/30 / EC
(Compatibilité Electromagnétique)

2014/19 / EC
(DEEE -Déchets d'Equipements Electriques et Electroniques)



2009/125/ EC
(ErP - Regles d'Eco-Conception)

2011/65 /EC
(RoHS - Restriction des Substances Nocives)

1935/2004/EC
(Matériaux en Contact avec des Denrées Alimentaires)

1907/2006/EC
(REACH - Restriction des Substances Chimiques)



Instructions d’installation

L'installation doit étre effectuée par un technicien agréé
conformément aux instructions. Notre société ne peut étre
tenue pour responsable des dommages causés par des per-
sonnes, des animaux ou des biens non suivis.

Avertissements d'installation

Les dimensions et les matériaux de la cabine ou de I'armoire
dans laquelle le four encastré sera installé doivent étre corrects
et résister aux augmentations de température. Veuillez installer
comme indiqué dans I'image.

* Les murs des meubles ou le four doit éfre construit doivent
étre résistants a la chaleur. Les panneaux muraux, en particulier
les parois latérales, doivent étre durables jusqu’a 100 ° C s'ils
sont fabriqués par des panneaux de fibres. Les panneaux en
plastiqgue ou adhésifs qui ne résistent pas a cette température
peuvent se déformer et causer des dommages.

e || faut éviter le contact direct avec les parties électriques du
four pour des raisons de sécurité.

* L'isolation et les pieces de protection doivent étre installées
de facon a ne pouvoir étre enlevées avec aucun outil.

* Le four doit étre installé comme indiqué sur l'image pour
rendre le flux d'air plus efficace.

e || est recommandé de laisser une espace de 40 mm au moins
en arriere pour I'unité de cuisine ou le four doit étre installé.

e Un support a supporter son poids doit étre placé sous le four
lors du placement du four.



* La section arriere de la cabine dans l'unité de cuisine doit
étre enlevée pour assurer une meilleure circulation de I'air.

e |l n'est pas recommandé de faire l'installation de 'appareil
pres du réfrigérateur ou du congélateur, sinon, la performance
de l'appareil est affectée parla chaleur qui se propage.

» Placez I'appareil dans la cabine encastrée en le centfrant.

* Ouvrez la porte du four et montez le corps avec quatre vis en
bois sur le comptoir en alignant les trous sur les cotés.

* Le four peut éfre monté a l'intérieure d'une armoire sur ou
SOUs un comptoir.

e Lorsque I'on fait le montage d'un fourneau éléctrique
encastrable sur le comptoir au dessus du four, les cables élec-
triques du four et du fourneau doivent étre déconnectés pour
retirer le four du fourneau en cas de besoin.

VOIR L'IMAGE
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Ouvrez le PORTE et fixez le four en insérant vis dans les tfrous des
jambages horizontaux du four.

Raccordement électrique

e L'appareil doit uniguement étre branché sur le secteur
conformément aux lois et reglements en vigueur par un techni-
cien qualifié de I'électricité.

e Assurez-vous que l'électricité fournie par le principal réseau
éléctrique correspond a I'alimentation électrique indiquée sur
la plaguette signalétique se trouvant en bas de l'appareil.

* Un fusible de 16 amperes doit étre connecté par un techni-
cien qualifié de I'électricité si votre fusible de courant dans
votre maison est inférieur & 16 amperes.

AVERTISSEMENT: L'appareil doit étre mis a la terre.

* |l y a une prise mise a la terre montée sur le cable électrique
dans voftre four. Cette prise doit étre utilisée avec une ligne
mise a la terre. Faites faire cette installation mise a la terre a un
technicien qualifié de I'électricité.



Avant de remettre alimentation électrique pour I'appareil:

1) Placez le four de maniere que I'acces a la fiche a utiliser
pour l'interrupteur bipolaire ou la connexion électrique soit plus
facile.

2) Ne laissez pas enfrer en contact le cdble électrique avec
des surfaces chaudes lorsque le four a placé et ne suspendez
pas le cable dans la porte du four.

3) Sile céble électrique est endommagé, contactez le Centre
de Service Agréé le plus proche. Assurez-vous que le service
autorisé est remplacé le cdble électrique par un nouveau
cdble de la méme taille et d'une isolation en plastique pouvant
supporter le courant électrique requis par le four.

e Si l'appareil doit étre raccordé directement a linstallation
électrique, un interrupteur bipolaire de 3 mm au moins qui
conforme & supporter la charge souhaitée doit étre installé
entre I'appareil et le c@ble électrique et entre les points de
contact en vertu des lois en vigueur.

Le cdble de mise & la terre ne doit pas éfre coupé pour étre un
interrupteur bipolaire.

e |l n'est pas recommandé d'utiliser un adaptateur, une prise
mulfiple ou un cdble d'extension. Les adaptateurs requis ou
des cdbles d'extension qui sont conforme aux lois de sécurité
peuvent étre utilisés si I'on a vraiment besoin. Cependant, la
capacité de courant maximale et la puissance maximale spé-
cifiées pour 'adaptateur ne doivent pas étre dépassées.

* Apres avoir effectué les connexions, testez les éléments
chauffants pendant 3 minutes.



* La sécurité électrique de l'appareil est garantie s'il est
connecté 4 une source appropriée avec une mise a la terre
appropriee conformément aux regles. Notre entreprise ne
peut pas étre tenue pour responsable des dommages aux per-
sonnes, animaux ou biens en raison de la mauvaise mise a la
terre de I'appareil.

LORSQUE L'APPAREIL EST PREMIEREMENT INSTALLE:
1. Réglez le parametre de température au niveau maximum.
(250 C MAX.)

2. Réglez le bouton de fonction (et s'il existe le fan) pour la grille
supérieure et inférieure.

3. Réglez le four pour 30 minutes.
4. Ouvrez une fenétre pour la circulation de I'air.

Lors de la premiere utilisation du four, une odeur peut émaner
des matériaux isolants et des éléments chauffants. Dans un tel
cas, attendez que I'odeur se dissipe avant de mettre Ia nourri-
ture au four.

e Apres avoir fait ces opérations, nettoyez l'intérieur du four
avec un chiffon légerement humide et savonneux.

IMPORTANT: Tenez toujours le milieu de la poignée lorsque vous
ouvrez la porte du four.

AVERTISSEMENT: Nettoyez soigneusement les piéces telles que
le plateau et la grille avant d'utiliser le four pour la premiére
fois.



Nettoyage et entretien de I'appareil

IMPORTANT: Retirez la prise et attendez qu'elle refroidisse avant
de faire le nettoyage ou d’'entretenir le four.

Nettoyage Général

Le four doit étre nettoyé apres chaque utilisation pour garder la
piece émaillé la plus lumineuse possible.

Laissez le four refroidir; Ensuite, vous pouvez facilement net-
toyer les résidus d'huile avec de I'eau chaude savonneuse ou
avec une éponge ou un chiffon avec un produit surle marché
si c'est nécessaire.

N'utilisez pas de chiffons abrasifs ou d'éponges susceptibles
d'endommager irémédiablement 'appareil. Les fours blancs
avec panneau de commande, poignées et boutons doivent
étre nettoyés a chaque fois pour éviter le jaunissement d0 d la
vapeur huileuse. Apres utilisation, rincez soigneusement les
pieces d'acier inoxydable et les séchez avec un chiffon doux
ou une peau de chamois. Utilisez des détergents normaux non
abrasifs ou des produits spéciaux pour I'acier inoxydable ou du
vinaigre chaud pour la saleté tenace. Ne nettoyez la porte du
four gu'avec de l'eau chaude, en évitant |'utilisation de chif-
fons grossiers.

Four a surface en cuivre: les surfaces en cuivre ont une protec-
tion spéciale. Nous recommandons d'utiliser un chiffon doux et
propre et un détergent neutre pour les surfaces sensibles pour
maintenir les surfaces fermes, lorsque le four est froid. N'utilisez
jamais d'outils abrasifs. Ne nettoyez pas avec un jet de vapeur.

Intérieur du Four

Vous pouvez ensuite utiliser les chimies appropriée apres que
vous receviez les recommandations du fabricant et testé sur
une petite piece.



Les agents de nettoyage abrasifs ou les chiffons abrasifs ne
doivent pas étre utilisés a la surface des vides.

Ne nettoyez pas avec un jet de vapeur.

NOTE: Le fabricant de cet appareil n'est pas responsable des
dommages causés par des produits chimiques ou un net-
toyage abrasif.

EXTRACTION DES FILS LATERAUX

Il est possible d'enlever et de netftoyer les guides latéraux qui
peuvent étre facilement placés sur le plateau et le gril. Suivez
la procédure indiquée sur la figure pour retirer les fils des parois
latérales du four.

Retrait du porte du four

Vous pouvez facilement retirer et nettoyer le PORTE du four.
Pour retirer le PORTE, suivez les étapes ci-dessous.

e Ouvrez completement le PORTE.

e Appuyez sur les 2 charnieres vers l'arriere comme indiqué sur
la figure.

* Tenez le PORTE et fermez-le jusqu'au premier arrét.

e Tirez le PORTE vers l'arriere que vous avez enleveé.

Placez les charnieres correctement et faites-les glisser vers le
bas pour installer régulierement le PORTE du four que vous avez
enlevée.



Toutes les fenéftres utilisees dans I'appareil ont passé un proces-
sus de securité spécial. En cas de casse, le PORTE en verre est
divisé en petits morceaux et en pieces plates qui ne sont pas
dangereuses car elles ne sont pas tranchantes.

Evitez les chocs thermiques pourle PORTE en verre, par
exemple, ne commencez pas a neftoyer pendant le four est
caud.

Changer 'ampoule du four

Dévissez le PORTE de protection en verre ef les vis a téte
bombée et remplacez-le par un autre adapté aux tempéra-
tures €levees (300 ° C / E14 / 230V / 25W) apres avoir coupé le
raccordement au secteur du four. Réinstallez le PORTE en verre
et réinstallez la connexion au four.




Rentabilité de I'énérgie du four

- Les fours a haut rendement en électricité et lisolation ther-
mique sont préférés.

- En ouvrant la porte du four air souvent froid pour entrer dans
le four et conduit d la perte d'énergie. Par conséquent, la porte
du four ne doit pas étre ouverte si nécessaire.

- N'essayez pas de faire cuire plusieurs plats a la fois dans le
four. Les repas doivent étre enlevés avant la cuisson au début,
de sorte que moins d'énergie est utilisée température inchan-
gée du four.

- La chaleur qui existe au four apres la cuisson peut étre utilisé
pour un autre repas. Vous pouvez économiser de I'énergie de
cette facon.

- Préchauffage une courte durée (moins de 10 minutes) doit
étre effectuée.

- Les aliments congelés doivent étre décongelés avant de
linsérer dans le four.

- Vous pouvez facilement enflammer inflammables, les mao-
fieres combustibles doivent étre tenus a I'écart du four.

- Les fours doivent étre installés dans un endroit éloigneé de I'en-
vironnement combustible.

- Si la porte du four fermé quelgques minutes avant la cuisson
sans utiliser moins d'énergie continuera a cuire a la méme tem-
pérature.



Caractéristiques techniques du four

MODELE FEE732DK FEE762DK
FEE792EDK
Chauffage Supérieur 200 W 900 W
Chauffage Inférieur 1200 W 1200 W
Grille de Chauffage 1800 W 1200 W
Chauffage Turbo - 2100 W
Ventilateur de 22 W 22 W
Refroidissement
Lampe de Four 25W 25W
Ventilateur Turbo - 25W

Dimension Extérieur
du Four (LxPxH)

600x600x570 mm

600x600x570 mm

Dimension de la Cabine
d’Installation (LxPxH)

595x595x560 mm

595x595x560 mm

Volume Intérieur du Four | 64 |t 64 It

Poids Net 29 Kg 32 Kg

Poids Brut 31 Kg 34Kg

Tension 220-240 V 50/60 Hz | 220-240 V 50/60 Hz

Puissance Maximale

2130 W

2170 W

AVERTISSEMENT CONCERNANT L'ENVIRONNEMENT:

* Apres avoir installé votre produit, veuillez éliminer les maté-
riaux d'emballage conformément aux condifions de sécurité

et d'environnement.




Utilisation du four
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1: BOUTON DE SELECTION DES FONCTIONS = Ajustez les posi-
fions de fonctionnement du four.

2: LA MINUTERIE MECANIQUE / NUMERIQUE = Lisez les instruc-
tions ci-dessous.

3: BOUTON DE REGLAGE DE LA TEMPERATURE = Il est utilisé pour
régler la température du four pendant le fonctionnement entre
50 et 250 ° C. Utilisez uniguement la position maximale pour la
fonction Grille.



OFF FONCTION: le produit ne fonctionnera pas dans cette position

FONCTION ASSISTEE PAR VENTILATEUR: Seul le ventilateur turbo
'E' fonctionne dans cette position; fait circuler I'air & la température

ambiante autour des aliments congelés et les décongéle

FONCTION VENTILATEUR + HOT ET FOND: L'air chaud circule & l'inté-
rieur du four pour une cuisson plus homogene. Utilisé pour les repas
ouU vous voulez étre moelleux a l'intérieur et croquant & I'extérieur

FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEURE ET INFERIEURE: Principalement
utilisée pour la cuisson dans un seul bac. Rotir les deux cotés de la
nourriture également, ce qui la rend nette

FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Seul le chauffage inférieur est
fonctionnel. Utilisé pour les repas.

— FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEUR: Seul le chauffage supérieur
est fonctionnel. Utilisé pour rétir

FONCTION GRIL: Utilise le chauffe-gril

Utilisation de la minuterie mécanique

Vous pouvez régler le bouton de la minuterie mécanique en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a 90
minutes. La minuterie démarre le four pour I'neure réglée et
s'‘éteint automatiquement lorsque le temps est écoulé. Réglez
les boutons de réglage de la fonction et de la température
apres avoir placé les aliments dans le four et réglez le bouton
de la minuterie mécanique sur I'neure désirée. Lorsque le
temps programmé est terminé, le four émet une alarme et le
four s'éteint automatiquement. La durée de fonctionnement
du four peut étre réglée jusqu'a 90 minutes avec le disjoncteur.
Il est possible de régler manuellement des durées de cuisson
plus longues.



Tournez le bouton de la minuterie dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'au symbole pour le fonctionnement
manuel. Votre four commencera & fravailler & cette position. |l
contfinuera a fonctionner pour le moment que vous choisissez.
Tournez le bouton de la minuterie mécanique dans le sens des
aiguilles d'une montre pour terminer la cuisson. Votre four
s'éteint lorsque vous entendez I'alarme.
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Utilisation du four
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1: BOUTON DE SELECTION DES FONCTIONS : Ajustez les positions
de fonctionnement du four.

2: LA MINUTERIE NUMERIQUE : Lisez les instructions ci-dessous.

3: BOUTON DE REGLAGE DE LA TEMPERATURE : Il est utilisé pour
régler la température du four pendant le fonctionnement entre
50 et 250 ° C. Utilisez uniguement la position maximale pour la
fonction Cirille.

L

OFF FONCTION: le produit ne fonctionnera pas dans cette position

FONCTION ASSISTEE PAR VENTILATEUR: Seul le ventilateur turbo
fonctionne dans cette position; fait circuler I'air & la température
ambiante autour des aliments congelés et les décongéle

FONCTION DE CHAUFFAGE SUPERIEURE ET INFERIEURE: Principalement
utilisée pour la cuisson dans un seul bac. Roétir les deux cotés de la
nourriture également, ce qui la rend nette

FONCTION VENTILATEUR + HOT ET FOND: L'air chaud circule & l'inté-
rieur du four pour une cuisson plus homogene. Utilisé pour les repas
ouU vous voulez étre moelleux a l'intérieur et croquant & I'extérieur

@ | P

VENTILATEUR TURBO + CHAUFFAGE TURBO: Le ventilateur et le chauf-
fage dans I'environnement seront activés. Ce programme vous
permet également de cuire plusieurs aliments sans mélanger les
odeurs ef les saveurs




FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Seul le chauffage inférieur est
fonctionnel. Utilisé pour les repas.

YV VENTILATEUR TURBO + GRILLE: Le ventilateur turbo et la grille seront
€S activés.

Y VENTILATEUR TURBO + FONCTION DE CHAUFFAGE INFERIEUR: Le
= ventilateur et les chauffages inférieurs seront activés.

Instructions d'utilisation pour la minuterie digitale

i [ bl |

I Zp 2 de

]

M = Bouton de sélection de fonction; (- )= Bouton moins; (+)=Bouton plus (- ) (+) Ensemble =ala main

Q 2oanr de rappel de Yy Icéne de cuisson g Icéne de rappel de minute
mimite

» Icéne de point ? Icone de verrouilage

REGLAGE DE L'HEURE DE LA JOURNEE (DISPOSITION 24 HEURES)

Les fermes “0.00” et “AUTO "clignotent apres le branchement
ou la reconnexion a une source d’'alimentation. Appuyez sur le
bouton M pendant environ 2 secondes, l'icbne de point
clignotera. Réglez I'heure actuelle en utilisant les boutons (-) et
(+). Ces nouvelles données seront enregistrées environ 7
secondes apres I'entrée de la nouvelle heure.

La correction du temps peut également étre effectuée plus
tard:

Appuyez sur les boutons (-) et (+) plus pendant environ 2
secondes, l'icbne de point commencera a clignoter. Vous
pouvez maintenant entrer la nouvelle heure.



ATTENTION! |l sera impossible de fonctionner le four si I'heure
n'est pas entrée correctement.

OPERATION MANUELLE

Vous pouvez utiliser les fonctions du four manuellement si I’ outil
de programmation n’'est pas en mode semi-automatique ou
entierement automatique.

INSTALLATION DU RAPPEL MINUTE

Vous pouvez activer le rappel des minutes a tout moment de
maniere qu'il soit indépendant de I'état d’activité de I'outil de
planification. Les intervalles de temps mesurés sont un intervalle
en allant de 1 minute & 23 heures 59 minutes.

Appuyez sur le bouton M jusqu’da ce que I'icbne de minuterie
commence a clignoter, puis I'affichage sera "0.00". Entrez la
valeur de temps requise a I'aide des boutons (+) et (-). L'icbne
du rappel des minutes restera a I'écran.

Un signal retentit pendant quelques minutes et I'icéne de minu-
terie recommence a clignoter apres que le temps spécifié sera
ecoulé.

Appuyez sur n'importe quel bouton pour désactiver ce signal;
L'icbne de minuterie disparait et le voyant s'affiche I'heure
actuelle.

MODIFICATION DES BIPS SONORES DE LA MINUTERIE
Les tonalités des bips sonores de la minuterie peuvent étre mo-
difiées comme suit:

Appuyez simultanément sur les boutons (-) et (+).

Appuyez sur le bouton M pour voir la tonalité actuelle “ton.1" &
I'écran.

Sélectionnez la tonalité souhaitée de 1 a 3 en appuyant sur le
bouton (-).



ANNULATION DES PARAMETRES

Annulez les réglages de la fonction automatique:

Appuyez simultfanément sur les boutons (-) et (+).

Annuler les paramétres de rappel des minutes:

Sélectionnez les parametres de rappel des minutes en
appuyant sur le bouton M.

Appuyez simultanément sur les boutons (-) et (+).

MINUTERIE DE CUISSON

Une minuterie de cuisson peut étre utilisée si le four est prévu
pour étre éteint O une certaine heure C’est ce qu’on appelle
un fonctionnement semi-automatique.

Appuyez sur le bouton M jusqu'a ce que “arrét” et "“0.00"
clignotent et ainsi I'icbne de cuisson automatique clignote.
Déterminez le temps de cuisson en utilisant les touches (+) et
(-). une sélection peut étre faite entre 1 minute et 10 heures.
L'heure sélectionnée est mémorisée apres environ 7 secondes;
L'heure actuelle s’est affichée de nouveau.

Sélectionnez la température souhaitée et la fonction du four.
Un son se fait entendre pendant quelques minutes lorsque la
cuisson est terminée, et l'icdne de cuisson automatique recom-
mencera a clignoter. Remettez les boutons de commande du
thermostat en position FERMEE. Appuyez sur le bouton (-), (+)
ou M pour arréter le son et remettre le four en fonctionnement
normal.

MINUTERIE DE CUISSON POUR UNE HEURE ULTERIEURE

L'heure de début de cuisson et I'heure de fin de cuisson
peuvent étre entrées si le four est prévu pour rester ouvert pen-
dant le temps de cuisson spécifieé et s'éteindre a une heure
spéecifiee. C'est ce qu'on appelle un fonctionnement entiere-
ment automatique.

Appuyez sur le bouton M jusqu’'a ce que “Arrét” et "“0.00"
clignotent et ainsi I'icbne de cuisson automatique clignote.



L'icbne de cuisson automatique commence également &
clignoter (Par exemple, il est maintenant 17h30).

Réglez le temps de cuisson ¢ I'aide des boutons (+) et (-), il sera
compris entre 1 minute et 10 heures. (Par exemple, pour 1
heure)

Appuyez sur le bouton M jusqu'a ce que “Fin” et *18.30" (heure
de fin) clignotent en chiffres.

Réglez I'heure de fermeture (fin de cuisson) & l'aide des
touches (+) et (-). La limite pour cela est de 23 heures 59
minutes (Par exemple 19h30).

Réglez le thermostat et les boutons de commande de fonction
selon les parametres nécessaires.

L'icéne de cuisson disparait de I'affichage. Le four ne fonction-
nera pas avant 'neure de début de cuisson qui correspond G
la différence entre I'neure de fin de cuisson spécifiée et I'neure
de cuisson (par exemple 18h30). un signal retentera pendant
quelgues minutes a la fin de la cuisson (19h30) et licbne de
cuisson automatique recommencera a clignoter. Tournez les
boutons de commande et de thermostat sur la position
fermée.

Appuyez sur les boutons (-), (+) ou M pour arréter les signaux et
remettre le four en fonctionnement normal.

VERROU DE SECURITE
Cette minuterie numérique a une fonction qui verrouille le four
ou I'équipe de programmation. Le verrou ne fonctionne pas

lorsque la minuterie est active.

Activation: Appuyez sur le bouton (+) pendant 5 secondes et
puis le symbole § apparaitra.



Notes:

- Le four est verrovuillé si le verrouillage est activé et que I'écran
affiche I'heure actuelle et qu’aucune programmation n’a été
effectuée (fin de cuisson ou début et fin de cuisson).

- Le verrouillage empéche Ila modification des programmes si
le verrouillage est activé pendant que le four est en marche ou
lorsqu’une programmation (fin de cuisson ou début et fin de
cuisson) a été effectuée.

Désactivation: Appuyez sur le bouton (+) pendant 5 secondes.
NOTE : Le verrou sera toujours actif au retour du courant, en
cas de coupure de courant.

Lumiére de Thermostat &
Cette lumiere s'est allumée a chaque fois que le thermostat

devienne actif et qu'il tente de stabiliser la température de
cuisson, et s’éteint lorsque le four atteint la température.



Instructions de cuisson

Le four doit étre préchauffé d une température de cuisson pré-
définie pour une cuisson parfaite. Les viandes trés grasses
peuvent étre cuites seulement en commencant par le froid.
N'utilisez pas de casserole profonde ou de petit plateau pour la
cuisson, évitez le moins possible les parois du four, évitez les
éclaboussures d'huile, la fumée se forme lorsque I'eau de cuis-
son brdle trop rapidement.

Réchauffage Ventilé

Cette fonction assure une circulation continue de I'air chaud
en permettant aux deux tiroir de cuisiner en méme temps. Les
températures sont inférieures aux températures convention-
nelles.

Réchauffage Traditionnel

C'est particulierement adapté pour la cuisson, la cuisson du
pain et génoise. Lorsque les aliments atteignent la température
de cuisson du four, c'est-a-dire lorsque le voyant du thermostat
est éteint, il est nécessaire de commencer la cuisson.

DUREES DE CUISSON

Réglage du thermostat et échantillons de temps de cuisson
sont disponibles au table. Les temps de cuisson peuvent varier
en fonction de la nature, de l'uniformité et du volume de la
nourriture. Nous sommes surs que vous feriez de petits change-
ments sur les valeurs déposées en peu de temps avec vos
expériences.
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