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AVANT D’UTILISER CET
APPAREIL ELECTRIQUE,
LISEZ ATTENTIVEMENT LES
INSTRUCTIONS CI-DESSOUS,

ET CONSERVEZ LE MODE D’EM-
PLOI POUR UN USAGE ULTERIEUR.
S| VOUS RESPECTEZ CES INSTRUC-
TIONS, LA DUREE DE VIE DE VOTRE AP-
PAREIL ELECTRIQUE TIENDRA LONG-
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Veuillez lire attentivement ce mode d'emploi.

L'appareil que vous avez acheté bénéficie d'une garantie de 1 an contre
tous les défauts de fabrication pouvant survenir lorsque vous utilisez
l'appareil comme indiqué dans le manuel d'utilisation.

Caractéristiques du four

L'extérieur du four est recouvert d'une peinture en poudre électrostatique,
le corps intérieur est recouvert d'un revétement émaillé, les plateaux sont
recouverts d'un revétement émaillé.

Les résistances sont en inox et ce sont des résistances tubulaires.

Ne posez pas d'objets lourds et inflammables sur votre four. Faites toujours
fonctionner votre four dans des endroits inaccessibles aux petits enfants.

Lorsque votre four est chaud, ne fouchez pas le four avec un chiffon
humide et a la main. Lorsque vous avez terminé votre travail avec le four,

débranchez-le d'abord et ne le déplacez pas avant qu'il ne refroidisse.
Mesures de sécurité importantes

Les mesures de sécurité de base suivantes doivent étre suivies en
permanence pendant le fonctionnement des appareils électriques.

Nous vous recommandons de faire fonctionner votre four & vide et avec le
verre ouvert pendant 10 minutes lors de la premiere opération, ainsi la
premiére vapeur et I'odeur, qui est constituée par les déchets de peinture
et d'huile de fabrication confre la chaleur puisse sortir du four et ne pas
impacter la qualité de votre nourriture.



La tension de fonctionnement de votre four est AC 220 — 240 V.

Faites fonctionner votre four avec une prise de terre munie d'un fusible de
16A.

Placez votre four dans un sol lisse et incombustible. Les parties en verre et

en métal se chauffent pendant le fonctionnement de votre four, ne
touchez pas ces parties & mains nues.

Instructions d'utilisation importantes

Connectez la prise a la fiche de mise d la terre.

Réglez votre chaleur de cuisson & l'adide du bouton de réglage du
thermostat.

Si vous utilisez un plateau double, placez votre repas dans des plateaux
spéciaux de votre four et poussez-les, lorsque vous considérez que la
partie supérieure du repas dans le plateau supérieur est cuite, changez la
place des plateaux supérieurs et inférieurs.

Apres la fin du cuisson, faites reposer votre plat cuisiné dans votre four
pendant 5 minutes puis servez-le.

Nettoyage et entretien

Tout d'abord, débranchez four, faites attention & ce qu'il ne soit pas
chaud.

N'utilisez pas de substances inflammables et abrasives telles que 'acide, le
diluant et I'essence pour le nettoyage.



Ne pas utiliser de détergent en poudre, essuyer les surfaces intérieures et
extérieures et les accessoires avec un détergent savonneux ou liquide et
un chiffon doux et légerement humide.

Pendant le nettoyage de votre four, ne le lavez pas dans le robinet, évitez
le contact avec l'eau.

Fonctionnement du four

Lorsque la position du bouton de commande est amenée sur ( I ).
les résistances inférieure et supérieure fonctionnent ensemble.

Vous pouvez régler le bouton du thermostat sur n'importe quelle
température dans la plage de 50° C & 320 ° C.

Chauffer toujours I'appareil pendant 10 minutes avant de commencer, ne
faites pas fonctionner votre four avant d'utiliser le thermostat.

Minuterie

La minuterie est réglée avant de commencer le fonctionnement du four,
la minuterie peut étre réglée jusqu'a 90 minutes, le bip d'avertissement est
fort & la fin de la période définie.

A la fin de la période de cuisson réglée, le courant est coupé
automatiquement dans le fours électrique afin de désactiver la minuterie ,
le bouton doit étre amené en position « 0 ».

Attention : Si la minuterie n’est pas réglée et les boutons de commande et
de thermostat ne sont pas tournés en position ON, le four ne fonctionnera
pas.



Position

Fonctionnement

Icone sur le four

Résistance inférieure

Cuisson et friture

Résistance supérieure

Cuisson et friture

Résistance inférieure
et supérieure

Cuisson et friture

nil

Puissances et temps de cuisson recommandés

Temps de cuisson

Puissance de cuisson

Aliment (Min) °C)
Poulet 50 - 60 240 - 250
Gateau 20-30 160-170
Tarte 20-25 170-180
Tarte de fruit 20-30 170-180
Cake 35-40 160-170
Pizza 40 - 50 150-175
Biscuit 20-35 150 - 160
Viande 25-35 175 -200
Poisson 20-35 150-175




Important : Lorsque le cable du four est endommagé, il doit étre remplacé
uniguement par le service technique, sinon vous risquez de vous exposer d
un choc électrique. Le verre n'est pas couvert par la garantie, ne pas
éclabousser d'eau tant que le verre est chaud.

Mise en garde : Faites attention & ne pas épuiser I'appareil. Si vous mettez
lappareill en panne pendant le fonctionnement. Tout d'abord,
débranchez-le, ses pieces peuvent étre cassées et I'appareil peut étre
endommagé lors d'une chute. Dans ce cas, faites vérifier 'appareil par un
service agréé avant de I'utiliser.

Attention : Pendant le transport de [|'appareil, il est nécessaire de
I'effectuer dans sa propre boite d'origine, les pieces en plastique peuvent
étre cassées lors d'un emballage incorrect, les pieces électriques peuvent
étre endommagées, cet appareil doit étre mis a la terre, débranchez-le
pendant le nettoyage et la réparation.

Attention : Tous les types de réparation liés a cet appareil sont effectués
uniguement par les services techniques agréés. Toute réparation
effectuée par des personnes autres que les services agréés entrainera la
suppression totale des droits du consommateur. Toutes les piéces de
rechange liées a cet appareil peuvent étre fournies dans les services
techniques agréés.
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