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Lisez attentivement cette notice!

Cher client,

Nous souhaitons que vous tiriez le meilleur parti de nos produits qui sont
fabriqués dans des installations modernes et soumis a des procédures de
contrble de qualité méticuleuses.

Pour cette raison, veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser le produit
et le conserver comme référence. Si vous transférez ce produit a quelqu'un
d'autre, donnez bien ce manuel avec lui.

Le manuel d'utilisation vous aide a utiliser le produit rapidement et en toute
sécurité.

+ Lisez d'abord le manuel avant d'installer et d'utiliser le produit.

+ Respectez toujours les instructions relatives a la sécurité.

+ Gardez le manuel a portée de main afin de pouvoir vous y référer lorsque vous
en aurez besoin par la suite.

« Lisez également les autres documents fournis avec le produit. N'oubliez pas
que ce manuel d'utilisation peut également s'appliquer a d'autres versions. Les

différences entre les versions sont clairement indiquées.
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Symboles et description

Les symboles suivants figurent dans le manuel d'utilisation.

1- Informations importantes et conseils utiles sur I'utilisation

2- Mise en garde contre les situations dangereuses en termes de vie et de biens
3- Avertissement contre les chocs électriques

4- Avertissement contre le risque d'incendie

5- Avertissement contre les surfaces chaudes

Vue d'ensemble

Brileur semi-rapide I_")

' = <£ Table

Brileur rapide :_") 2 <:| Panneau

L

Manettes :_5 @z <:|I Poignee

Porte en verre

£ Abattant
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Caractéristiques techniques

Tension d'alimentation/fréquence 220-240 V 50-60 Hz
Consommation électrique Min. 0.006 KW - Max. 5.6 kW
Fusible a utiliser Min. 16 A - Max. 25 A
3X0.75PVC-3X1PVC-3X1.5PVC-
Type/section de cable 3 X2.5 PVC
HO5VV-F.....
Longueur de cable Max 1.5 m
(60 x 60)
(57x57)
Dimensions extérieures (hauteur) (50x60)
(50x55)
(50x50)
Four Four statique (facultatif)
Classe d'efficacité énergétique B
éclairage interne 25W
Puissance du grill 2000 W
50x50 51Lt
VVolume du four 50x60 51Lt
60x60 62Lt
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Important : Pour les cuisinieres, |'étiquette énergétique répond a la norme EN
5030. Les valeurs sont déterminées en fonction des fonctions de charge
standard et de chauffage bas-haut et chauffage ventilé (le cas échéant).

- La société peut apporter toutes modifications visant a améliorer la qualité des
produits sans avis préalable.

- Les chiffres du manuel sont donnés schématiquement et peuvent ne pas

correspondre exactement a votre produit.
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Accessoires

Selon les modeéles, les accessoires fournis peuvent varier.

Tous les accessoires présents dans la notice d'utilisation ne sont pas toujours
fournis.

Plateau de four

il peut étre utiisé pour la
patisserie, les aliments surgelés et les grillades.

Grille métallique

Grille métallique

elle peut étre utilisée pour les
grilades et pour régler la hauteur des plats a cuire.

Option X
Option : Support pour Grille Trivet
tournebroche
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Consignes de sécurité importantes

Dans cette rubrique, vous trouverez les consignes de sécurité pour éviter les
blessures et les dégats matériels. En cas de non respect de ces consignes la
garantie deviendra invalide.

Sécurité générale

+ L'appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque
d'expérience et de connaissances, sans étre accompagné d'une personne
responsable de leur sécurité et leur donner des informations necessaire
d'utilisation. Ne laissez surtout pas les enfants jouer avec |'appareil.

« L'appareil doit étre branché a une prise de terre protégé par un fusible
conforme aux valeurs du tableau dans les "Caractéristiques techniques". Ne
négligez pas le raccordement a la terre qui doit étre effectué par un électricien,
pour l'utilisation avec ou sans transformateur.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter tout danger.

+ Si le produit est endommagé ou présente un défaut visible, ne I'utilisez pas.

« N'effectuez aucune réparation ou modification sur le produit.

« Ne lavez jamais le produit en pulvérisant ou en versant de |'eau sur le produit !
Risque de choc électrique!

« N'utilisez pas le produit apres avoir consommé des médicaments ou de
I'alcool. Ca peut nuire a vos capacités;

+ l'appareil doit étre hors tension lors des opérations d'installation, d'entretien,

de nettoyage et de réparation.
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- Faites toujours appel a un centre de service agréé pour les opérations
d'installation et de réparation. Le fabricant ne peut étre tenu responsable des
dégats causés par l'intervention de personnes non habilitées, et la garantie
devient alors invalide en conséquence.

+ Soyez prudent lorsque vous utilisez de I'alcool dans votre alimentation. L'alcool
s'évapore a haute température et lorsqu'il entre en contact avec les surfaces
chaudes, il peut s'enflammer et provoquer un risque d'incendie.

+ Ne chauffez pas les boites de conserve et les bocaux en verre fermés. La
pression peut provoquer |'éclatement du bocal.

« N'approchez pas de matériaux inflammables lorsque le produit fonctionne car
ses coOtés peuvent étre chauds.

* Ne placez pas les plateaux du four et les plaques en aluminium directement sur
la base du four. L'accumulation de chaleur peut endommager la base.

- Gardez tous les canaux de ventilation dégagés.

+ Lors du fonctionnement, ne touchez pas les parties chaudes comme l'intérieur
du four ou les plaques.

» Lors de la mise en place et de la prise d’une assiette du four, utilisez toujours
des gants résistants a la chaleur.

 N'utilisez pas votre cuisiniére sans le verre de la porte du four ou avec un verre
brisé.

- Lorsque le four fonctionne, la partie arriere chauffe également. Les
raccordements électriques ne doivent pas étre en contact avec l'arriere, ils

peuvent s'abimer.
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« Ne coincez pas le cordon électrique dans la porte du four et ne le faites pas
passer sur les parties chaudes. Un cordon fondu peut entrainer un court-circuit
et un incendie.

- Vérifiez que vous avez bien éteint votre appareil apres chaque utilisation.

+ L'appareil et les parties apparentes de |'appareil sont chaudes lors de
['utilisation.

* Ne touchez pas la cuisiniére lorsqu'elle fonctionne.

+ N'utilisez pas d'objets coupants pour nettoyer ['intérieur du four ou le verre,
ce genre d'objet peut endommager votre appareil.

+ L'huile brilante pouvant s'enflammer et causer un incendie. Ne laissez jamais
votre cuisson sans surveillance.

« En cas d'un éventuel incendie, n'essayez pas d'éteindre le feu avec de I'eau,
débranchez immédiatement |'appareil et recouvrez la partie qui brille avec une
couverture humide.

* Ne laissez jamais de produit combustible ou inflammable a I'intérieur du
four.

+ N'utilisez pas de nettoyant vapeur.

« Pour nettoyer la porte du four (en verre), n'utilisez pas de produits agressif ou

de grattoir métallique qui pourraient endommager ou casser le verre.

+ Attention : Avant de remplacer la lampe de votre four, mettez I’'appareil hors

tension et attendez qu’il refroidisse.
« Le 1er étage de votre four est celui du bas.

 N'utilisez pas votre appareil sur des surfaces flammables et non résistantes a

la chaleur.

- Les casseroles doivent étre de taille adaptée aux plaques.
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Sécurité des enfants

Pendant et apres utilisation, et jusqu'au refroidissement de |'appareil, les

éléments apparents seront chauds; tenez les enfants a I'écart.

« Attention : Lors de I'utilisation du grill, les éléments apparents seront chauds.

Tenez les enfants de bas age a I'écart.

+ Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas toucher I'appareil lorsqu'ils ne

sont pas surveillés, cela peut étre dangereux.

+ L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et/ou des
personnes avec des déficiences physiques, sensorielles,ou mentales une fois

gu'elles ont été informées de ['utilisation en toute sécurité et des dangers.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage ne doit pas étre

effectué par des enfants sans surveillance.

+ Les éléments d'emballage peuvent étre dangereux pour les enfants.
L'emballage doit étre conservé dans un endroit non accessible aux enfants ou

jeté le en respectant le mode de ramassage des ordures.

Lorsque la porte du four est ouverte, ne posez pas
de charge lourde dessus, et n'autorisez pas les

enfants a s'asseoir sur la porte. Cela pourrait

entrainer le basculement de la cuisiniere ou

endommager la charniere de la porte.
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Sécurité lors de la manipulation électrique

 Toutes les manipulations sur des appareils électriques doivent étre effectuées

par des personnes professionnelles et habilitées.
« Cet appareil n'est pas utilisable avec une télécommande.
+ En cas de panne mettez |'appareil hors tension et coupez le courant!

- Vérifiez que la fréquence du fusible et de I'appareil sont compatibles.

Utilisation de I’appareil

Cet appareil est consu pour une utilisation domestique. L'utilisation a des fins
professionnelles n'est pas autorisée.

Attention : Cet appareil doit étre utilisé uniqguement pour la cuisson. Il ne doit en
aucun cas servir a réchauffer une piece.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé pour réchauffer une assiette sous le grill, ni
pour sécher ou chauffer une serviette ou un vétement sur la poignée.

Le producteur n'accepte aucune responsabilité en cas de mauvaise utilisation ou

de transport erroné. Le four peut étre utilisé pour décongeler les aliments, pour la

cuisson et pour les grillades.

La durée de vie de l'appareil est de 10 ans. Pour cette durée, le fabricant

s'engage a fournir les pieces de rechange.
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Installation de I’appareil

Avant 'utilisation
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- Assurez-vous que l'installation électrique et/ou de gaz est conforme. Dans le
cas contraire, faites faire les modifications par un électricien et un installateur
certifié.

- La préparation de I'emplacement, et l'installation électrique et/ou de gaz est

sous la responsabilité du client.

- Lors de l'installation, respectez les régles prescrites par les normes locales en

vigueur concernant |'électricité et/ou le gaz.

- Avant l'installation, vérifiez que votre appareil ne présente pas de dommages.
Si votre appareil est endommagé, n'effectuez pas l'installation. Les appareils
abimés peuvent présenter un danger pour votre sécurité.

- Tous types de travaux effectués sur les équipements ou le systéeme a gaz

doivent étre effectués par des personnes habilitées et certifiés.
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- L'appareil n'est pas équipé d'un systéme d'évacuation des gaz de combustion.
Le produit doit étre installé et raccordé conformément a la réglementation
d'installation en vigueur. Faites particulierement attention aux exigences
relatives a |'aération.

- L'air nécessaire pour la combustion est assuré par I'air de la piece, et le gaz
rejeté est directement rejeté dans la piéce.

- Pour un fonctionnement en toute sécurité de votre appareil, il est nécessaire
d'avoir une bonne aération de la piéce. Si la piéce ne dispose pas de porte ou
de fenétre utilisable pour I'aération, il faudra installer un systeme d'aération.

- La surface de la cuisine doit étre supérieur a 8m2. Le volume de la cuisine doit
étre supérieur a 20m3.

- La buse d'aération doit étre a 1.80 métre du sol et d'un diameétre de 150mm
avec les ouvertures vers |'extérieur.

- La grille de ventilation doit étre proche du sol avec ouverture vers I'extérieur de

75cm2 minimum.

~ ] Z
75 cm2 - $ : 150 cm2 75 cm2
— =N f
== i
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Installation et raccordement

- N'utilisez pas le couvercle et/ou la poignée pour transporter et déplacer le

produit.
- Transportez I'appareil a deux.
Montage des pieds

- Lors de la premiére installation, les pieds ne sont pas montés. Les pieds de

votre appareil sont a I'intérieur du four dans un sac.

Installez les pieds de votre appareil, réglez la hauteur en fonction de la hauteur
de votre plan de travail. Si vous n'installez pas les pieds sur les modeles des
cuisinieres a gaz, l'oxygene nécessaire ne sera pas suffisant et cela peut

entrainer des dysfonctionnements de combustion.
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Branchement électrique
- L'appareil doit étre impérativement branchée a une prise terre!

- Le fabricant ne peut pas étre tenu responsable des éventuelles pannes, liées a

I'utilisation d’une prise qui n’est pas reliée a la terre.

- Risque d'électrocution, de court-circuit et d'incendie en cas d'installation par
des personnes non professionnelles ! Le raccordement au secteur du produit ne
peut étre effectué que par des personnes autorisées et qualifiées et la garantie

du produit commence lorsqu'il est correctement installé.

- Risque d'électrocution, de court-circuit et d'incendie en raison de
I'endommagement du cordon électrique! Le cordon électrique ne doit pas étre
écrasé, plié ou coincé et ne doit pas étre en contact avec les parties chaudes de
- votre appareil. Si le cordon électrique est endommagé, il doit étre remplacé par
un électricien qualifié.

- Les valeurs d'alimentation du réseau électrique doivent étre identiques aux
valeurs indiquées sur la fiche signalétique de votre produit. La fiche signalétique

se trouve au dos de votre appareil.

- Le cordon de raccordement de I'appareil doit étre conforme aux

caractéristiques techniques et la consommation électrique.

- Risque d'électrocution! Avant toute intervention sur les parties électriques.

Mettez I'appareil hors tension.
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E

E =GREEN and Yellow / N=BLUE / L=BROWN

Raccordement au gaz

- Tous types de travaux effectués sur les équipements ou le systeme a gaz

doivent étre effectués par des personnes certifiées.

- Avant l'installation, vérifiez que les conditions de gaz (type de gaz et pression)

sont en conformité avec les réglages de votre appareil.
Raccordement au gaz LPG (bouteille)

- Assurez vous que le tuyau de gaz et le détendeur que vous allez utiliser soient
fiables. Enfilez le tuyau de gaz sur la tétine a I'arriere de la cuisiniére et serrez

avec un anneau de serrage et un tournevis. Assurez-vous qu’il est bien serré.
- Le tuyau de gaz ne doit pas dépasser 1500 mm de longueur.

- La pression du détendeur pour le LPG doit étre certifié a 300mmSS.
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- Le tuyau conducteur de gaz ne doit pas entrer en contact avec la partie chaude
de I'arriere de la cuisiniére. La température du tuyau de gaz ne doit pas dépasser
90°C.

Avant utilisation, vérifiez qu'il n'y a pas de fuite de gaz.

- - [ v |

N —
-Jlf:m e WL LAY T
‘ _. g’h! .

Raccordement au gaz naturel

Si votre appareil est configuré au gaz naturel, faites raccorder votre appareil par
un professionnel recommandé par |'entreprise de distribution de gaz naturel. Le

raccordement au gaz naturel de votre appareil est de 72".

Lorsque vous souhaitez passer du gaz naturel au LPG ou vice versa, adressez

vous au professionnel le plus proche pour la conversion.
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Contrdle d'étanchéité

- Pour vérifier s'il y a une fuite de gaz, ouvrez le détendeur ou le robinet et

appliquez du savon au niveau des raccordements des tuyaux.
- Ne controlez en aucun cas avec une flamme.

Dernier contréle

1. Branchez a la prise et active le fusible de I'appareil.

2. \férifiez les différentes fonctions.

Elimination de I’appareil

Destruction de I'emballage

- Les éléments d'emballage sont dangereux pour les enfants. Conservez

I'emballage dans un endroit non accessible aux enfants.

- L'emballage de I'appareil a été fabriqué par des produits recyclés. jetez le en
respectant les consignes de ramassage des ordures. Ne le jetez pas avec vos

déchets alimentaires.
Transport de ’appareil

- Conservez |'emballage original et transportez-le dans son emballage.
Respectez les indications sur I'emballage. Si vous n'avez plus |'emballage
d'origine, emballez votre appareil avec un emballage a bulles ou un

emballage épais et attachez avec une bande adhésive.

- Pour éviter d'endommager la porte du four, placez une bande en carton ala
hauteur de la grille a l'intérieur de la porte. Attachez a I'aide d'un adhésif, la

porte du four aux parois.

- Attachez avec une bande adhésive les plaques et le couvercle.
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- Pour transporter |'appareil ou le déplacer, n'utilisez pas le couvercle ou la
poignée.
- Maintenez votre cuisiniére en position haut lors du transport et ne placez pas

de charge au-dessus.
- Vérifiez |'état général de votre appareil apres le transport pour détecter
d'éventuels chocs cause par le transport.

Elimination du produit

E Eliminez le produit de maniére a ne pas endommager

I'environnement. Le produit porte un symbole (DEEE) indiquant que

les déchets d'équipements électriques et électroniques doivent étre
collectés séparément.

- Vous devez vous conformer a la directive 2002/96/CE afin de recycler ou
séparer en pieces les équipements afin de minimiser I'impact sur
I’environnement. Pour plus d’informations veuillez vous adresser aux autorités
locales et régionales.

- Les produits électroniques non soumis a l'opération de collecte controlée
constituent un risque potentiel pour I'environnement et la santé humaine en
raison des matiéres nocives qu'ils contiennent.

- Vous pouvez contacter votre vendeur ou le service de collecte des ordures
ménageres de la municipalité.

- Avant de jeter le produit, coupez le cable d'alimentation et brisez le verrou du

couvercle afin d'éviter tout risque pour les enfants.
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Préparation au fonctionnement

Economie d'énergie

Les informations ci-dessous vous aideront a utiliser votre produit de maniere
écologique et en réalisant des économies d'énergie:

- Utilisez des moules ou des recipients de couleur foncée ou avec un revetement
emaillé plus réactifs a la chaleur.

- Avant la cuisson, préchauffez le four si nécessaire selon la recette ou comme
indiqué sur la table des cuissons présente dans la notice.

- N'ouvrez pas régulierement la porte du four lors de la cuisson.

- Essayez de cuire plusieurs plats en méme temps. Vous pouvez poser deux
plats en méme temps sur la grille du four.

- Essayez de cuire plus d'un aliment successivement. Ainsi, le

four ne perdra pas sa température.

- Eteignez le four quelques minutes avant la fin de la cuisson. Dans ce cas
n'ouvrez pas la porte du four.

- Avant de cuire les produits congelés. décongelez-les.

Premier nettoyage

Certains produits de nettoyages peuvent endommager la surface de I'appareil.

1. Enlevez tous les éléments de |'emballage.

2. Nettoyez la surface de votre appareil avec un chiffon ou une éponge humide et
séchez avec un chiffon sec.

Premiére utilisation

Chauffez le four environ 30 minutes. Cela permettra de nettoyer les résidus de

production en les brilant.
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Les parties chaudes peuvent provoquer des brilures! Ne touchez pas les parties
chaudes. Veuillez tenir les enfants éloignés de I'appareil et utiliser un gant de

four.

Utilisation du four

Informations générales

- Risque de brdlure di a la vapeur chaude. Soyez prudent lorsque vous ouvrez la
porte du four car il peut émettre de la vapeur.

- Utilisez des plats en métal anti adhésif, ou des plats en aluminium ou des
moules en silicone résistants a la chaleur.

- Utiliser la place sur I'étage de maniére optimale.

- Au four, mettez votre plat au milieu de I'étage.

- Avant d'allumer votre four ou votre grill, choisissez I'étage de cuisson adapté.

- Lorsque le four est chaud, ne changez pas d'étage de cuisson.

- Laissez la porte du four fermée.

Conseil pour le rotissage

- Mariner le poulet entier, la dinde et les gros morceaux de viandes avec du jus
de citron et du poivre noir.

- Les viandes avec os a rotir doivent étre cuits entre 15 a 30 minutes de plus que
les viandes sans os.

- Vous devez calculer pour chaque centimetre d'épaisseur des viandes, environ 4
a 5 minutes de cuisson.

- Une fois le temps de cuisson terminé, laissez la viande dans le four pendant
environ 10 minutes. Ce bouillon de viande se répartira mieux sur la viande rotie

lorsque la viande est coupée.
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- Le poisson doit étre positionné a I'étage du milieu ou du bas dans un plat
résistant a la chaleur.

Conseil pour les grillades

- La viande rouge, le poisson et les viandes de volailles lorsqu'elles sont grillées
sont rapidement dorés et ne séche pas. Les filets de viandes, les brochettes et
les merguez mais aussi les légumes juteux (ex. tomates, oignons) sont adaptés
pour les grillades.

- Placez les morceaux que vous voulez griller sur la grille ou une grille trivet en ne
dépassant pas la taille du four.

Placez la grille dans le four au niveau souhaité.

Risque d'incendie d{l aux aliments qui ne sont pas adaptés au grill.

- Faites griller uniqguement les aliments qui résistent a la chaleur élevée.
- Ne mettez pas les aliments au fond du four a griller. C'est la partie la plus

chaude et les aliments trop gras peuvent s'enflammer.
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Utilisation de la cuisiniere

D D D D — Surle panneau de commande, les

sérigraphies autour des boutons servent &

/ L] % . indiquer leurs positions.
6\ o\

5 6

1. Appuyez sur le bouton de la cuisiniére a gaz et tournez-le dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre et amenez-le sur la position grande flamme.

2. Allumez le briquet selon la version de votre produit.

3. Amenez le bouton a la position de flamme désirée.

4. Lorsque la cuisson souhaitée est terminée, amener le bouton vers le haut dans

le sens des aiguilles d'une montre afin de fermer le brileur.

e —
. ® Gaz coupé
L5 | o—rb

Grande flamme

- 20|.|-

Petite flamme

I3 1£L|| |

'
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La taille de |'ustensile et de la flamme doivent étre en concordance. La flamme
doit étre réglée pour ne pas déborder de |'ustensile. Centrez |'ustensile sur la
grille.

Dispositif de sécurité ( pour les modeéles avec thermocouple )

Le thermocouple coupe le gaz
immeédiatement suite a un
mécanisme de sécurité en cas de
débordement de liquide sur les
brlleurs supérieurs.

1. Appuyez sur le bouton de la cuisiniére a gaz et tournez-le dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre et amenez-le sur la position grande flamme.

2. Allumez le briquet selon la version de votre produit.

3. Aprés la combustion, maintenez le bouton enfoncé pendant 3 a 5 secondes
pour activer le systeme de securite.

4. Si I'allumage ne s'effectue pas aprés avoir appuyer et relachez, recommencez
la méme opération en maintenant le bouton enfoncé pendant 15 secondes.

5. Ramenez sur la position de flamme souhaitée.

6. A la fin de la cuisson souhaitée, amenez le bouton dans le sens des aiguilles

d'une montre jusqu'au point le plus haut.
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Utilisation du four a gaz

Sur le panneau de commande, les sérigraphies autour des boutons servent a

indiquer leurs positions.

O 280 280

1. Appuyez sur le bouton du four a gaz dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et amenez-le en position haute flamme et/ou sur la température
souhaitée indiqué sur le panneau.

2. La cuisson du four est controlée par le brileur souhaité, appuyez sur le bouton
et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre et amenez-le jusqu'a grill
ou signe de flamme.

3- Utilisez I'allumage en fonction des caractéristiques de votre cuisiniere.
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Injecteurs et puissances
Injecteur G30-30 | Injecteur Injecteur G30-50
Injecteur
mbar G20-20mbar mbar
Grill 0,70 0,92 0,65
Four 0,75 1,10 0,70

4. Pour les modéles avec thermocouple, aprés allumage, appuyez pendant 3 a 5
secondes pour activer le systéme de sécurité.

5. Si la combustion ne se produit pas aprés relachement du bouton, répéter la
méme procédure en le maintenant enfoncé pendant 15 secondes.

6. Réglez I'intensité de la flamme.

7. Lorsque la cuisson est terminée et pour éteindre le four, tournez le bouton
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'au point supérieur.

8. La température peut atteindre un haut niveau. Ne faites pas fonctionner les

brileurs inférieur et supérieur en méme temps.

f Attention : Ne jamais utiliser le brdleur du gril lorsque le brileur du four

fonctionne.
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Utilisation du gril

o 280

1. Si la cuisson du four est commandée par le brileur de la résistance
supérieure, appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre et amenez-le jusqu'a grill ou signe de flamme.

2. Si la combustion ne se produit pas apres relachement du bouton, répéter la
méme procédure en le maintenant enfoncé pendant 15 secondes.

3. Réglez l'intensité de la flamme.

4- Lors de I'utilisation du gril, le déflecteur de gril doit étre utilisé. Le déflecteur
de gril est congu pour protéger les commandes et les boutons du panneau de
commande lors de I'utilisation du four en mode gril et pour maintenir la porte
ouverte a une distance spécifiée. N'utilisez jamais le brdleur du gril lorsque le
braleur du four fonctionne.

5- Placer le déflecteur du gril sous le panneau de commande en ouvrant la porte
du four et en le placant sur les ergots selon le schéma ci-dessous. Le panneau
doit étre équipé du symbole vers le haut. Fixez ensuite le déflecteur griil en

fermant doucement la porte.
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- Veuillez utiliser ce déflecteur de gril afin d'éviter que la chaleur n'endommage le
panneau de commande et les boutons lorsque le four est en mode gril.

Attention : Les piéces accessibles peuvent étre chaudes lorsque le gril est en
cours d'utilisation. Les enfants doivent étre tenus a I'écart.

- Il est important de garder la porte du four ouverte a la distance spécifiée lors de
la cuisson en mode gril.

- Ne laissez jamais la cuisiniere sans surveillance lorsque vous faites des
grillades.

- Laissez le déflecteur du gril refroidir avant de le retirer.
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Attention : Cette protection doit étre mise en place lors de la cuisson. Laisser

refroidir avant de la retirer. cette piece devient chaude, manipulez avec soin.

e — '.I
. .
\ P
. =

A Utilisez le déflecteur de gril adapté a votre produit.

Utilisation du tournebroche

- Si votre appareil dispose de I'accessoire tournebroche, Sortez la piece en
forme de V (fourchette) de la broche en dévissant.

- Aprés avoir fixé le poulet sur la broche, Fixez la piece en forme de V (fourchette)

de maniere a immobiliser le poulet et serrez avec la vis.
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- La poignée noire en bakélite a I'extrémité de la broche permet de de porter la
broche. Cette poignée doit étre enlevé lors de la cuisson.

Utilisez un poulet de 2,5 kg maximum sur la broche.

Les différents modes de cuisson

- Les modes de cuisson cités ci-dessous peuvent varier d'un modele de four a

un autre.

Brileurs haut et bas

- La cuisson par les brlleurs haut et bas est activée. La chaleur est dirigée de
haut en bas simultanément. Ce mode convient pour les patisseries, les gateaux

ou les gratins. N'utilisez qu'un seul plateau.

—_— Braleur haut

- Seule la cuisson par le brlleur haut est activée. Ce mode est le plus souvent

utilisé pour faire dorer les plats ou les gateaux.
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Braleur bas

- Seule la cuisson par le brileur bas est activée. Ce mode convient pour les

pizzas ou pour faire dorer le dessous des aliments.

-~ Brileurs bas + haut + ventilateur (option)

- La cuisson par les brilleurs haut et bas et le ventilateur est activée. La chaleur
tournante permet une cuisson plus homogéne. Ce mode convient pour les
cakes, les tartes, ou bien encore les gateaux et les gratins. N'utilisez qu'un seul

plateau.

wv | Grill (option)

- Le grill fonctionne sous le plafond du four. Il convient pour griller de la viande.

- Pour griller, placez les portions d'aliments sur la bonne position de grille au
niveau supérieur du four, sous le grill.

- Augmentez la température au maximum.

- A mi-cuisson, retournez les aliments et laissez griller I'autre face des aliments.

wow | Grill rapide ( option)

- Le grill fonctionne sous le plafond du four. Il convient pour griller de la viande.
- Pour griller, placez les portions d'aliments sur la bonne position de grille au

niveau supérieur du four, sous le grill.
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Augmentez la température au maximum.

- A mi-cuisson, retournez les aliments et laissez griller I'autre face des aliments.

%+ | Moteur turbo ( option)

& &

- Le moteur turbo permet de décongeler les aliments.

@ Chaleur turbo + Ventilateur turbo ( option)

- La cuisson par la chaleur turbo et le ventilateur turbo est activée. La chaleur
turbo permet une cuisson plus homogéne des aliments. Ce mode est le plus
souvent utilisé pour les cakes, les tartes, ou bien encore les gateaux et les

gratins. N'utilisez qu'un seul plateau.

¥¥ | Grill + tournebroche ( option)
R

- Il convient a la cuisson a I'aide du gril et du tournebroche de poulet.
- Il assure une torréfaction et une cuisson uniformes de la viande, du poulet et
des aliments similaires disposés sur le plat.

- Réglez la température au maximum.

v Grill rapide + ventilateur turbo ( option)

- La cuisson par grill rapide et le ventilateur turbo est activée.
- Il assure un chauffage plus homogene grace au moteur turbo. Ce mode

convient pour les gratins. N'utilisez qu'un seul plateau.

Manuel d'utilisation - Cuisiniére a gaz 33



Utilisation du minuterie

Minuterie mécanique
Si votre cuisiniére posséde une minuterie, tournez le bouton de la minuterie dans

le sens des aiguilles d'une montre et réglez le temps de cuisson.

Minuterie analogique

1. Réglages de I'heure

- Appuyez sur le bouton pour régler I'heure et maintenez-le enfoncé et tournez
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

2. Réglage du temps de cuisson

- Il est possible de régler le temps de cuisson jusqu'a 180 minutes a |'aide de la
minuterie analogique. Le bip d'alarme démarre automatiquement et démarre
lorsque le temps défini est écoulé. pour arréter I'alarme, tourner a nouveau le
bouton dans le sens inverse des aiguilles d'une montre sans pousser. Dans

cette position, la minuterie sera éteinte.
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Minuterie numérique

- La minuterie digitale est un module électronique temporel qui permet de
programmer une durée de cuisson pour un temps donné.

Pour cela, programmez simplement le temps de cuisson des aliments et I'heure a
laquelle vous souhaitez que vos aliments soient préts.

- De plus, elle peut également étre utilisée indépendamment comme réveil réglé
par minuterie.

- En cas de coupure de courant, I'heure et la mention "auto" clignotent sur
I'écran. Il n'est pas possible de programmer la minuterie numérique dans cette
situation. Il faut dans un premier temps régler I'heure.

- Pour programmer le temps de cuisson, il faut passer en mode manuel.
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Minuterie manuel

Pour passer au mode manuel, appuyer simultanément sur les touches IE !I et

-

Appuyez sur les deux touches en TeTe temps.

Réglage de I'heure

- Il est possible de régler I'neure seulement s'il n'y a pas de cuisson en cours.
Passez en mode manuel. Deux points se mettent a clignoter entre I'heure et la
minute sur I'affichage.

- Appuyez sur (+) pour avancer l|'heure et sur (-) pour reculer. Une pression

plus longue sur ces touches fera avancer / reculer I'heure plus rapidement.

2) Réglez 'heure par les 3) Display will become
(+) ou (- firm after 5 seconds.

‘11 Passez en mode manuel | _
- poo 2 130 230
eéfoc ccccd®oe

4 = —l —_— + f & 2 — -+
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Cette fonction permet que Il'alarme de votre minuterie sonne autant que vous

I'avez réglé.

Qoo | | gos | 2 30

4 < - f < : L & —
3) Passez en mode 1) Réglez I'heure par les 2) Display will become
manuel touches (+) ou (-) show the time after
several seconds.

Eteindre I'alarme

2 35 )

est terminé, la sonnerie se
déclenche.

2) Cette touche Qvous permet
d'éteindre la sonnerie.

Fonction de cuisson automatique

- Si vous commencez immédiatement a cuire les aliments que vous avez mis

dans le four, vous devez simplement entrer le temps de cuisson.

- Par exemple : Vous avez mis vos aliments au four et vous souhaitez les faire

cuire pendant 2 heures 15 minutes.
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- La minuterie du four a été programmée pour cuire vos aliments a partir de
I'heure actuelle pendant 2 heures et 15 minutes. N'oubliez pas de régler le mode

de cuisson et la température avec les autres boutons.

Remarque : Lors de I'exécution du programme, il est possible d'annuler le

programme en passant en mode manuel.

FBE e .'.m@ \ B3
(5 X X _ ) @ d )

4(-)—-) -4(—-)—) 14(—)—)

3- L'affichage indique I'neure a 2- Terminez la cuisson a 1- Aprés quelques
laquelle la nourriture sera I'aide des touches (+) secondes, l'affichage
préte, par ex. 20h30+2h15= et (-). revient pour indiquer
21h30. I'heure.

- Nous avons programmé a 21:30, heure a laquelle votre plat sera prét. Nous
avions programmé auparavant le temps de cuisson a 45 minutes. Dans cette

situation, la cuisson va débuter a 19:15 durant 2:15 et la cuisson s'arrétera a
21:30.

q E 30

Ecran d'affichage lorsque la Ecran d'affichage en fin de
cuisson est en cours. cuisson.
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- Lorsque le programme de cuisson est terminé, I'alarme sonore s'activera et
sonnera jusqu'a 7 minutes a moins qu'elle ne soit coupée.
Remarque : Le four restera désactivé jusqu'a ce que vous réinitialisez la

minuterie.

En cas de panne de courant

- En cas de coupure de courant et pour des raisons de sécurité, votre four sera
mis hors fonction. Cette situation sera visible avec le clignottement de I'heure et
de I'écriture "auto". Dans ce cas de figure, S'il y a un programme en cours pour
le moment, il sera supprimé . L'écran affichera I'heure sous la forme 0:00 et la
minuterie doit étre réglée.

- Passez d'abord au mode manuel. Et puis vous pouvez régler la minuterie a
I'aide des touches + ou -. (Remarque. en cas de panne de courant pendant
quelques secondes, le systéeme conservera la position.)

Remarque : si vous n'avez pas l'intention de faire fonctionner le four, n‘oubliez

pas de mettre les boutons en position «arrét».

Quand “auto” clignote sur I'écran d’affichage, cela indique que le four est hors

fonction et que vous devez passer en mode manuel.

Verrouillage parental

Cette fonction a pour but d'empécher la modification de vos réglages sur la
minuterie du four par inadvertance.

Lorsque le verrouillage parental est activé, une clé s'active. Si le verrouillage des
touches est activé lorsqu'il y a un programme en cours, alors seules les touches

seront verrovuillées ; et si la clé de verrouillage est activée lorsqu'elle est en
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position manuelle, alors les deux clés seront verrouillées et la fournaise sera

désactivée .

Remarque : Si le verrouillage des touches est activé alors qu'il n'y a pas de

programme de cuisson en cours, le four sera désactivé en toute sécurité.

Lorsque le verrouillage des touches est annulé, le four peut étre utilisé a

nouveau.

130

c
'YX XXX,
4 I - +

72 130

0000
4 IS - - +

2- Maintenez les touches du mode
enfoncées pendant 3 secondes.

1- L'écran affichera le symbole de la clé.
(Maintenant le verrouillage parental est activé)

Remarque : Pour déverrouiller, vous devez maintenir les touches du mode

manuel enfoncées pendant 3 secondes.

Remarque : Si I'alarme se déclenche lorsque le verrouillage parental est activé,

vous pouvez désactiver |'alarme en appuyant sur les touches du mode manuel.

L’appareil restera verrouillé.

40
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Mode heure (12/24 heures)

- Grace a cette fonctionnalité, vous pouvez régler |'affichage de I'heure en 12 ou

24 heures.
e [y | . _:,l I om
Z 36 ‘U
Y oy N il _e’ e e o Lama o
&8 | i a 88 B 8 8
7 L - /-I e L [ L o .- _-i
2 ol o — + A4 I = — +
Votre heure est au format 24 h. Maintenez i_ Lhelrs et lomat 12
eures.

(+) enfonceée pendant 3 secondes.

- Pour revenir au format 24 heures, maintenez a nouveau la touche (+) enfoncée
pendant 3 secondes.

Remarque : Le format par défaut est 24 heures. Suite a une coupure de courant
prolongée, I’horloge repasse au réglage par défaut.

Réglage du volume d'alarme

- Grace ce réglage, vous pouvez modifier le volume audio que vous entendez
lorsque |'alarme sonne.

- En restant appuyé sur la touche (-), vous pouvez entendre le niveau sonore
actuel.

- En relachant et en appuyant sur la touche (-) vous pouvez choisir le niveau
sonore suivant.

- votre alarme sonnera au volume que vous avez entendu en dernier.

Note : Le réglage par défaut est le niveau le plus élevé. En cas de coupure de

courant, le niveau sonore repasse au réglage par défaut.
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Processus de cuisson

Pour démarrer la cuisson, vous devez choisir le mode de cuisson et régler la
température ainsi que la minuterie. Dans le cas contraire, le four ne fonctionnera
pas.

1. Réglez la minuterie en tournant le bouton de réglage dans le sens des aiguilles
d'une montre.

2. Mettez la nourriture dans le four.

3. Sélectionnez le mode de cuisson et la température. Le four chauffera jusqu'a
la température que vous avez réglée et maintiendra cette température jusqu'a la

fin de la durée de cuisson que vous avez sélectionnée.

4. Lorsque le temps de cuisson est terminé, le bouton de la minuterie reviendra
automatiquement dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Un signal
sonore indique la fin de la durée et le courant est coupé. Si vous ne souhaitez
pas utiliser la fonction de minuterie, tournez le bouton dans le sens inverse des

aiguilles d'une montre vers le symbole de la main.

5. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage de la minuterie, le bouton de
mode de cuisson et le bouton de température.

Pour éteindre le four avant la fin de temps sélectionnée, tournez le bouton de
réglage de la minuterie dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'au

point d'arrét.

42 Manuel d'utilisation - Cuisiniére a gaz



Guide des cuissons

L'étagere la plus basse du four est la 1ere étagére.

pe_

1. Les valeurs indiquées sont obtenues en milieu laboratoire. Les valeurs

obtenues peuvent étre différentes.

2. Eteignez le four a I'aide du bouton de fonction et du bouton de température.

Durée de
Récipient de Temperature
Aliments Etage cuisson
cuisson ("C)
(min.)
Gateau Plateau 24-26 cm |2 170-180 25-35
Gateau a forme |Moule 18-22 cm 1-2 170-180 30-40
Biscuits Plateau de four 2 170-190 25-35
Mille-feuille Plateau de four 2 180-190 25-35
beignet Plateau de four 2 170-180 25-35
Flan Plateau de four 1-2 200 40-50
Pate levée Plateau de grillades |1-2 200 35-45
Chausson Plateau de four 1-2 180-190 25-35
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Pate phyllo Plateau de four 1-2 180-190 40-50
Pizza Plateau de four 1-2 200-220 15-20
Boeuf Plateau de four 1-2 100-110
Agneau Plateau de four 1-2 90-100
Poulet Plateau de four 1 60-70
Dinde Plateau de four 1 220 180-240
Poisson Plateau de four 1-2 200 15-25

Passer a 150°C aprées écoulement des minutes

Fonctionnement du gril

- Les surfaces chaudes peuvent provoquer des brllures. Fermez la porte du four

pendant la cuisson.

- Lorsque vous faites des grillades, amenez le bouton de la minuterie jusqu'au

symbole de la main.

Allumage

1. Tournez le bouton de la fonction sur le type de grill que vous souhaitez.

2. Ensuite, réglez la température.

3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage de 5 minutes.
Le voyant de température est allumé.

Eteindre le qril

1. Amener le bouton de fonction en position «off» (supérieure).
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Table des cuissons en mode gril

Aliments Etage Durée de cuisson
Poisson 3 30-40 minutes*
Poulet 3 40-50 minutes*
Agneau 3 25-35 minutes*
Boeuf 3 25-35 minutes*
Veau 3 25-35 minutes*
*En fonction de I'épaisseur

Mode d'utilisation approprié

Si le fond de la casserole ne touche pas complétement la surface chauffante,

cela entraine une consommation d'énergie élevée et une cuisson non homogene.
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- La casserole ne doit pas étre trop grande ou trop petite et la flamme ne doit
pas dépasser les bords.
- Les petites casseroles ne sont pas économiques car elles consomment

beaucoup d'énergie.

Entretien et nettoyage

- Dans la mesure ou vous nettoyez regulierement votre appareil, vous réduisez le

risque de probleme et vous augmentez sa durée de vie.
Risque de choc électrique !

- Avant de procéder au nettoyage, éteignez le produit pour éviter tout risque de

choc électrique.
- Les surfaces chaudes peuvent provoquer des brdlures !
- Laissez le produit refroidir avant de nettoyer votre appareil.

- Le produit doit étre soigneusement nettoyé aprés chaque utilisation. Ainsi, vous
pouvez nettoyer facilement les résidus d'aliments et d'éviter lors de la prochaine

utilisation la brdlure de ces résidus.

- Pour nettoyer I'appareil vous n'avez pas besoin d'un produit special. Nettoyez
le produit avec le liquide de lavage, de I'eau tieéde et un chiffon doux ou une
éponge et essuyez-le.

- Aprés le nettoyage assurez vous d'avoir bien essuyer les liquides et nettoyez
immédiatement toute éclaboussure de nourriture pendant la cuisson.

Pour le nettoyage des surfaces en acier inoxydable et de la poignée, n'utilisez

pas des produits contenant de I'acide ou du chlore. Nettoyez a I'aide d'un

chiffon doux et un nettoyant liquide (qui ne raye pas) dans un sens unique.
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- Certains détergents et produits nettoyants peuvent abimer la surface.

N'utilisez pas de détergent agressif ou des objets coupants.
- N'utilisez pas de nettoyant a vapeur pour le nettoyage.
Nettoyage du panneau de contréle

- Nettoyez le panneau de commande et les boutons avec un chiffon humide et

essuyez-les avec un chiffon sec.

- Le panneau de contréle peut s'endommager! N'enlevez pas les boutons pour

nettoyer le panneau de controle.
Nettoyage du four

Pour nettoyer le four, il n'est pas nécessaire d'utiliser un produit ou un nettoyant
spécifique. Il est conseillé de nettoyer votre four avec une éponge humide

lorsque le four est encore tieéde.
Nettoyage de la porte du four

Pour nettoyer la porte du four, n'utilisez pas un nettoyant agressifs ou un grattoir

qui pourrait rayer la surface et abimer le verre.
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Retrait de la porte du four

- Tournez la partie A illustrée sur la figure 1 dans le sens de la fleche.
- Insérez la partie A dans la partie B comme indiqué sur la figure 2.
- Poussez le couvercle du four vers I'avant dans le sens de la fleche et poussez

vers vous comme indiqué sur la figure 3.
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Lampe du four

- Les surfaces chaudes peuvent provoquer des brilures !

Ouvrez la porte du four.

- Avant de changer la lampe du four, veillez & couper le courant et attendez le
refroidissement pour éviter les risques d'électrocution.

- La lampe du four est une ampoule spéciale qui résiste a une chaleur de 300°C.
- La lampe du four peut étre obtenu via le service aprés-vente.

- La position de la lampe peut étre différente de la position indiquée sur la figure.

1. Mettez I'appareil hors tension.

2. Retirez le couvercle en verre en le tournant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

3. Dévissez I'ampoule, en tournant dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre et remplacez la par une nouvelle.

4. Remettez le couvercle en verre en place.

Solutions proposées aux probléemes

L'appareil ne fonctionne pas

- Il se peut que la fiche ne soit pas branchée a une prise de terre. Vérifiez que la
fiche est branchée a une prise.

- Le fusible ne fonctionne pas ou a disjoncter. Contrblez les fusibles. Si le fusible
s'est débranché, réenclencher-le.

- La tension du secteur peut fluctuer. Débranchez et rebranchez.

De la vapeur sort du four lorsqu'il fonctionne

- Il est normal d'avoir de la vapeur lors du fonctionnement. Ce n'est pas une

panne.
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- Lorsque le four chauffe et refroidit des bruits métalliques peuvent provenir. Les
pieces métalliques se dilatent lorsqu'elles sont chauffées, ce qui produit des

sons audibles. Ceci n'est pas un signe de dysfonctionnement.

Le four ne chauffe pas

- Il N’y a peut étre pas de courant, contrdlez si |'alimentation est disponible a la
maison et vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles. Si nécessaire,

réenclencher les fusibles.

- Il se peut que la minuterie ne soit pas réglée dans le cas des versions avec
minuterie. Réglez la minuterie ou remettez en position (main).
- Les boutons de la fonction et/ou la température n'ont peut-étre pas été réglées.

Réglez la fonction et/ou la température.
La lumiére du four n'est pas allumée

- Il n’y a peut étre pas de courant, controlez si I'alimentation est disponible a la
maison et vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles. Si nécessaire,

réenclencher les fusibles .
- L'ampoule peut étre défectueuse. Remplacez la lampe du four.

- Si le probleme persiste bien que vous ayez respecté les instructions données
dans cette section, contactez votre revendeur ou un centre de service agréé.

N'essayez jamais de réparer le produit vous-méme.
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Type de gaz et pression

G30-
G30-3 30
20-1 |G20-2 25.3- |G30- |G30- |G30- 1- |0
Type de [02071 (6202 |5og.p 625:3-|G30- 1G30- | G30- 1G3 S
braleur |- 0 5 mbar |~ 30 (37 |50 (37 |mbar
mbar |mbar mbar [mbar |mbar|mbar |mbar (EUR gg:
o
NE

0,92 (20,7019 0,70 | 0,75
0,50 | 0,50 | 0,45 | 0,50 | 0,50 | 0,50

AUXILIA| 1,45 | 0,90 | 0,95 | 0,90 | 0,90 |1,10(0,90 0,90 | 1,15 | 1,10
IRE kW kW kW kW kKW | kW | kW | KW | kW | kW

0,110 | 0,086 |0,090m| 0,097 | 65 | 79 | 65 | 64 83 80
m3/h | m3/h 3/h m/h | g/h [ g/h | g/h | g/h | g/h | g/h

01,10 (@2 0,921 0,92 | 1,00
0,65 | 0,65 | 0,60 | 0,65 | 0,60 | 0,60

SEMI-R| 1,75 | 1,55 | 165 | 1,60 (1,65 |1,70(1,65|1,65]| 1,70 | 1,65
APIDE | kW kW kW kW kW | kW | kKW | kKW | kW | kW

0,167 | 0,148 |0,157m| 0,173 | 120 | 124 | 120 | 118 | 123 [ 120
m3/h | m3/h 3/h m/h | g/h [ g/h | g/h | g/h | g/h | g/h

21,40 |©1,20|@ 1,20 (@ 1,20
RAPIDE 0,80 | 0,80 0,70 | 0,80 | 0,65 | 0,65
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2,80 [2,60 (2,80 [2,40 (2,50 |2,60 [2,50 [2,50 |1,85 [1,80
kW kW kW kW kW |kW [kW |kW |kW  [kW
0,268 (0,248 |0,267m|0,260 [182 |[189 ([182 |179 [134 [130
m3/h  |m3/h  |[3/h m3/h [g’/h |g/h |g/h |g/h [g/h |g/h
14} 14} 14} 14}
21,30 191,15 (01,10 |9 1,15
0,80 (0,82 |0,73 |0,82
MINI
230 [2,30 (2,50 (2,20 [2,50 |2,60 (2,50 |2,50
WOK
kW kW kW kW kW  |kW [kW |kW
(SABAF)
0,219 (0,219 [0,238m|0,244 [182 |189 |182 |179
m3/h  |m3/h  |[3/h m3/h [g’/h |g/h |g/h  |g/h
1] 14} 14} 1]
1,90 101,70 (@ 1,70 | 1,57
1,07 |1,00 |0,83 |1,07
WOK
4,80 [480 |530 (4,60 [4,60 |4,60 (4,50 |4,60
DUAL
kW kW kW kW kW |kW [kW |kW
(SABAF)
0,457 0,457 [0,505m|0,509 (335 |335 |327 |[329
m3/h  |m3/h  |[3/h m3/h [g’/h |g’/h |g/h  |g/h
1] 14} 1]
1,55 101,45 (0 1,45 |0 1,40 -
WOK 0,98 0,98 (0,98
TRIPLE |3,30 (3,70 [3,60 |3,40 3,80 4,80 (3,80
(DEFEN [kW kW kW kW kW kW kW
DI
) 0,309 0,352 [0,343m|0,368 (276 276 (271
m3/h  |m3/h  |[3/h m3/h  [g/h g’/h  |g/h
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Le thermocouple coupe le gaz
immeédiatement suite a un
mécanisme de sécurité en cas de
débordement de liquide sur les
brileurs supérieurs.
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2) Réglez 'heure par les 3) Display will become
touches (+)

j | touches (+) ou (-) firm after 5 seconds.
1) Passez en mode manuel

- poo "E,ﬁ"_:,-g 2 30
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Adauay el lalla el aldll Cidgall 4die G ga jlaals 8l o38 anii @

~ pan | ! 5'=35 2]
deococe 0000 é y
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2) Display will become
show the time after
several seconds.

) g il

3) Passez en mode 1) Reéglez 'heure par les
manuel touches (+) ou (-)

:JC ‘
I 135 |y i
= ) seooo
4 & o — +

est termlne, la sonnerie se
déclenche.

2) Cette touche Q\rous permet
d'éteindre la sonnerie.
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2- Terminez la cuisson a

3- L'affichage indigue I'neure a 1- Aprés quelques
laquelle la nourriture sera I'aide des touches (+) secondes, l'affichage
préte, par ex. 20h30+2h15= et (-). revient pour indiquer
21h30. I'heure.

g daayn B Ui il ) 3ala Balall ey Ladie luse 9:30 deludl 8 dae ylly Lih o
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1915 30,

auto

Ecran d'affichage lorsque la
cuisson est en cours.

cuisson.

Ecran d'affichage enfin de ‘
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2- Maintenez les touches du mode 1- L'écran affichera le symbole de la clé.
enfoncées pendant 3 secondes. (Maintenant le verrouillage parental est activé)
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2- L'heure est au format 12 ‘

Votre heure est au format 24 h. Maintenez

(+) enfonceée pendant 3 secondes. heures.
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%) %) %) %) %) %) %) %) %) %)
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1,10 11,15(0,90 | 0,90 | 1,10 [ 0,90 | 0,90 | 0,95 | 0,90 | 1,15
KW | kW [ KW | kKW [ kW | kW | kW [ KW | KW | kW
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